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Estado de Mato Grosso o

Prefeitura Municipal de Porto Espendlao

DECRETO N.° 11/2018, DE 06 DE MARGO DE 2018.

‘ Dispde sobre: Regulamenta a inspe¢do industrial e
23 higiénico sanitario dos produtos de origem animal
| das agroindustrias rurais de pequeno porte do
Municipio de Porto Esperidido/MT, na forma na Lei
Municipal n.° 782/17.

O Excelentissimo Senhor MARTINS DIAS DE OLIVEIRA, Prefeito de
Porto Esperidiao/MT, no uso das atribui¢cdes legais que Jhe sao
conferidas pela Lei Organica do Municipio, na forma na Lei Municipal n.°
782/17, e demais dispositivos legais aplicaveis a espécie,

DECRETA:

TITULO | .
DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1 - O presente Regulamento; de acordo com a legislagdo Federal -
pertinente (Lei n°1. 283, de 18 de dezembro de 1950, Decreto n° 9.013,
de 29 de margo de 2017 que regulam a matéria, Lei n® 7.889, de 23 de
novembro de 1889), Portaria n°304, de 22 de abril de 1996, Lei Estadual
n°6. 338, de 03 de dezembro de 1993, Lei Estadual n® 10.502, de 18 de

~ janeiro de 2017, Decreto n°4. 384, de 07 de abril de 1994, de acordo com
a Instrugdo Normativa n® 16/2015 e Instrugdo Normativa MAPA n° 05 de
14 de fevereiro de 2017; estabelece as normas que regulam, no
Municipio de Porto Esperidiao-MT, prédutos de origem animal oriundos
da agroindustria rural de pequeno porte, na forma da Lei Municipal n°
782/17, de 12 de dezembro de 2017.

‘Art. 2 - Os principios a serem seguidos no presente Regulamento sao:

-
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I — Promover a preservag¢ao da salude humana e do meio ambiente.

[l — Ter o foco de atuacgdo na qualidade sanitaria dos produtos finais;

Il — Promover o processo educativo permanente e continuado para todos
os atores da cadeia produtiva, estabelecendo a democratizagdo do
servico e assegurando a maxima participagao de governo, da sociedade
civil, de agroinduistrias, dos consumidores e das comunidades tecmca e
cientifica nos sistemas de inspecao.

Paragrafo unico - Ficam sujeitos a inspecao e fiscalizagdo previstas
neste Regulamento, os animais destinados ao abate, a carne e seus
derivados, o pescado e seus derivados, os ovos e seus derivados, o leite
e seus derivados e os produtos das abelhas e seus derivados.

Art. 3 - A inspegdo a que se refere o artigo anterior & exclusiva
responsabilidade do Servico de Inspeg¢ao Municipal - S..M., da
Secretaria Municipal de Agricultura sempre que se tratar de produtos
destinados ao comeércio no municipio de Porto Esperidido, Estado de
Mato Grosso.

§ 1° - A Secretaria de Agricultura do Municipio de Porto Esperidiao
podera estabelecer parceria e cooperagao técnica com municipios,
Estado de Mato Grosso e a Unido, podera participar de consércios de
municipios para facilitar o desenvolvimento de atividades e para a
execugdo do Servigco de Inspegéo sanitaria em conjunto com outros
municipios, bem como podera solicitar a adesao ao Sistema Unificado de
Atencdo a Sanidade Agropecuaria (SUASA).

§ 2° - Apds a adesdo do S.I.LM. ao SUASA, os produtos poderdao ser
destinados também ao comércio estadual e interestadual, de acordo com
a legislacao federal que constitui e regulamentou o SUASA.

§ 3° - A fiscalizag@o sanitaria refere-se ao controle sanitario dos produtos
de origem animal apds a etapa de elaboragdo, compreendido na
armazenagem, no transporte, na distribuicdo e na comercializagao até o
consumo final e sera de responsabilidéde da Secretaria de Saude do
Municipio de Porto Esperidido, incluidos restaurantes, padarias,
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pizzarias, bares e similares, em conformidade ao estabelecido na Lei n°
8.080/1990.

§ 4° - A inspecao e a fiscalizagdo sanitaria serdo desenvolvidas em
sintonia, evitando-se superposicdes, paralelismos e duplicidade de
inspecdo e fiscalizagdo sanitaria entre os o6rgaos responsaveis pelos
Servigos.

Art. 4 - A direcdo e execucao das atividades inerentes ao Servigo de
Inspecao Municipal — S.I.M., é privativa de médico veterinario, conforme
determina a Lei Federal n° 5517, de 23 de outubro de 1968,
regulamentada pelo Decreto Lei Federal n® 64704, de 17 de junho de
1969, e ainda pela Lei Municipal n°® 645/2014.

As acdes do S.I.M. contemplam as seguintes atribui¢gées:

| — coordenar e executar as atividades de inspegao e fiscalizagao
industrial e sanitaria dos estabelecimentos registrados ou relacionados,
dos produtos de origem animal, comestiveis ou ndo e seus derivados;

Il — verificar a aplicagdo dos preceitos de bem-estar animal e executar as
atividades de inspecao ante e post mortem de animais de abate;

[l — manter disponiveis registros nosograficos e estatisticas de produg¢ao
e comercializagdo de produtos de origem animal;

IV — elaborar as normas complementares para a execugao das agdes de
inspecdo, fiscalizagdo, registro, relacionamento e habilitacdo dos
estabelecimentos, bem como registro, classifica¢ao, tipificagao,
padronizagao e certificagdo sanitaria dos produtos de origem animal;

V - verificar a implantacédo e execugdo dos programas de autocontrole
dos estabelecimentos registrados ou relacionados;

VI — coordenar e executar os programas de analises laboratoriais para
monitoramento e verificagdo da identidade, qualidade e inocuidade dos
produtos de origem animal; '

VIl — executar o programa de controle de residuos de produtos de uso
veterinario e contaminantes em produtos de origem animal;
%
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VIII — elaborar e executar programas de combate a fraude nos produtos
de origem animal;

IX — verificar os controles de rastreabilidade dos animais, matérias-
primas, ingredientes e produtos ao longo da cadeia produtiva; e -

X — elaborar programas e planos complementares as a¢fes de inspecao
e fiscalizagao.

Art. 5 - Os trabalhos realizados nas linhas de inspecdo deverao ser
executados por auxiliares de inspegéo.

§ 1° - E pré-requisito para quem pleitear a ocupagido do cargo,
apresentar diploma de ensino médio completo.

§ 2° - O candidato aprovado devera ser treinado em estagio
supervisionado no S.1.S.E./MT ou S.I.F., devendo o mesmo apresentar
relatério ao término e obter avaliagdo satisfatoria de aptidao ao
desempenho de atividades relacionadas.

Art. 6 - A Secretaria Municipal de Agricultura podera firmar acordos ou
convénios com o Instituto de Defesa Agropecuaria do Estado de Mato
Grosso, Indea/MT, ou Laboratério de Analises de Produtos de Origem
Animal, LAPOA, ou outras entidades que possam avalizar a qualidade
dos produtos visando a saude do consumidor.

§ 1° - A Prefeitura Municipal de Porto Esperidido, através da Secretaria ' g |
Municipal de Agricultura, devera contratar Médicos Veterinarios e
Auxiliares de Inspecao suficientes, e coloca-los a disposi¢gdo do S.I.M., a
fim de executarem os servigos.

§ 2° - O Servigo de Inspegao Federal e/ou Estadual ficara responsavel
pelo treinamento e acompanhamento do pessoal necessario ao Servigo
de Inspec¢do Municipal, ficando as despesas pertinentes, a cargo do
Municipio.

Art. 7 - A concessdo do registro pelo Servigo de Inspegao Municipal, da
Secretaria Municipal de Agricultura, isenta o estabelecimento de qualquer
outra fiscalizagao industrial ou higiénico-sanitaria Municipal ou Estadual.
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Art. 8 - Para fins deste Regulamento sdo adotadas as seguintes
definigdes:

| — analise de controle: analise efetuada pelo estabelecimento para
controle de processo e monitoramento da qualidade das matérias primas,
ingredientes e produtos;

Il — analise fiscal: analise efetuada por laboratério de controle oficial ou
credenciado ou pela autoridade sanitaria competente, em amostras
colhidas pela Inspe¢cao Municipal;

Il — analise pericial: analise laboratorial realizada a partir da amostra
oficial de contraprova quando o resultado da amostra de fiscalizagao for
contestado por uma das partes envolvidas, para assegurar amplo direito
de defesa ao interessado, ou de amostras colhidas em caso de
denuncias, fraudes ou problemas endémicos constatados a partir da
fiscalizagao no municipio;

IV — animais exoticos: todos aqueles pertencentes as espécies da fauna
exotica, criados em cativeiro, cuja distribuicdo geografica néo inclui o
territorio  brasileiro, aquelas introduzidas pelo homem. Inclusive
domesticas em estado asselvajado, e também aquelas que tenham sido
introduzidas fora das fronteiras brasileiras e das suas aguas jurisdicionais
e que tenham entrado em territério brasileiro;

V — animais silvestres: todos aqueles pertencentes as espécies das ' & |
faunas silvestres, nativas, migratdrias e quaisquer outras aquaticas ou
terrestres, que tenham todo ou parte do seu ciclo de vida ocorrendo
dentro dos limites do territério brasileiro ou das aguas jurisdicionais
brasileiras;

VI — auditoria: procedimento de fiscalizagao realizado sistematicamente
por equipe designada, funcionalmente independente, para avaliar a
conformidade dos procedimentos técnicos e administrativos da inspecao
oficial e do estabelecimento;

VIl — Boas Praticas de Fabricacdo — BPF: condicGes e procedimentos
higiénicos sanitarios e operacionais sistematizados aplicados em, todo o
fluxo de produgédo, com o objetivo de garantir a qualidade, conformidade
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e inocuidade dos produtos de origem animal, incluindo atividades e
controles complementares;

VIl — desinfecgao: procedimento que consiste na eliminagdo de agentes
infecciosos por meio de tratamentos fisicos, biologicos ou agentes
quimicos;

IX — equivaléncia de sistemas de inspec¢ao: estado no qual as medidas
de inspeg¢édo higiénico-sanitaria e tecnoldgica aplicadas por diferentes
sistemas de inspec¢ao ainda que nao sejam iguais as medidas aplicadas
por outro servigo de inspecdo, permitem alcancar os mesmos objetivos
de inocuidade e qualidade dos produtos, na inspe¢ado e fiscalizagéo,
estabelecidas neste Regulamento e de acordo com o SUASA,;

X — fiscalizacdo: procedimento oficial exercido pela autoridade sanitaria
competente, junto ou indiretamente aos estabelecimentos de produtos de
origem animal, com o objetivo de verificar o atendimento aos
procedimentos de inspe¢dao, aos requisitos previstos no presente
regulamento e em normas complementares;

Xl — higienizagao: procedimento que consiste na execugao de duas
etapas distintas, limpeza e sanitizagao;

Xl — inspecdo: atividade de fiscalizagao executada pela autoridade
sanitaria competente junto ao estabelecimento, que consiste no exame
dos animais, das matérias primas e dos produtos de origem animal; na
verificagdo do cumprimento dos programas de autocontrole, suas
adequacdes as operagdes industriais e os requisitos necessarios a sua
implementagao; na verificagéo da rastreabilidade, dos requisitos relativos
aos aspectos higiénicos, sanitarios e tecnoldgicos inerentes aos
processos produtivos; na execugao de procedimentos administrativos e
na verificacdo de demais instrumentos de avaliacdo do processo
relacionados com a seguranga alimentar, qualidade e integridade
econdbmica, visando o cumprimento do disposto no presente
Regulamento e em normas complementares;

Xl — laboratério de controle oficial: laboratério publico ou privado
credenciado e conveniado com os servicos de inspegdo equivalentes
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para realizar andlises, por método oficial, visando atender as demandas
dos controles oficiais;

XV — legislagao especifica: atos normativos emitidos pela Secretaria de
Agricultura do municipio ou por outros 6rgéos oficiais e responsaveis
pela legislacdo de alimentos e correlatas;

XV — limpeza: remogao fisica de residuos organicos, inorganicos ou outro
material indesejavel das superficies das instalagbes, equipamentos e
utensilios; '

XVI — memorial descritivo: documento que descreve, conforme o caso, as
instalagbes, equipamentos, procedimentos, processos ou produtos
relacionados ao estabelecimento de produtos de origem animal;

XVIl — norma complementar: ato normativo emitido pela Secretaria de
Agricultura do municipio, contendo diretrizes técnicas ou administrativas
a serem executadas durante atividades de inspecgao e fiscalizagdo junto
aos estabelecimentos ou transito de produtos de origem animal,
respeitadas as competéncias especificas;

XVIlIl — padrao de identidade: conjunto de parametros que permitem
identificar um produto de origem animal quanto a sua origem geografica,
natureza, caracteristica sensorial, composicdo, tipo ou modo de
processamento ou modo de apresentacao;

XIX — Procedimento Padrdao de Higiene Operacional — PPHO:
procedimentos descritos, implantados e monitorados, visando
estabelecer a forma rotineira pela qual o estabelecimento industrial evita
a contaminagdo direta ou cruzada do produto, preservando sua
qgualidade e integridade, por meio da higiene, antes, durante e depois das
operacgdes industriais; B

Nty
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XX — produto de origem animal: aquele obtido total ou
predominantemente a partir de matérias primas comestiveis ou nao,
procedentes das diferentes espécies animais, podendo ser adicionado de
ingredientes de origem vegetal e minerél, aditivos e demais substancias

‘permitidas pela autoridade competente;
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XXI — produto de origem animal comestivel: produto de origem animal
destinado ao consumo humano:

XXII — produto de origem animal ndo comestivel: produto de origem
animal nao destinado ao consumo humano:

XX —  programas de autocontrole: . programas desenvblvidos,
implantados, mantidos e monitorados pelo estabelecimento, visando
assegurar a inocuidade, a qualidade e a integridade dos seus produtos,
que incluem BPF, PPHO ou programas equivalentes reconhecidos pela
Secretaria de Agricultura do municipio de Porto Esperidido;

XXIV — qualidade: conjunto de parametros mensuraveis (fisicos,
quimicos, microbioldégicos e sensoriais) que permite caracterizar as
especificagdes de um produto de origem animal em relagdo a um padrao
desejavel ou definido em legislagao especifica, quanto aos seus fatores
intrinsecos e extrinsecos, higiénico sanitarios e tecnolégicos; |

XXV — rastreabilidade: capacidade de detectar no produto final a origem
e de seguir o rastro da matéria prima e produtos de origem animal, de um
alimento para animais, de um animal produtor de alimentos ou de uma
substéncia incorporada em produtos de origem animal, ou em alimento
para animais ou com probabilidade de o ser, ao longo de todas as fases
de produgéo, transformacao e distribuicao;

XXVl — Regulamento Técnico de lIdentidade e Qualidade — RTIQ:
documento emitido pela Secretaria de Agricultura mediante ato
normativo, com o objetivo de fixar a identidade e as caracteristicas e
padrbées minimos para a qualidade que 0s produtos de origem animal
devem atender; :

XXVIlI — Sanitizag&o: aplicagdo de agentes quimicos, biolégicos ou de
metodos fisicos nas superficies das instalagdes, equipamentos e
utensilios, posteriormente aos procedimentos de Ilimpeza, visando
assegurar um nivel de higiene microbiolggicamente aceitavel;

XXVIIl  — Supervisdo: procedimento de fiscalizacdo realizado
sistematicamente por equipe designada pelo servico de Inspecao
Municipal, funcionalmente independente, para avaliar a conformidade
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dos procedimentos técnicos e administrativos da inspecdo oficial e do
estabelecimento. -

XXIX — Estabelecimento agroindustrial rural de peqgueno porte: o
estabelecimento de propriedade de agricultores familiares, de forma
individual ou coletiva, localizada no meio rural, com area uti!_cbnstruida
nao superior a 250 m? (duzentos e cinquenta metro quadrados),
destinado exclusivamente ao processamento de produtos de origem
animal, dispondo de instalagbes para abate e/ou industrializacdo de
animais produtores de carnes, bem como onde s&o recebidos,
manipulados, elaborados, transformados, preparados, conservados,
armazenados, depositados, acondicionados, embalados e rotulados a
carne e seus derivados, o pescado e seus derivados, o leite e seus
derivados, o ovo e seus derivados, os produtos das abelhas e seus
derivados, nao ultrapassando as seguintes escalas de produgao:

a) Estabelecimento de abate e industrializacdo de pequenos animais
(coelhos, ras, aves e outros pequenos animais) — aqueles destinado ao
abate e industrializacao de produtos e subprodutos de pequenos animais
de importancia econdmica, com produgao maxima de 150 (cento e
cinquenta) unidades por dia para empreendimentos individuais e 2000
(duas mil) unidades por dia para cooperativas/condominios.

b) Estabelecimento de abate e industrializagdo de médios (suinos,
ovinos, caprinos) — aqueles destinados ao abate e/ou industrializagdo de
produtos e subprodutos de médios animais de importancia econémica
com produgdo maxima de 20 (vinte) cabec¢as por dia para
empreendimentos individuais e de 100 (cem) cabegas por dia para
cooperativas/condominios; e grandes animais
(bovinos/bubalinos/equinos) — aqueles  destinados ao abate e/ou
industrializagdo de produtos e subprodutos de grandes animais de
importancia econdémica, com produgdo maxima de 8 (oito) cabegas por
dia para empreendimentos individuais e de 70 (setenta) cabecas por dia
para cooperativas/condominio.

c) Fabrica de produtos carneos — aqueles destinados a agro
industrializacdo de produtos e subprodutos carneos em embutidos,
defumados e salgados, com produgdo maxima de 180Kg (cento e oitenta

RN
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quilogramas) de produto acabado por dia para empreendimentos
individuais e de 1000 Kg (mil quilogramas) de produto acabado por dia
para cooperativas/condominio.

d) Estabelecimento de abate e industrializacdo de pescado — enquadram-
se os estabelecimentos destinados ao abate e/ou industrializacdo de
produtos e subprodutos de peixes, moluscos, anfibios, com producdo
maxima de 220 Kg (duzentos e vinte quilogramas) por dia para
empreendimentos individuais e de 1200Kg (um mil e duzentos
quilogramas) por dia para cooperativas/condominios.

e) Estabelecimento de ovos — destinado a recepgao e acondicionamento
de ovos, com produgcdo maxima de 30 (trinta) duzias por dia para
empreendimentos individuais e de 800 (oitocentas) duzias por dia para
cooperativas/condominios.

f) Unidade de extragéo e beneficiamento dos produtos das abelhas —
destinado a recepgao e industrializagdo de produtos das abelhas, com
produgdo maxima de 10 Kg (dez quilogramas) por dia para
empreendimentos individuais e de 600Kg (seiscentos quilogramas) por
dia para cooperativas/condominios.

g) Estabelecimentos industriais de leite e derivados — pasteurizacédo e
envase com processamento maximo de 500 (quinhentos) litros por dia
para empreendimentos individuais e de 3000 (trés mil) litros por dia para
cooperativas/condominios. Para laticinios — queijos e fermentados com
processamento maximo de 500 (quinhentos) litros por dia para
empreendimentos individuais e de 2500 (dois mil e quinhentos) litros para
cooperativas/condominios. Para doce de leite, 500 (quinhentos) litros por
dia para empreendimentos individuais e de 1200 (um mil e duzentos)
litros por dia para cooperativas/condominios.

XXX — Instalagbes: referem-se a toda area “Util” do que diz respeito a
construgdo civil do estabelecimento propriamente dito e das

dependéncias anexas.

XXXI — Equipamentos: referem-se a tudo que diz respeito a0 magquinario
e demais utensilios utilizados nos estabelecimentos.
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XXXII' — Agroindustrializacdo: é o beneficiamento, processamento,
industrializag&o e/ou transformag&o de matérias primas provenientes de
exploragédo pecuarias, pesca, aquicolas, extrativistas, incluindo o abate
de animais, abrangendo desde processos simples, como secagem,
classificagao, limpeza e embalagem, até processos mais complexos que
incluem operagdes fisica, quimica ou bioldgica.

Art. 9 - Alinspegéo de que trata o presente regulamento sera realizada:

I — Nos estabelecimentos que recebem, abatem ou industrializem as
diferentes espécies de agougue, entendidas como tais, fixadas neste
Regulamento;

Il = Nos estabelecimentos que recebem o leite e seus derivados, para
beneficiamento ou industrializacao;

lll — Nos estabelecimentos que recebem pescados, para distribuicdo ou
industrializagao;

IV — Nos estabelecimentos que recebem, abatem ou industrializem
animais silvestres criados em cativeiros, devidamente autorizados pelo
orgao competente;

SR URYIR

V — Nos estabelecimentos que produzem ou recebam mel ou cera de
abelha, para beneficiamento ou distribui¢éo; -

VI — Nos estabelecimentos que produzem ou recebem ovos para
distribuigdo, em natureza ou para industrializagao;

VIl — Nos estabelecimentos localizados nos centros de consumo que
recebem, beneficiam, industrializam e distribuem, no todo ou em parte,
matérias primas e produtos de origem animal procedentes de
estabelecimentos registrados ou de propriedades rurais;

8 0l sk A e s A o o A A P T o A e Al e e,

VIl — Nos postos fiscais intermunicipais.

Art.10 - Os produtos de origem animal,.fabricados em estabelecimentos
sujeitos a inspegao do S.I.M. ficam desobrigados de andlises ou de
~aprovagdes prévias a que estiverem sujeitos, por forgca de Legislagao
Municipal.
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Art. 11 - Entende-se por estabelecimento de produtos de origem animal
para efeito do presente Regulamento, qualquer instalacdo ou local nos
quais sao abatidos ou industrializados os animais produtores de carne,
bem como sdo recebidos, manipulados, elaborados, transformados,
preparados, conservados, armazenados, depositados, acondicionados,
embalados e rotulados, com finalidade industrial ou comercialize a carne
e seus derivados e produtos usados em sua industrializacao.

Art. 12 - O presente Regulamento e atos complementares que venham a
ser baixados serao executados em todo territdrio municipal.

Art. 13 - A inspegé@o industrial e higiénico sanitaria de produtos de origem
animal a cargo do S.I.M. abrange os seguintes procedimentos:

I - A higiene geral dos estabelecimentos registrados:

Il - A captacao, depésito, tratamento, distribuigdo e escoamento de agua
de abastecimento, bem como a captacéo, distribuicdo e escoamento das
aguas residuais;

It — O funcionamento do estabelecimento;
IV — a inspec¢ao ante e post-mortem das diferentes espécies animais;

V — As fases de recebimento, elaboragdo, manipulagdo, preparacéo,
acondicionamento, conservacao, transporte e depdsito de todos os
produtos e subprodutos de origem animal e suas matérias primas,
adicionadas ou nao de vegetais;

VI — A embalagem e rotulagem de produtos e subprodutos destinados a
venda;

VIl — A classificagdo de produtos e subprodutos de acordo com os tipos
padr&es previstos neste Regulamento ou formulas aprovadas;

VIl — Os exames tecnologicos, microbioldgicos, histoldgicos, fisicos e
quimicos ou sensoriais das matérias primas, produtos e subprodutos,
quando for o caso e, as respectivas praticas laboratoriais aplicadas nos
laboratérios  proprios  ou  conveniados dos  estabelecimentos
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inspecionados, utilizados na verificacdo da conformidade dos seus
processos de produco;

IX ~ As matérias primas nas fontes produtoras e intermediarias, bem
como em ftransito, nos postos fiscais intermunicipais:

X — A verificag&o dos programas de autocontrole dos estabelecimentos
dirigido ao atendimento dos regulamentos técnicos de identidade e v
qualidade do produto especifico: | -

Xl — A verificagdo dos controles de residuos de produtos veterinarios e
contaminantes ambientais utilizados pelos estabelecimentos industriais:

Xl — As informagGes inerentes ao setor primario com implicacdes na
salide animal, ou na salde publica;

Xl - O bem-estar no carregamento antes e durante o transporte, na
guarentena e no abate.

Art.14 - Nos estabelecimentos de carnes e derivados sob ins'peg,éo do
S.I.M., somente sera permitida a entrada de matérias primas procedentes
do S.I.F., S.I.5.E./MT e do S.I.M. deste municipio.

Art. 15 - Os estabelecimentos registrados que preparam subprodutos nao
destinados a alimentacdo humana s6 podem receber matérias primas de
locais n&o fiscalizados, quando acompanhadas de Certificado de
Inspecao Sanitaria Animal (C.1.S.A.), emitidas pelos Médicos Veterinarios
do Municipio.

Art. 16 - Os servidores incumbidos da execugdo do presente
Regulamento teréo carteira de identidade pessoal e funcional fornecida
pelo Departamento De Pessoal da Prefeitura, da qual constara, além da
denominagao do 6rgao, nome completo, fotografia, cargo, data de
expedicao.

O

Paragrafo dnico — Os servidores a que se refere o presente artigo, no
exercicio das suas fungdes, ficam obrigados a exibir a carteira funcional

guando convidados a se identificarem.
o
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TiTULO Il o
REGISTRO E TRANSFERENCIA DE ESTABELECIMENTOS

Art. 17 - Nenhum estabelecimento pode realizar comércio municipal com
produtos de origem animal sem estar registrado no S.1.M.

§ 1° O titulo de registro e o titulo de relacionamento é o dochento
emitido pelo chefe do Servigo de Inspegcéo Municipal ao estabelecimento
depois de cumpridas as exigéncias previstas no presente Regulamento.

Art. 18 - Devem ser registrados os seguintes estabelecimentos:

| — Estabelecimento de abate e industrializacdo de pequenos animais,
estabelecimento de abate e industrializacdo de médios e grandes
animais, unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos’

Il = Usinas de beneficiamento de leite, fabricas de laticinios, po'stos de
refrigeragao, granjas leiteiras e queijarias;

[Il — Estabelecimento de abate e Industrializacdo de Pescado;

IV — Estabelecimentos de Ovos Comerciais e Derivados; '

V — Unidade de Beneficiamento de Produtos de Abelhas, Entrepostos de
mel e cera de abelhas;

Art. 19 - O registro sera requerido ao S.1.M., instruindo-se processo com
0s seguintes documentos:

| — requerimento de registro;
Il — laudo de analise microbioldgica da agua,;

It — apresentacao da inscrigdo estadual, contrato social ou firma
individual e Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas — CNPJ,
respeitando o que for pertinente a condicado de microempreendedor

individual;
</
- Telefax: (65) 3225-1350

\

Fones: (65) 3225-1187 - 3

Rua Arnaldo Jorge da Cunha, n°® 444 -
E-mail: pmpesper@terra.com.br

0-000 - Porto Esperidizo - Mato Grosso .k
Site: pmportoesperidiao.com.br

.

R\ . S e o A3 o i bt =it o714 Al e 8 il A1 At 8 = . e e s




Estado de Mato Grosso

Prefeitura Municipal de Porto Esperidiao

IV — croqui das instalagGes na escala 1:100, que pode ser eiéborado por
profissionais habilitados de érgaos governamentais ou privados;

V — licenciamento ambiental, de acordo com a Resolucdo do CONAMA
n°385/2006: '

VI —alvara de licenga e funcionamento da prefeitura: e

VII — atestado de satide dos trabalhadores.

§ 1° - quando o estabelecimento possuir mais de uma atividade deve ser
acrescentado classificagéo secundaria a sua classificagéo principal.

§2° - ao estabelecimento que realize atividades distintas na mesma area
industrial, em dependéncias diferentes ou néo, e pertencente ou ndo a
mesma razao social, sera concedido a classificagdo que couber a cada
atividade, podendo ser dispensada a construcdo isolada de
dependéncias que possam ser comuns.

Paragrafo Gnico - No estabelecimento agroindustrial de pequeno porte o
responsavel técnico podera ser suprido por profissional técnico de érgaos
governamentais ou privado ou por técnico de assisténcia técnica, exceto
agente de fiscalizagao sanitaria.

Art. 20 - As firmas construtoras ndo dardo inicio a construcdo de
estabelecimentos, sujeitos a Inspeg¢ao Municipal, sem que os projetos
tenham sido aprovados pelo S.|.M., através da Diretoria do Servico de
Inspecao Municipal.

Art. 21 - Qualquer ampliagdo, remodelagem ou construcédo nos
estabelecimentos registrados, tanto de suas dependéncias como
instalagdes, sé pode ser feita apds a aprovagéo prévia dos projetos pelo
S.I.M., através da Diretoria do Servigo de Inspecao Municipal.

Art. 22 - Nos estabelecimentos de produtos de origem animal destinados
a alimentacao humana, € considerada basica, para efeito de registro, a
apresentagcdo prévia de boletim oficial de exame da agua de
abastecimento, fornecido pelo érgao oficial do Estado ou Municipio, que
deve se enquadrar nos padrdes microbioldgicos, quimicos e fisicos
seguintes:

-
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| — N&o demonstrar, na contagem padrao em placas, méis de 500
(quinhentas) Unidades Formadoras de Colénias (UFC);

Il - Nao demonstrar, no teste de determinagdo do Numero Mais Provavel
(NMP) de coliformes, maior nimero de germes do que os fixados pelos
padroes para 3 (trés) tubos positivos na série de 10 ml (dez mililitros) e 3
(trés) tubos negativos nas séries de 1 ml (um mililitro) e 0,1 (um deécimo
de mililitro) da amostra;

I — A agua deve ser limpida, incolor, sem cheiro e de sabor proprio,
agradavel;

IV — Nao conter mais de 500 ppm (quinhentas) partes por milhdo de
solidos totais;

V — Conter no maximo 5 mg (cinco) miligramas por litro, de nitrogénio
amoniacal; -

VI — Auséncia de nitrogénio nitroso e de sulfidrico;

VIl = No maximo 2 mg (duas) miligramas de nitrogénio nitrico por litro;
VIII — No maximo 2 mg (duas) miligrama de matéria organica por litro;
IX — Grau de dureza inferior a 20 (vinte);

X — Chumbo, menos de 0,1 (um décimo) de parte por milhdo;

Xl — Cobre, menos de 3 (trés) partes por milhao;

Xl — Zinco, menos de 15 (quinze) partes por milhao;

X1l = Cloro livre, maximo 1 (uma) parte por milhdo, quando se tratar de
aguas cloradas, e cloro residual minimo de 0,005 (cinco centésimas)

partes por milhao;

XIV — Arsénico, menos de 0,05 (cinco centésimos) partes por milh&o;
XV — Fluoretos, maximo de 1 (uma) parte por mithao;

- XVI — Selénio, maximo de 0,05 (cinco centésimos) partes por milh&o;

XV - Magnésio, maximo de 0,003 (trés centésimos) partes por milhao; F
p
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XVIII — Sulfatos, no maximo 0,010 g (dez miligramas) por litro;

XIX — Componentes fendlicos, no maximo 0,001 (uma milionésima) parte
por milhao.

§ 1° - quando as aguas revelarem mais de 500 (quinhentas) UFC por
mililitros imp&e-se novo exame antes de condena-la.

§ 2° - mesmo que o resultado da andlise seja favoravel, o S.I.M. pode
exigir, de acordo com as circunstancias locais, tratamento de agua com a
implementacgao de equipamento de cloracio da 4gua de abastecimento.

Art. 23 — Para a instalagdo do Servigo de Inspeg@o Municipal, além das
exigéncias fixadas neste Regulamento, o estabelecimento deve
apresentar os Programas de Boas Praticas de Fabricagdo — BPF e de
Procedimentos Padrdo de Higiene Operacional — PPHO ou programas
considerados equivalentes pelo S.I.M, para serem implementados no
estabelecimento em referéncia. Satisfeitas as exigéncias fixadas no
presente Regulamento, e mediante apresentagdo da Licenga de
Operagao emitida pela SEMA/MT, o Diretor do S.I.M. autorizara a
expedicdo do “TITULO DE REGISTRO”, constando do mesmo: nimero
de registro, nome da firma, classificagdo do estabelecimento, localizacio
(Estado, Municipio, cidade, vila e povoado) e outros detalhes
necessarios.

Art. 24 — Finalizadas as constru¢gdes do projeto industrial aprovado,
apresentados os documentos exigidos no presente Regulamento, a
Inspecao Municipal deve instruir o processo com laudo final higiénico
sanitario e tecnolégico do estabelecimento, sempre que possivel
acompanhado de registros fotograficos, com parecer conclusivo para
registro no Servigo de Inspegédo Municipal.

Paragrafo tnico — O estabelecimento que interromper seu
funcionamento, por periodo superior a 12 (doze) meses, teréd o seu
registro cancelado e so podera reiniciar suas atividades mediante
inspegao previa de todas as suas dependéncias, instalacbes e
equipamentos. Estando cancelado o registro, o material pertencente ao
governo Municipal, inclusive de natureza cientifica, os arquivos, carimbos
oficiais de inspeg¢a@o municipal e os rétulos serao recolhidos a direcao do/%
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S.[.M. Tratando-se da rotulagem, este serdo inutilizado o que estivér em
estoque.

Art. 25 — Nenhum estabelecimento registrado pode ser vendido ou
arrendado sem que, concomitantemente, seja feita a competente
transferéncia de responsabilidade do registro da nova firma junto a
Diretoria do S.1.M. ‘

§1° - no caso de o comprador ou arrendatario se negar a promover a
transferéncia, deve ser feita pelo vendedor ou locador, imediata
comunicagao escrita a Diretoria do S.I.M., esclarecendo os motivos da
recusa.

i b . ot 1 o A AP e e 01 0 Ve S s e i o

§2° as firmas responsaveis por estabelecimentos registrados durante as
fases do processamento de transacdo comercial devem notificar aos
interessados na compra ou arrendamento a situacdo em que se
encontram em face das exigéncias deste Regulamento.

§3°- enquanto a transferéncia ndo se efetuar, continua responsavel pelas
irregularidades que se verifiquem no estabelecimento afim, em nome da
qual esteja registrado.

§4° - No caso de o vendedor ou locador ter feito a comunicacéo a que se
refere o paragrafo 1° e o comprador ou locatario ndo se apresentar,
dentro do prazo de no maximo 30 (trinta) dias os documentos
necessarios a transferéncia respectiva €& cassado o registro do
estabelecimento, que sé sera restabelecido depois de cumprida a
exigéncia legal.

§5° - Adquirido o estabelecimento por compra ou por arrendamento dos
imoveis respectivos e reunida a transferéncia do registro, a nova firma é
obrigada a cumprir todas as exigéncias formuladas ao anterior
responsavel, sem prejuizo de outras que venham a ser determinadas.

Art. 26 - tratando-se de estabelecimentos reunidos em grupo e
pertencentes a mesma firma é respeitada, para cada um a classificacédo
que I[he couber, dispensando-se apénas a construgdo isolada de
dependéncias que possam ser comuns.
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TITULO Il

OBRIGAGOES DAS FIRMAS
Art. 27 - Ficam os proprietarios de estabelecimentos obrigados a:

I - observar e fazer observar as exigéncias contidas no presente
regulamento;

Il - o estabelecimento de produgdo, processamento e comercializagcdo
artesanal e/ou de agricultura familiar de alimentos de origem animal deve
manter, em arquivo proprio, sistema de controle que permita confrontar,
em quantidade e qualidade, os insumos e produtos processados com o0s
lotes que originaram, bem como os dados de produc¢éo; manter livro ou
fichario, para registro das informag¢des, recomendacdes e visitas da
inspegao e fiscalizagdo, efetuadas para controle higiénico-sanitario e
tecnoldgico da produgao, em conformidade com este regulamento;

lIl — apresentar semestralmente ao 6rgao sanitario competente mapas de
producao e comercializagao dos produtos.

Paragrafo unico. As autoridades sanitarias competentes, no exercicio de
suas fungdes, devem apresentar a Carteira de ldentificagdo Funcional e
respectiva matricula. ;

Art. 28 - As embalagens dos produtos comestiveis devem ser
produzidas por empresas idéneas e recomendadas para tal uso.

§ 1° As embalagens dos produtos, quando forem elaboradas com
matérias primas naturais, devem ser produzidas em condi¢gbes de
higiene, conforme boas praticas de produgao.

§ 2° As embalagens e os rotulos dos produtos devem conter:
| — as informagdes preconizadas pelo Codigo de Defesa do Consumidor;

Il —a indicagdo de que é produto artesanal e/ou de agricultura familiar;
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Il — o seu numero de registro, conforme estabelecido no inciso 1° do
artigo 17 deste Regulamento.

§ 3° Os produtos de origem animal, quando a granel, devem ser
expostos ao consumo acompanhados de folhetos e cartazes contendo as
informacdes previstas neste artigo.

§ 4° Os produtos artesanais orgéanicos somente podem conter em sua
embalagem esta qualificagdo quando devidamente fiscalizados e
certificados.

§ 5° Os selos de qualidade somente podem ser utilizados quando
devidamente aprovados.

i Art. 29 - Entregar quando cancelado o registro, o material pertencente ao
. Municipio, inclusive de natureza cientifica, o arquivo, os carimbos oficiais
de inspec¢ao e as embalagens com marca do SIM, que serdo recolhidos a
< direcdo do SIM.

Art. 30 - Todo estabelecimento deve registrar, além dos casos previstos,
diariamente em livros proprios € mapas, cujos modelos: devem ser
« fornecidos pelo SIM, as entradas e saidas de matérias-primas e produtos
2 especificando quantidade, qualidade e destino.

§ 1° Os estabelecimentos de produtos artesanais comestiveis de origem
animal, deverao fornecer ao SIM, a relagao atualizada de fornecedores e
nome da propriedade rural e atestados sanitarios dos rebanhos.

§ 2° O ftransporte dos produtos até a comercializagdo devera ser
efetuado da maneira adequada, a fim de preservar a qualidade do
produto.

K TITULO IV
FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS EM GERAL

Art. 31 - Na implantacdo e no funcionamento dos estabelecimentos que
produzem produtos artesanais comestiveis de origem animal, o seu
sistema de inspec¢do associado ao programa especifico de inspegéo e
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defesa sanitaria animal, bem como o sistema de comercializacdo dos
seus produtos, serdo observados o que dispde o artigo 13, itens | ao Xl
deste Regulamento;

Art. 32 - Nao sera autorizado o funcionamento do estabelecimento de
produtos de origem animal para exploragdo do comércio, sem que esteja
completamente instalado e equipado, devendo satisfazer as seguintes
condigdes basicas e comuns;

g S

Art. 33- Os estabelecimentos, domeésticos ou micro industrial, que
armazenem, processem ou vendam produtos comestiveis de origem
animal, considerando-se a pequena escala, devem obedecer a preceitos
simplificados de construgéo, limpeza e higiene e:

| — A area do terreno onde se localiza o estabelecimento deve ter
tamanho suficiente para construgdo de todas as dependéncias
necessarias para a atividade pretendida. '

Il - A pavimentagdo das areas destinadas a circulagdo de veiculos
transportadores deve ser realizada com material que evite formagéao de ]
poeira e empo¢amentos. Nestas areas a pavimentagdao pode ser ¢
realizada com britas. :

[Il - Nas areas de circulagao de pessoas, recepgdo e expedicao o
material utilizado para pavimentagdo deve permitir lavagem e
higienizagao.

IV - A area do estabelecimento deve ser delimitada de modo a n&o
permitir a entrada de pessoas nao autorizadas e animais.

V - A area util construida deve ser compativel com a capacidade,
processo de producgéo e tipos de equipamentos nao excedendo o limite
maximo de 250 m? (duzentos e cinquenta metros quadrados).

VI - O estabelecimento nao pode estar localizado préximo a fontes de

contaminagdo que por sua natureza possam prejudicar a identidade,
gualidade e inocuidade dos produtos.

DY

VIl - Quando o estabelecimento estiver instalado anexo a residéncia,
deve possuir acesso independente.
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VIl - Devem ser instaladas barreiras sanitarias em todos os pontos de
acesso a area de produgao.

Paragrafo Unico. A barreira sanitaria deve possuir cobertura, lavador de
botas, pias com torneiras com fechamento sem contato manual, sabao
liquido inodoro e neutro, toalhas descartaveis de papel nao reciclado ou
dispositivo automatico de secagem de maos, cestas coletoras de papel
com tampa acionadas sem contato manual e substancia sanificante.

IX - As dependéncias devem ser construidas de maneira a oferecer um
fluxograma operacional racionalizado em relagéo a recepcdo da matéria-
prima, produgdo, embalagem, acondicionamento, armazenagem e
expedigao, além de atender aos seguintes requisitos:

1- apresentar condigbes que permitam os ftrabalhos de inspecéo
sanitaria, manipulacao de matérias primas, elaboragdo de produtos e
subprodutos, limpeza e desinfec¢ao;

2- o pé direito deve ter altura suficiente para disposicdo adequada dos
equipamentos, permitindo boas condigdes de temperatura, ventilacdo e
iluminagao;

3 - os pisos, paredes, forro, portas, janelas, equipamentos, utensilios
devem ser impermeaveis, constituidos de material resistente, de facil
limpeza e desinfecgao;

4 - as paredes da area de processamento devem ser revestidas com
material impermeavel de cores claras na altura adequada para a
realizagao das operagdes; e

S gk Tea . e niE
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5 - todas as aberturas para a area externa devem ser dotadas de telas
milimétricas a prova de insetos;

X - E proibida a utilizagdo de materiais do tipo elemento vazado ou
cobogds na construgao total ou parcial de paredes, exceto na sala de
maquinas e depodsito de produtos quimicos, bem como a comunicagéo
direta entre dependéncias industriais e residenciais.

Xl - Nos estabelecimentos que n&o possuem forro, o teto deve atender
aos requisitos do item 3 do @nciso IX do caput deste artigo.
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Xl - As operagbes devem ser organizadas de tal forma a evitar
contaminacéo. '

Xl - Os equipamentos devem ser alocados obedecendo a um
fluxograma operacional racionalizado que evite contaminagio cruzada e
facilite os trabalhos de manutenc¢ao e higienizacao. '

XIV - Os equipamentos devem ser instalados em numero suficiente, com
dimensdes e especificagbes técnicas compativeis com o volume de
produgdo e particularidades dos processos produtivos do
estabelecimento. |

PR

XV - A disposicao dos equipamentos deve ter afastamento suficiente,
entre si e demais elementos das dependéncias, para permitir os
trabalhos de inspegao sanitaria, limpeza e desinfecgao.

XVI - Os equipamentos e utensilios devem ser atdxicos e aptos a entrar
em contato com alimentos.

XVIl - E proibido modificar as caracteristicas dos equipamentos sem
autorizagdo prévia do servigo oficial de inspec¢ao, bem como utiliza-los
acima de sua capacidade operacional.

XVIIl - E permitida a multifuncionalidade do estabelecimento para l
utilizacao das dependéncias e equipamentos destinados a fabricagao de ;
diversos tipos de produtos, desde que respeitadas as implicacbes . 1

tecnologicas, sanitarias e classificacao do estabelecimento.

XIX - Os Instrumentos de controle devem estar em condi¢des adequadas
de funcionamento, aferidos ou calibrados.

XX - Devem ser instalados exaustores ou sistema para climatizagao do ]

ambiente quando a ventilacdo natural nao for suficiente para evitar
condensacdes, desconforto térmico ou contaminagoes.

Paragrafo Unico. E proibida a instalacdo de ventiladores nas areas de
processamento. ‘

XXI - O estabelecimento deve possuir areas de armazenagem em
numero suficiente, dimens&o compativel com o volume de produgéao e

p—
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temperatura adequada, de modo a atender as particularidades dos
processos produtivos. '

XXII - Os produtos que necessitam de refrigeragdo devem ser
armazenados com afastamento que permita a circulagao de frio.

XXIII - Produtos diferentes podem ser armazenados em uma mesma
area desde que ndo haja interferéncia de qualquer natureza que possa
prejudicar a identidade e a inocuidade dos produtos.

XXIV - As camaras frias podem ser substituidas por equipamentos de frio
de uso industrial providos de circulagéo de ar forcada e termémetro com
leitura externa, desde que compativeis com os volumes de produgéo e
particularidades dos processos produtivos.

XXV - A armazenagem das embalagens, rétulos, ingredientes e demais
insumos a serem utilizados deve ser feita em local que nao permita
contaminag¢des de nenhuma natureza, separados uns dos outros de
forma a nao permitir contaminagao cruzada, podendo ser realizada em
armarios de material nao absorvente e de facil limpeza.

XXVI - A armazenagem de materiais de limpeza e de produtos quimicos
deve ser realizada em local préprio e isolado das demais dependéncias.

XXVII - A guarda para uso diario das embalagens, rétulos, ingredientes e
materiais de limpeza podera ser realizada nas areas de produgéo, dentro
de armarios de material ndo absorvente e de facil limpeza, isolados uns
dos outros e adequadamente identificados.

XXIX - A area de expedicdao deve possuir proje¢ao de cobertura com
prolongamento suficiente para protegéo das operagdes nela realizadas.

XXX - A iluminagéo artificial, quando necessaria, deve ser realizada com
uso de luz fria.

XXXI - As lampadas localizadas sobre a area de manipulagéo de
matéria-prima, de produtos e de armazenamento de embalagens, rotulos
e ingredientes devem estar protegidas contra rompimentos.
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XXXII - E proibida a utilizagdo de luz colorida que mascare ou produza
falsa impressao quanto a coloragdo dos produtos ou que dificulte a

visualizaga@o de sujidades.

Art. 34. A agua deve ser potavel, encanada e em quantidade compativel
com a demanda do estabelecimento.

§ 1 Em caso de cloragao para obtencao de agua potavel, o controle do
teor de cloro deve ser realizado sempre que o estabelecimento estiver
em atividade.

§ 2 A cloragao da agua deve ser realizada por meio do dosador de cloro.

§ 3 O estabelecimento deve possuir rede de agua de abastecimento com
pontos de saida que possibilitem seu fornecimento para todas as
dependéncias que necessitem de agua para processamento e
higienizacéo.

§ 4 A fonte de agua, canalizacdo e reservatorio devem estar protegidos
de qualquer tipo de contaminagéao.

Art. 35 A lavagem de uniformes deve atender aos principios das boas
praticas de higiene, seja em lavanderia prépria ou terceirizada.

Art. 36 O estabelecimento deve dispor de sanitarios e vestiarios em
numero estabelecido em legislacao especifica.

§ 1 Quando os sanitarios e vestiarios nao forem contiguos ao
estabelecimento, 0 acesso devera ser pavimentado e ndo deve passar
por areas gue oferegam risco de contaminagao de qualquer natureza.

§ 2 Os vestiarios devem ser equipados com dispositivos para guarda
individual de pertences que permitam separagdo da roupa comum dos
uniformes de trabalho.

§ 3 Os sanitarios devem ser providos de vasos sanitarios com tampa,
papel higiénico, pias, toalhas descartaveis de papel nao reciclado ou
dispositivo automatico de secagem de maos, sabao liquido inodoro e
neutro, cestas coletoras de papeis com tampa acionadas sem contato
manual.
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§ 4 E proibida a instalagéo de vaso sanitario do tipo "turco”.

§ 5 E proibido o acesso direto entre as instalactes sanitarias e as demais
dependéncias do estabelecimento.

Art. 37 As redes de esgoto sanitario e industrial devem ser
independentes e exclusivas para o estabelecimento.

§ 1 Nas redes de esgotos devem ser instalados dispositivos que evitem
refluxo de odores e entrada de roedores e outras pragas.

§ 2 E proibida a instalacdo de rede de esgoto sanitario junto a paredes,
pisos e tetos da area industrial. 1

§ 3 As aguas residuais ndo podem desaguar diretamente na superficie ,
do terreno e seu tratamento deve atender as normas especificas em ¥
vigor. '

§ 4 Todas as dependéncias do estabelecimento devem possuir canaletas :
ou ralos para captagao de aguas residuais, exceto nas camaras frias. S;I

§ 5 Os pisos de todas as dependéncias do estabelecimento devem
contar com declividade suficiente para escoamento das aguas residuais.

Art. 38 A sala de maquinas, quando existente, deve dispor de area
suficiente, dependéncias e eqguipamentos segundo a capacidade e
finalidade do estabelecimento.

Paragrafo uUnico. Quando localizada no prédio industrial, deverd ser
separada de outras dependéncias por paredes inteiras, exceto em postos
de refrigeracgao. :

CAPITULO |
DO CONTROLE DE QUALIDADE DOS PRODUTOS

Art. 39 O controle sanitario dos rebanhos e demais criagfes que geram
matéria-prima para a produgao artesanal de alimentos €& obrigatdorio e
deve seguir a legislagdo e as normas técnicas vigentes, bem como as
orientagbes dos orgaos sanitarios competentes.
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§ 1° O controle de que trata o caput compreende também a inspecao
anterior e posterior ao abate dos animais e das demais matérias-primas.

§ 2° O leite destinado ao processamento de derivados para consumo
humano deve ser pasteurizado sempre que as normas higiénico-
sanitarias e tecnoldgicas o exigirem.

TITULO V
HIGIENE DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 40 - Todas as dependéncias e o0s equipamentos dos
estabelecimentos devem ser mantidos em condigdes de higiene, antes,
durante e apds a realizagao dos trabalhos de rotina e industriais, dando-
se conveniente destino as aguas servidas e residuais.

_ s

Paragrafo unico. A Diretoria de Inspec¢ao e Fiscalizacdo de Produtos de
Origem Vegetal e Animal do Municipio, ouvida a SEMA, podera autorizar
o tratamento artificial das aguas servidas e residuais.

Art. 41 - O maquinario, carros, tanques, caixas, mesas, demais materiais
e utensilios serao convenientemente marcados de modo a evitar
equivocos entre os destinos de produtos comestiveis e os usados no
transporte ou depdsito de produtos nao comestiveis, ou ainda utilizados
na alimentagdo de animais, usando-se as denominagdes “comestiveis” e
“‘nao comestiveis”.

Art. 42 - Os pisos, paredes, equipamentos e utensilios utilizados na
industria, devem ser lavados antes, durante e apds o funcionamento e
convenientemente desinfetados, mediante emprego de substancias
registradas nos érgaos competentes.

Art. 43 - Os estabelecimentos devem ser mantidos limpos, livres de
moscas, mosquitos, baratas, ratos, camundongos e quaisquer outros
insetos ou animais prejudiciais, agindo-se cautelosamente quanto ao
emprego de veneno, cujo uso s6 é permitido nas dependéncias nao
“destinadas a manipulagdo ou depdsito de produtos comestiveis e
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mediante autorizacdo da inspegao distrital, ndo sendo pérmitido o
emprego de produtos bioldgicos.

Paragrafo Unico. E proibida a permanéncia de cées, gatos: e outros
animais estranhos no recinto dos estabelecimentos e locais de coleta de
materia-prima e areas adjacentes.

Art. 44 - O pessoal que trabalhe com produtos comestiveis, desde o
recebimento até a embalagem, deve usar uniformes préprios e limpos.

Art. 45 - O pessoal que manipula produtos condenados ou trabalhe em
necropsias fica obrigado a desinfetar as maos, instrumentos e vestuarios,
com antissepticos apropriados.

Art. 46 - E proibido utilizar as. areas onde se realizam trabalhos
artesanais para outras atividades que nao se relacionam ao trabalho,
bem como depositar produtos, objetos e material estranho a finalidade da
dependéncia.

Art. 47 - E proibido empregar na coleta, embalagem ou conservacao de
matérias-primas ou produtos usados na alimentagdo humana,
vasilhames de cobre, latdo, zinco, barro, estanho com liga que contenha
mais de 02 (dois) por cento de chumbo ou que apresente estanhagem
defeituosa, ou qualquer utensilio que, pela forma e composigao, possa
prejudicar as matérias- primas ou produtos.

Art. 48 - Os funcionarios do estabelecimento deverao fazer pelo menos
um exame de saude anual.

§ 1° A inspecao médica é exigida, tantas vezes quantas necessarias,
para qualquer . empregado do estabelecimento, inclusive seus
proprietarios, se exercer atividades industriais.

§ 2° Sempre gue fique comprovada a existéncia de dermatose, de
doenga infecto - contagiosa ou repugnante e de portadores de
salmonelas, em qualquer pessoa que exerga atividade artesanal no
estabelecimento, sera ela imediatamente afastada do trabalho, cabendo
a inspecdo municipal comunicar o fato a autoridade de salde publica.
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§3° Exigir que os operarios lavem as maos antes de entrar no ambiente
de trabalho, quando necessario, durante a manipulagdo e a saida dos
sanitarios.

Art. 49 - Em caso algum é permitido o acondicionamento de matérias
primas e produtos destinados a alimentagdo humana em carros,
recipientes, ou continente que tenham servido para produtos nao
comestiveis.

Art. 50 - Nos estabelecimentos de leite e derivados & obrigatéria a
rigorosa lavagem e esterilizacdo dos vasilhames antes de seu retorno
aos postos de origem.

Art. 51 - O SIM podera exigir em qualquer ocasido, desde que julgue
necessarias, quaisquer medidas higiénicas nos estabelecimentos, areas
de interesse, suas dependéncias e anexos.

CAPITULO |
CARNES E DERIVADOS
SEGCAO|
CLASSIFICAGAO DE PRODUTOS
SUBSECAO |
PRODUTOS COMESTIVEIS

Art. 52 — Entende-se por “carne de agougue” as massas musculares
maturados e demais tecidos que as acompanham, incluindo ou ndo a
base O0ssea correspondente, procedente das diferentes espécies animais,
julgadas aptas para o consumo pela inspegao veterinaria oficial.

§ 1° - Sera considerada “fresca” a carne dos animais de agougue, obtida
imediatamente apds o abate, sem sofrer nenhum tratamento.

§ 2° - Sera considerada “resfriada” a carne dos animais de acougue
submetida ao tratamento pelo frio industrial e que esteja com
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temperatura entre 0°C (zero grau centigrado) e 7°C (sete graus
centigrados).

Paragrafo unico — Os estabelecimentos de abate de bovinos, bubalinos e
suinos, somente poderao entregar carnes e miudos, para
comercializagcao, com temperatura de até 7°C (sete graus centigrados).

§ 3° - Sera considerada “congelada” a carne dos animais de agougue
submetida ao tratamento pelo frio industrial e que esteja com
temperatura interna abaixo de -5°C (menos de cinco graus centigrados).

§ 4° - Devera constar sempre a identificagao da espécie e do tratamento
sofrido pela carne.

Art. 53 — Entende-se por “defumados” os produtos que, apds o processo
de cura, sdo submetidos a defumacao, para lhes dar cheiro e sabor
caracteristicos, além de um maior prazo de vida comercial por
desidratagao parcial.

§ 1 ° - Permite-se a defumagéao a quente ou a frio.

§ 2° - A defumacgado deve ser feita em estufas construidas para essa
finalidade e realizada com queima de madeiras resinosas, secas e duras.

Art. 54 — Entende-se por “charque”, sem qualquer outra especificagao, a
carne bovina salgada e dessecada.

§ 1° - Quando a carne empregada nao for de bovino, depois da
designacao “charque”, deve esclarecer a espécie de procedéncia.

SUBSEGAOQ I
PRODUTOS NAO COMESTIVEIS

Art. 55 — Sao classificados como produtos ndo comestiveis ou
subprodutos aqueles obtidos de matérias primas improprias para a
alimentacdo humana, mas com caracteristicas adequadas ao seu (
- posterior aproveitamento na alimentagao de animais ou ainda em outros E

tipos de industrias.
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Art. 56 — Para fins deste Decreto, produto gorduroso ndo comestivel é
todo aquele obtido pela fusdo de carcacas, de partes da carcaga, de
0ssos, de 0rgaos e de visceras ndo empregados no consumo humano e
o que for destinado a esse fim pelo servigo de inspegao municipal.

Paragrafo dnico — O produto gorduroso ndo comestivel deve ser
desnaturado pelo emprego de substancias desnaturantes.

Art. 57 — Todos os produtos condenados devem ser conduzidos & segéo
de produtos ndo comestiveis, proibida sua passagem por se¢bes onde
sejam elaborados ou manipulados produtos comestiveis.

§1° - a condugao do material condenado até a sua desnaturagdo pelo
calor deve ser efetuada de modo a se evitar a contaminacao dos locais
de passagem, de equipamentos e de instalacdes.

§2° - o0s materiais condenados destinados as unidades de
beneficiamento de produtos ndao comestiveis devem ser previamente
desnaturados por substancias desnaturantes.

Art. 58 — Quando os residuos nao comestiveis se destinarem as
unidades de beneficiamento de produtos nao comestiveis, devem ser
armazenados e expedidos em local exclusivo para esta finalidade e
transportados em veiculos vedados e que possam ser completamente
higienizados apods a operagao.

Art. 59 — E obrigatéria a destinagé@o de carcacas, de partes das carcacgas,
de o0ssos e de orgaos de animais condenados e de restos de todas as
secdes do estabelecimento, para o preparo de produtos nao comestiveis,
com excecao daqueles materiais que devem ser submetidos a outros
tratamentos definidos em legislacao especifica.

Art. 80 — Os produtos de origem animal ndo comestiveis tais como as
cerdas, as crinas, os pelos, as penas, 0s chifres, os cascos, as conchas
e as carcacgas, dentre outros, devem ser manipulados em sec¢do
especifica para esta finalidade.

SECAO I %
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CLASSIFICAGAO DE ESTABELECIMENTOS

Art. 61 — Os estabelecimentos de carnes e derivados sao classificados
em:;

[ —abatedouro frigorifico; e
Il — unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos.

§1° Para fins deste Decreto, entende-se por abatedouro frigorifico o
estabelecimento destinado ao abate dos animais produtores de carne, a
recepgdo, a manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedi¢cao dos produtos oriundos do abate, dotado de
instalacbes de frio industrial, podendo realizar o recebimento, a
manipulagdo, a industrializa¢do, o acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedigdo de produtos comestiveis e ndo comestiveis.

§2° Para fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento
de carne e produtos carneos o estabelecimento destinado a recepgdo, a
manipulacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicdo de <carne e produtos carneos, podendo realizar
industrializacdo de produtos comestiveis e o recebimento, a
manipuiacao, a industrializagdo, o acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedi¢cado de produtos ndo comestiveis.

Art. 62 — Na constituicdo de razdes sociais ou denominagao e
estabelecimentos que industrializem produtos de origem animal a
designacao “frigorifico” so6 pode ser incluida quando plenamente
justificada pela exploragao do frio industrial na elaboragao dos produtos.

SECAO Il
CONDICOES ESPECIFICAS DE FUNCIONAMENTO

Art. 83 — Os estabelecimentos de carnes e derivados devem satisfazer,
além das condigbes basicas ja previstas, as seguintes:

| — Estar localizado em area suburbana ou rural, ser instalado, de
preferéncia, no centro do .terreno devidamente cercado, afastado dos ?
vl
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limites das vias publicas no minimo 05 (cinco) metros e dispor de areas
de circulagdo que permita a livre movimentacdo dos veiculos de
transporte, excegdo para aqueles ja instalados e que nao disponham de
afastamento em relagado as vias publicas, os quais poderdo funcionar
desde que as operagdes de recepgdo e expedicdo se apresentem
interiorizadas.

Il — Dispor de suficiente “pé direito” nas diversas dependéncias, de modo
que se permita a disposi¢ao adequada dos equipamentos, principalmente
a ftrilhagem aerea, a fim de que, o animal dependurado apds
atordoamento, permanega com a ponta do focinho distante do piso, no
minimo 75 cm (setenta e cinco centimetros). Fica permitido o uso de
equipamentos simples, de muttifuncionalidade, como o uso de mesa para
depilacdo ou esfola e evisceragdo, funil de sangria e outros em
substituicéo a trilhagem aérea e o envase em sistema semiautomatico ou
similar do leite pasteurizado para o consumo direto.

It — Dispor de dependéncia de uso exclusivo para a recepgdo dos
produtos nd@o comestiveis e condenados. A dependéncia deve ser
construida com paredes até o teto ndo se comunicando diretamente com
as dependéncias que manipulem produtos comestiveis.

IV — Dispor de currais e pocilgas cobertas e/ou apriscos, com pisos
pavimentados apresentando ligeiro caimento no sentido dos ralos,
providos de bebedouros e pontos de agua, com pressao suficiente, para
facilitar a lavagem e desinfec¢cdo dessas instalagbes e dos meios de
transporte.

V — Dispor de abastecimento de agua potavel para atender,
suficientemente, as necessidades de trabalho do abatedouro e das
dependéncias sanitaria, podendo ser tomado como referéncia os
seguintes parametros:

1 — 800L (oitocentos litros) por bovino;
2 — 500L (quinhentos litros) por suino;

3 — 200L (duzentos litros) por ovino ou caprino;
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4 — 30L (trinta litros) por ave;

V| — Dispor de equipamentos e instalagbes para a produgdo de vapor
e/ou agua quente para uso diverso e com capacidade suficiente as
necessidades do matadouro. '

Vil — Dispor, de acordo com a classificagdo do estabelecimento, de
dependéncia de matanga suficiente e ampla para permitir o normal
desenvolvimento das respectivas operagdes, com dispositivos que
evitem o contato das carcagas com o piso ou entre si, bem como o
contato manual direto dos operarios durante a movimentagdo das :
mesmas; ': \ﬂ
VIII — Dispor nos estabelecimentos de abate, de dependéncias proprias g
para manipulagdo e acondicionamento de mitdos, estdmagos e
intestinos, que devem ser esvaziados e lavados em dependéncias
separadas;

IX — Dispor de iluminagdo natural e artificial abundante bem como de
ventilagdo adequada e suficiente em todas as dependéncias.

X — Possuir piso de material impermeavel, resistente a abrasido e a
corrosdo, ligeiramente inclinado para facilitar o escoamento das aguas
residuais, bem como para permitir uma facil lavagem e desinfecgéo.

Xl — Ter paredes lisas, impermeabilizadas com material de cor clara de
facil lavagem e desinfeccao, com os angulos e cantos arredondados. Os
parapeitos das janelas devem ser chanfrados.

XII — Possuir forro de material impermeavel, resistente @ umidade e a
vapores, construido de modo a evitar o acumulo de sujeira, de facil
lavagem e desinfec¢do. Pode o mesmo ser dispensado nos casos em

que o telhado proporcionar uma perfeita vedagio a entrada de poeira,
insetos, passaros e assegurar uma perfeita higienizacao.

Xl — Dispor de mesas com tampos de materiais resistentes e
impermeaveis, de preferéncia de aco inoxidavel, para a manipulagao dos
produtos comestiveis, e que permitam uma perfeita lavagem e
desinfeccéao.
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XIV— Dispor de tanques, caixas, bandejas e demais recipientes
construidos de material impermeavel, de superficies lisas, que permitam
uma facil lavagem e desinfeccéo.

XV-Dispor, nos locais de acesso as dependéncias e dentro das mesmas,
pias nao acionadas manualmente, providas de sabao liquido e toalhas

descartaveis. Os acessos, também, devem ser providos de lavadouros
de botas.

XVI — Dispor de rede de esgoto em todas as dependéncias com
dispositivo que evite o refluxo de odores e a entrada de roedores e outros
animais, ligada a tubos coletores e estes ao sistema geral de
escoamento de aguas residuais, dotada de canalizacdo com diametro
apropriado e de instalagdo para a retengdo de gordura, aguas servidas e _
de conformidade com as exigéncias dos 6rgéos oficiais responsaveis
pelo controle do meio ambiente. '

XVII — Dispor de esterilizadores fixos ou moveis para a esterilizacdo do
instrumental de trabalho, providos de dgua quente a temperatura de, no
minimo 85°C (oitenta e cinco graus centigrados).

XVl — Dispor, conforme legislagao especifica, de dependéncias
sanitarias e vestiarios adequadamente instalados, de dimensdes
proporcionais ao numero de operarios, com acesso indireto as
dependéncias industriais, quando localizadas em seu corpo.

XIX — Deverao dispor de locais e equipamentos proprios para inspecdo
de cabegas, visceras, carcacas e inspecéao final.

XX — Dispor de espagos minimos e de equipamentos que permitam as
operagdes de atordoamento, sangria, esfola, evisceracédo, acabamento
das carcagas e de manipulagao dos miudos com funcionalidade e que
preservem a higiene do produto final, alem de ndo permitir que haja
contato das carcacgas, ja esfoladas, entre si, antes de terem sido
devidamente inspecionadas pelo servigo de inspegao sanitaria.

XX| — Dispor de telas em todas as janelas, passagens para exterior e
outras aberturas, de modo a impedir a entrada de insetos. E
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imprescindivel, igualmente que o matadouro seja dotado de eficiente
protecao contra roedores.

XXIl — Dispor de depésito para guarda de embalagens, recipientes,
produtos de [impeza e outros materiais utilizados no matadouro.

XXIIl — Dispor de dependéncia, quando necessaria, para UsO como
escritério da administragdo do estabelecimento, inclusive para o pessoal '
de servico de inspecao sanitaria do matadouro e localizada a sua
entrada.

Art. 64 - Para o funcionamento adequado dos abatedouros, devem ser
adotados os seguintes procedimentos:

| — Permitir o sacrificio dos animais somente apds prévia insensibilizacdo,

- seguida de imediata e completa sangria. O espago de tempo para a
sangria nunca deve ser inferior a 3 (trés) minutos e esta deve ser sempre
realizada com os animais suspensos pelos membros posteriores. A
esfola s6 pode ser iniciada apoés o término da operacio de sangria.

Il — Depilar e raspar, obrigatoriamente, em seguida ao escaldamento em
agua quente entre as temperaturas limites de 62°C a 65°C (sessenta e
dois a sessenta e cinco graus centigrados), durante 2 (dois) a 5 (cinco)
minutos, toda carcaga de suino entregue ao consumo com a pele; apés a
operagao depilatéria, a carcaga sera lavada, convenientemente, antes de
eviscerada.

Il — Eviscerar, sob as vistas de funcionario do servico de inspecao
sanitaria, em local que permita o pronto exame das visceras, com
identificacdo perfeita entre estas a cabeca e carcaca do animal; sob
pretexto algum pode ser retardada a evisceracgao e para tanto ndo devem
ficar animais dependurados nos trilhos nos intervalos de trabalho.

[V — Executar os trabalhos de evisceracao com todo o cuidado a fim de
evitar que haja contaminagdo das carcagas provocada por operagdes
imperfeitas, devendo os servigos de inspecado sanitaria, em casos de
contaminagdo por fezes e/ou conteddo ruminal aplicar as medidas
preconizadas no artigo 164 e seus incisos do Regulamento de Inspecéo
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Industrial Higiénico-Sanitaria dos Produtos de Origem Animal do
municipio aprovado pelo Decreto Municipal n® XX/XXXX.,

V — Marcar a cabega do animal, quando esta for destacada, para permitir
uma facil identificagdo com a carcaga correspondente. O mesmo
procedimento deve ser adotado com relacéo as visceras.

VI — Proibir a pratica de insuflacdo de animais e de orgéos u
parenquimatosos. "

SUBSECAOQO |
INSPECAO “ANTE MORTEM” E “POST MORTEM?”

Cih, - g -
&\‘-.w.\»;-u: W AWt

Art. 65 — Cumprir, no que se refere a inspecao “ante mortem”, o disposto
nos artigos do Regulamento de Inspegdo Industrial Higiénico-Sanitaria
dos Produtos de Origem Animal do municipio aprovado pelo Decreto
Municipal n° 28/2014.

Art. 66 —- Cumprir, no que se refere a inspecgdo “post mortem”, o disposto
nos artigos do Regulamento de Inspecado Industrial Higiénico-Sanitaria
dos Produtos de Origem Animal do municipio aprovado pelo Decreto
Municipal n°® 28/2014.

Art. 67 — Considerar, quando da inspegao de; animais, carcagas e
visceras, as limitagcbes do estabelecimento, admitindo-se o
aproveitamento condicional de carcagas efou visceras, apenas, nos
casos em que houver condigdes apropriadas para tal.

Art. 68 — Destruir, no proprio matadouro, os materiais condenados
oriundos da sala de matanca, utilizando para tal forno crematério ou
outro meio apropriado.

Art. 69 - Quando se tratar de material com possivel aproveitamento
condicional para alimentagao animal, admite-se o tratamento por cocgédo
em agua fervente pelo tempo minimo de 2 (duas) horas, de forma que o
material figue completamente cozido em todas as suas partes. Em caso

de duvida, proceder ao teste do suco rosado para verificagdo do %

Fones: (65) 3225-171871 - 3

Rua Armaldo Jorge da Cunha, n°® 444 - Ry Porto Esperidido - Mato Grosso
E-mail: pmpesper@terra.com.br Site: pmportoesperidiao.com.br




Estado de Mato Grosso i

Prefeitura Municipal de Porto Esperidiao

cozimento completo. Permitir-se-3, excepcionalmente, a retirada de
materiais condenados para a industrializacdo fora do estabelecimento
(graxaria industrial) desde que devidamente desnaturados com
substancias devidamente aprovadas para a finalidade e que o seu
transporte seja efetuado em recipientes ou veiculos estanques
especificos.

Art. 70 — Marcar as carcagas ou visceras julgadas em condicées de
consumo humano direto com os carimbos modelos 1 e 2 e as
condenadas, apds descaracterizadas, com o carimbo modelo 3. A
carimbagem deve ser efetuada por funcionario de servigo de inspecéo
sanitaria. A tinta utilizada na carimbagem devera ser a base de violeta de
metila (corante), conforme a seguinte férmula: 10g (dez gramas) de
violeta de metila em po, 500 ml (quinhentos mililitros) de alcool absoluto
de 450 ml (quatrocentos e cinquenta mililitros) de glicerina liquida, deve
ser observada a seguinte técnica de preparagao: dissolver a violeta de
metila no alcool absoluto, aquecer de 45 a 50°C (quarenta e cinco a
cinquenta graus Celsius) em banho-maria e adicionar a glicerina a
mistura alcool/corante, agitando sempre. A tinta deve ser guardada em
frasco escuro com tampa esmerilhada e devidamente identificado.

CAPITULO Ii
LEITE E DERIVADOS

R— — S o e e = A e e ot i e, e e A A o e ek e e 1 ek et e .

SECAO|
CLASSIFICACAO DE ESTABELECIMENTOS

Art. 71 — Os estabelecimentos de leite e derivados sao classificados em:
| — Granja leiteira;

|l — Posto de refrigeragao;
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IIl = Fabrica de laticinios;
IV — Usina de beneficiamento;
V—~ Queijaria.

§1° - Para fins deste Decreto, entende-se por granja leiteira o
estabelecimento destinado a producdo, ao pré-beneficiamento, ao
beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedigdo de leite para o consumo humano direto,
podendo também elaborar derivados lacteos a partir de leite exclusivo de
sua produgao, envolvendo as etapas de pré-beneficiamento,
beneficiamento, manipulagao, fabricacao, maturacéo, ralacao,
fracionamento,  acondicionamento, rotulagem, armazenagem e
expedicao.

§2° - Para fins deste Decreto, entende-se por posto de refrigeracdo o
estabelecimento intermediario entre as propriedades rurais e as usinas
de beneficiamento ou fabricas de laticinios destinado a selecéo, a
recepgdo, a mensuragao de peso ou volume, a filtragédo, a refrigeracgéo,
ao acondicionamento e a expedigdo de leite cru. Facultando-se a
estocagem temporaria do leite até sua expedicao.

§3° - Para fins deste Decreto, entende-se por usina de beneficiamento o
estabelecimento destinado a recep¢ao, ao pré-beneficiamento, ao
beneficiamento, a envase, ao acondicionamento e a expedi¢cido de leite
para o consumo humano direto, facultando-se a transferéncia, a :
manipulacao, a fabricagdo, a maturagao, o fracionamento, a ralacdo, o
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedigao de
derivados lacteos, sendo tambem permitida a expedl(;ao de leite fluido a
grane! de uso industrial. )

§4° - Para fins deste Decreto, entende-se por fabrica de laticinios o
estabelecimento destinado a fabricacdo de derivados lacteos,
envolvendo as etapas de recepc¢ao de leite e derivados, de transferéncia,
de refrigeragao, de beneficiamento, de:manipulagéo, de fabricacao, de
maturacdo, de fracionamento, de ralagao, de acondicionamento, de
rotulagem, de armazenagem de expedi¢cdo de derivados lacteos, sendo

também permitida a expedigéo de leite fluido a granel de uso industrial. Q-
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§5° - Para fins deste Decreto, entende-se por queijaria o estabelecimento
localizado em propriedade rural destinado a fabricagcdo de queijos
tradicionais com caracteristicas especificas, elaborados exclusivamente
com leite de sua prépria producio, que envolva as etapas de fabricacdo,
maturagdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedi¢cao, e
que encaminhe o produto a uma fabrica de laticinios ou usina de
beneficiamento, caso nao realize o processamento completo do queijo.

| — a propriedade rural deve ser reconhecida oficialmente como livre de
tuberculose e brucelose:

SECAO II

DO ESTABELECIMENTO AGROINDUSTRIAL DE PEQUENO PORTE
DE LEITE E
DERIVADOS
Subsecio |
Da Estrutura Fisica

Art. 72. O estabelecimento agroindustrial de pequeno porte de leite e
derivados deve receber, no maximo 2.000 litros de leite por dia para
processamento.

Art. 73. O estabelecimento deve possuir area de recepgio de tamanho
suficiente para realizar selegao e internalizagdo da matéria prima para
processamento separada por paredes inteiras das demais dependéncias.

§ 1 A area de recepgao deve possuir projecdo de cobertura com
prolongamento suficiente para protecao das operacdes nela realizadas.

§ 2 A area de recepcéo de leite deve possuir equipamentos ou utensilios
destinados a filtragao do leite.

§ 3 O estabelecimento que recebe leite em latdes deve possuir area
destinada a lavagem e higienizagcao dos mesmos, localizada de forma a
garantir que ndo haja contaminagao do leite.

Art. 74. A higienizagao interna dos tanques dos caminhdes deve ser
realizada em local coberto, dispondo de agua sob pressdao e dos
produtos de limpeza necessarios, podendo ser realizada na area de
recepcao.
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Ar?. 75. O posto de lavagem externa e lubrificacao de veiculos, quando
existentes, devem ser afastados do prédio industrial.

Art. 76. O laboratério deve estar convenientemente equipado para
realizagdo das andlises microbiolégicas e fisico-quimicas necessarias
para o controle da matéria-prima e processo de fabricacao.

§ 1 N&o ¢ obrigatdria a instalagio de laboratério nas fabricas de laticinios
ou queijarias que processam exclusivamente leite oriundo da propriedade
rural onde estao localizadas, desde que as analises de matéria prima e
de produto sejam realizadas em laboratérios externos.

§ 2 A dispensa de laboratério previstoc no paragrafo anterior nao
desobriga a realizagdo no estabelecimento das andlises de fosfatase
alcalina e peroxidase para controle do processo de pasteurizagédo do leite
para industrializagao.

§ 3 Os estabelecimentos que n&o produzem leite para consumo direto
ficam dispensados de instalar laboratério para realizagdo das analises
microbioldgicas, desde que as analises de matéria-prima e de produto
sejam realizadas em laboratorios externos.

Art. 77. A dependéncia de processamento deve possuir dimenséo
compativel com o volume de produgdao e ser separada das demais
dependéncias por paredes inteiras.

T

cena ¥ X
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§ 1 As etapas de salga por salmoura, secagem e maturagao de queijos
devem ser realizadas em camaras frias.

§ 2 As camaras frias podem ser substituidas por equipamentos de frio de
uso industrial providos de circulagao de ar forgada e termdmetro com
[eitura externa, desde que compativeis com os volumes de produgao e
particularidades dos processos produtivos.

§ 3 A etapa de salga por salmoura deve ser realizada em céamara fria ou
equipamento de frio de uso industrial proprios, permitindo-se apenas a
realizagao da secagem nos mesmos ambientes.
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§ 4 Quando a tecnologia de fabricacdo estabelecer maturagdo e
estocagem em temperatura ambiente, nao & obrigatéria a instalacio de
equipamento de refrigeracéo.

§50 fatiamento e a ralagem de queijos devem ocorrer em dependéncia
exclusiva sob temperatura controlada, de acordo com a tecnologia do
produto. : 4

Art. 78. Quando se tratar de fabricacdo de produto defumado, o
defumador deve ser contiguo a area de processamento.

§ 1 O defumador deve ser abastecido por alimentacdo externa de forma
a nao trazer prejuizos a identidade e inocuidade dos produtos nas L
demais areas de processamento. K

§ 2 O defumador pode estar localizado em dependéncia separada do
prédio industrial desde que o trajeto entre os dois seja pavimentado, as
operagbes de carga e descarga dos produtos no ambiente de defumacao
ocorram em dependéncia fechada e os produtos sejam transportados em
recipientes fechados.

Art. 79. O estabelecimento deve possuir sistema de provimento de agua
quente ou vapor para higienizar as dependéncias, equipamentos e
utensilios.

§ 1 O sistema estabelecido no caput pode ser dispensado para aqueles
estabelecimentos que utilizam produtos de  higienizagdo cujas
especificagdes técnicas ndo exijam utilizagado de agua quente e vapor.

§ 2 Quando houver uso de caldeira, a sua instalagao e utilizagcdo nao
poderao comprometer as condigdes higiénico-sanitarias e de operacao
do estabelecimento.

Subsegao ll
Dos Equipamentos e Utensilios

Art. 80. Para realizar o pré-beneficiamento de leite cru refrigerado, sé&o
necessarios os seguintes equipamentos:
I - filtro de linha sob pressao ou clarificadora;

Il - resfriador a placas;
: ?
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Il - bomba sanitaria; e
IV - tanque de estocagem.

§ 1 Ficam dispensados de possuir resfriador a placas e tanque de
estocagem os estabelecimentos que: :

| - realizam o beneficiamento ou processamento imediatamente apos a
recepgao do leite, sendo proibida a estocagem de leite cru:

[l - recebem exclusivamente leite previamente refrigerado nas
propriedades rurais fornecedoras, permitindo-se a recepgao e estocagem
de leite em tanques de expanséo; e

[l - industrializem apenas leite da propriedade rural onde esta instalado o i
estabelecimento, sendo permitida a refrigeragdo em tanque de expansao.

Paragrafo tnico. Para o pré-beneficiamento de leite recebido em latio, o
estabelecimento deve possuir ainda cuba para recepgéo.

Art. 81. A pasteurizagdo do leite deve ser realizada por meio da
pasteurizagao rapida ou pasteurizagéo lenta.

§ 1 Entende-se por pasteurizacdo rapida o aquecimento do leite de 72°C
a 75°C (setenta e dois graus centigrados a setenta e cinco graus
centigrados) por 15 (quinze) a 20 (vinte) segundos, em aparelhagem
propria, provida de dispositivos de controle automatico de temperatura,
termo registradores, termémetros e valvula para o desvio de fluxo do
leite.

§ 2 Entende-se por pasteurizagao lenta o aquecimento indireto do leite
de 62°C a 65°C (sessenta e dois graus centigrados a sessenta e cinco
graus centigrados) por 30 (trinta) minutos, mantendo-se o leite sob
agitagcdo mecénica, lenta, em aparelhagem prépria.

Art. 82. Para realizar o beneficiamento de leite para consumo direto, sao
necessarios os seguintes equipamentos:

| - filtro de linha sob pressao ou clarificadora;

Il - pasteurizador a placas, no caso de pasteurizagao rapida;

Il - tanque de dupla camisa e resfriador a placas, no caso de
pasteurizagao lenta; e

IV - envasadora.
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§ 1 O leite destinado a pasteurizacdo para consumo direto deve passar
previamente por clarificadora ou sistema de filtros de linha que apresente
efeito equivalente ao da clarificadora.

§ 2 O tanque de dupla camisa deve dispor de sistema uniforme de
aquecimento e resfriamento, controle automatico de temperatura, termo
registradores e termdmetros.

§ 3 O leite pasteurizado destinado ao consumo direto deve ser
refrigerado imediatamente ap6s a pasteurizacdo e mantido entre 2°C a
4°C (dois graus centigrados a quatro graus centigrados) durante todo o
periodo de estocagem.

§ 4 E permitido o armazenamento do leite pasteurizado em tanques
isotérmicos providos de agitadores automaticos, a temperatura de 2°C a :
4°C (dois graus centigrados a quatro graus centigrados).

§ 5 O leite pasteurizado para consumo direto deve ser envasado em
sistema automatico ou semiautomatico em circuito fechado, com
embalagem adequada para as condi¢gdes previstas de armazenamento e
que garanta a inviolabilidade e protegao apropriada contra contaminacéo.
§ 6 E proibida a pasteurizagéo de leite pré-envasado.

§ 7 E proibida a repasteurizagao do leite para consumo direto.

Art. 83. Ap6s a pasteurizagdo, seja para consumo direto ou para
elaboragao de produtos lacteos, devem ser realizadas as provas de
fosfatase alcalina e peroxidase do leite, que deverdo apresentar
resultados negativo para a primeira e positivo para a segunda.

Art. 84. A higienizacao de caixas de transporte reutilizaveis de leite e
produtos lacteos deve ocorrer em area exclusiva e coberta.

Art. 85. Para fabricagao de leite fermentado e bebida lactea fermentada,
sdo necessarios os seguintes equipamentos:

| - fermenteira;

Il - envasadora ou bico dosador acoplado ao registro da fermenteira; e

Il - equipamento para lacrar a embalagem, assegurando a inviolabilidade

do produto.
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§ 1 A alimentacdo da envasadora devera ocorrer por meio de bomba
sanitaria, ndo se permitindo o transvase manual.

§ 2 A fermentagéo de produtos pré-envasados devera ser realizada em
ambiente com temperatura compativel com o processo de fabricacéo.

Art. 86. Para fabricagdo de queijos sdo necessarios os seguintes
equipamentos:

| - tanque de fabricagao de camisa dupla; ou

Il - tanque de camisa simples associado a equipamento de pasteurizacéo
ou tratamento térmico equivalente.

§ 1 O tratamento térmico utilizado deverd assegurar o resultado negativo
para a prova de fosfatase alcalina.

§ 2 Quando utilizada a injegao direta de vapor, deve ser utilizado filtro de
vapor culinario.

§ 3 Quando a legislagao permitir a fabricagéo de queijo a partir de leite
cru, fica dispensado o uso de equipamentos de pasteurizacao.

§ 4 A pasteurizagao lenta para a produgao de queijos nao necessita ser
realizada sob agitacao mecanica.

§ 5 A maturagdo de queijos pode ser realizada em prateleiras de
madeira, desde que, em boas condigdes de conservagao e nao
impliqguem em risco de contaminag¢ao do produto.

Art. 87. Para fabricagao de requeijao, sao necessarios o0s seguintes
equipamentos:

| - tacho de dupla camisa e 001fa voltada para o exterior; e Il -
equipamento para lacrar a embalagem, assegurando a inviolabilidade do
produto. :

Paragrafo unico. O estabelecimento que produz creme e massa para
elaborar requeijao deve possuir ainda os equipamentos listados nesta
Instrugdo Normativa para producao de queijo e creme de leite.

Art. 88. Para fabricacao de creme de leite, sdo necessarios os seguintes
equipamentos:
| - padronizadora ou desnatadeira;
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I - tanque de fabricagao de camisa dupla: e
Il - envasadora e lacradora que assegure inviolabilidade do produto.

P@régrafo unico. Quando o estabelecimento produzir apenas creme de
leite cru de uso industrial ndo é obrigatério o tanque de fabricacéo de
camisa dupla.

Art. 89. Para fabricagdo de manteiga, sdo necessarios os seguintes
equipamentos:

| - tanque de fabricagdo de camisa dupla;

[l - batedeira; e

Il - lacradora que assegure inviolabilidade do produto quando envasado
em potes plasticos.

§ 1 O estabelecimento que produz creme para produgédo de manteiga
deve possuir ainda os equipamentos listados nesta Instru¢do Normativa
para produgdo de creme de leite, exceto a envasadora.

§ 2 A agua gelada utilizada no processo de fabricagdo de manteiga pode
ser obtida pelo uso de tanque de refrigeracdo por expansdo, o qual
devera ser instalado de forma a impossibilitar o risco de contaminagéao

cruzada.

Art. 90. Para fabricagao de doce de leite, s&0 necessarios 0s seguintes
equipamentos:

| - tacho de dupla camisa e coifa voltada para o exterior; e Il -
equipamento para lacrar a embalagem que assegure inviolabilidade do

produto.

Art. 91. Para fabricagao de ricota, s&o necessarios 0s seguintes

equipamentos:
| - tanque em ago inoxidavel de dupla camisa; ou
Il - tanque de camisa simples com injetor de vapor direto.

Paragrafo Unico. Quando utilizada a injegao direta de vapor, devera ser
utilizado filtro de vapor culinério.

CAPITULO IV
DO ESTABELECIMENTO AGROINDUSTRIAL DE PEQUENO PORTE
DE PRODUTOS
DAS ABELHAS E DERIVADOS ?
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Segao |
Da Estrutura Fisica
Art. 92. O estabelecimento agroindustrial de pequeno porte de produtos
das abelhas e derivados deve receber, no maximo 40 toneladas de mel
por ano para processamento.

Art. 93. O estabelecimento deve possuir area de recepgao de tamanho
suficiente para realizar selecdo e internalizagao da matéria prima para
processamento separada por paredes inteiras das demais dependéncias.

§ 1 A area de recepgao deve possuir projegdo de cobertura com
prolongamento suficiente para protecao das operagdes nela realizadas.

§ 2 O estabelecimento que recebe matéria-prima a granel deve possuir
area para limpeza externa dos recipientes.

§ 3 As melgueiras podem ser mantidas na area de recepgdo desde que
seja telada e a extragdo do mel seja realizada no mesmo dia da
recepgao.

Art. 94, O estabelecimentc deve possuir dependéncia para
armazenagem de matéria-prima com dimensao compativel com o volume
de produgdo, sob temperatura adequada, de modo a atender as
particularidades dos processos produtivos.

§ 1 As areas devem ser separadas por paredes inteiras das demais
dependéncias.

§ 2 O estabelecimento que recebe pdlen apicola, prépolis, geleia real e
apitoxina deve possuir equipamentos de frio provido de termdémetro com
leitura externa.

§ 3 As melgueiras podem ser armazenadas juntamente com as demais
matérias-primas.

Art. 85. O laboratério deve estar convenientemente equipado para
realizagdo das analises necessarias para o controle da matéria prima e
produto.
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§ 1 Nao € obrigatéria a instalagao de laboratorio, desde que as analises
sejam realizadas em laboratérios externos;

§ 2 A dispensa de laboratério previsto no paragrafo anterior nao
desobriga a realizagdo no estabelecimento de analise de umidade no
mel.

Art. 96. A dependéncia de processamento deve possuir dimensao &
compativel com o volume de producdo e ser separada das demais
dependéncias por paredes inteiras.

§ 1 A descristalizacdo do mel, quando for utilizado equipamento de
banho-maria, deve ser realizada em area prépria separada das demais
dependéncias por paredes inteiras ou, quando na mesma dependéncia,
em momentos distintos do beneficiamento.

§ 2 A higienizacao dos saches deve ser realizada em area proépria
separada das demais dependéncias por paredes inteiras ou, quando na
mesma dependéncia, em momentos distintos do beneficiamento.

§ 3 O beneficiamento de propolis e a fabricagao de extrato de prépolis
devem ser realizadas em area propria separada das demais
dependéncias por paredes inteiras ou, quando na mesma dependéncia,
em momentos distintos do beneficiamento.

§ 4 O beneficiamento de cera de abelhas deve ser realizado em area
propria separada das demais dependéncias por paredes inteiras.

Art, 97. O estabelecimento que recebe mel a granel deve possuir area
destinada a lavagem de vasilhame.

Secao ll
Dos Equipamentos e Utensilios
Art. 98. Para realizar a extracado de mel, sac necessarios os seguintes
equipamentos:
| - mesa desoperculadoras;
Il - centrifuga; e
I - baldes.

Art. 99. Para realizar o beneficiamento de mel, sdo necessarios os
seguintes equipamentos:
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| - baldes;

Il - filtro ou peneira com malhas nos limites de 40 (quarenta) a 80 :
(oitenta) mesh, ndo se permitindo o uso de material filtrante de pano; : ]
Il - tanque de decantagéo; e
IV - torneira. : 4

§ 1 Quando o estabelecimento realizar mistura de méis de diferentes
caracteristicas deve possuir equipamentos ou utensilios para
homogeneizagéo.

§ 2 Para envasamento em saches, o estabelecimento deve possuir ainda
dosadora de sache, calha, tanque pressurizado, tanque para lavagem e
mesa para secagem.

§ 3 Quando utilizada tubulagao, esta deve ser de ago inoxidavel, a
excegao das tubulacdes flexiveis de bomba de sucgao as quais poderao
ser de material plastico atoxico.

§ 4 Quando for necessaria a descristalizagdo do mel, o estabelecimento g |
deve possuir ainda estufa, banho-maria ou equipamento de dupla-
o camisa.

- § 5 Quando o estabelecimento realizar mistura de produtos para
: fabricagcdo de compostos de produtos das abelhas, deve possuir
homogeneizador.

Art. 100. Para producdo de pdlen apicola, sao necessarios 0s seguintes
i equipamentos:
* | - bandejas e pingas;
: Il - soprador; e
Il - mesa ou bancada.

Paragrafo Uunico. Para produgdo de poélen apicola desidratado € (
necessario ainda a estufa de secagem.

F Art. 101. Para beneficiamento de cera de abelha, sdo necessarios os
. seguintes equipamentos:

[ - derretedor de cera;

[l - filtro;

Il - forma; e

IV - mesa ou bancada.
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Paragrafo Unico. Para a produgédo de cera de abelha alveolada, o
estabelecimento deve possuir ainda laminadora e cilindro alveolador.

Art, 102. Para producao de extrato de prépolis, sdc necessarios os
seguintes equipamentos:

| - recipiente de maceracao;

[l - filtro;

11l - vasilhame para transferéncia do produto; e

IV - recipiente de estocagem.

Art. 103. Para beneficiamento de geleia real, sdo necessarios os
seguintes equipamentos:

| - cureta; e

Il - mesa ou bancada.

Paragrafo Unico. Para a produgéo de geleia real liofilizada, é necessario
ainda o liofilizador.

Art. 104. O pdlen apicola, propolis, geleia real e apitoxina devem ser
armazenados em equipamentos de frio provido de termdmetro com
leitura externa.

Art. 105. Para o processamento de produtos de abelhas silvestres
nativas podem ser utilizadas as mesmas dependéncias industriais e
equipamentos utilizados para produtos de abelhas Apis mellifera, no que
couber a tecnologia de fabricagao.

CAPITULO V
DO ESTABELECIMENTO AGROINDUSTRIAL DE PEQUENO PORTE
DE OVOS DE
GALINHA E OVOS DE CODORNA E DERIVADOS

Secgao |
Da Estrutura Fisica
Art. 106 O estabelecimento agroindustrial de pequeno porte de ovos de
galinha e ovos de codorna e derivados deve receber, no maximo, trés mil
e seiscentos ovos de galinha ou dezoito mil ovos de codorna por dia,
podendo ser processados os dois tipos de ovos, desde que respeitadas
as quantidades maximas previstas para cada tipo.
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Art. 107 O estabelecimento deve possuir area de recepg¢ao de tamanho
suficiente para realizar a selegao e internalizagdo da matéria prima para
processamento, instalada em sala ou area coberta e isolada das areas
de processamento por paredes inteiras.

§ 1 A selegdo, quando realizada de forma mecanizada, pode ocorrer na
area de processamento.

§ 2 A area de recepgdo deve possuir projecdo de cobertura com
prolongamento suficiente para protecédo das operacdes nela realizadas.

§ 3 Deve ser previsto recipiente com acionamento ndao manual da tampa
para coleta e armazenamento de residuos provenientes da operacéo.

Art. 108 A higienizagdo das caixas de transporte de matéria prima,
quando realizada no estabelecimento, deve ocorrer em area exclusiva,
proxima a area de recepc¢ao, dotada de ponto de agua corrente e local
coberto para secagem.

Paragrafo Unico. A higienizagao das caixas de transporte de matéria
prima pode ser realizada na area de recepg¢ao, desde que em momento
distinto do recebimento dos ovos.

Art. 109 A higienizagao de embalagem secundaria, quando realizada no
estabelecimento, deve ocorrer em area exclusiva, dotada de ponto de
agua corrente e local coberto para secagem.

Art. 110 A dependéncia de processamento deve possuir dimensao
compativel com o volume de produgdo e ser separada das demais
dependéncias por paredes inteiras.

§ 1 Para a fabricagao de produtos liquidos de ovos, o estabelecimento
deve possuir dependéncia exclusiva para quebra de ovos, com
temperatura ambiente ndo superior a 16° C (dezesseis graus
centigrados).

§ 2 A higienizagdo de utensilios e das embalagens primarias para
acondicionamento dos ovos de galinha e ovos de codorna imersos em
salmoura ou outros liquidos de cobertura pode ser realizada na area de
processamento, desde que esta seja dotada de ponto de agua corrente e
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local para secagem, exclusivos para esta finalidade e ocorrer em
momento distinto da producgao.

§ 3 A higienizacdo das embalagens primérias deve ser realizada no dia
de sua utilizagéo. E|
Art. 111 O estabelecimento deve possuir sistema de provimento de agua .
quente ou vapor para higienizar as dependéncias, equipamentos e b
utensilios.

§ 1 O sistema estabelecido no caput pode ser dispensado para aqueles
estabelecimentos que utilizam produtos de higienizagdo cujas
especificagdes técnicas ndo exijam utilizagéo de agua quente e vapor.

§ 2 Quando houver uso de caldeira, a sua instalagédo e utilizacdo nao
poderao comprometer as condi¢gdes higiénico sanitarias e de operagio
do estabelecimento.

Art. 112 O estabelecimento deve utilizar matéria-prima proveniente de
estabelecimento de postura comercial sob controle sanitario oficial dos
orgaos competentes, conforme legislacao especifica.

Secao Il
Dos Equipamentos e Utensilios

Art. 113 A lavagem e secagem dos ovos de galinha, quando realizadas,
devem ser executadas em maquina lavadora e secadora, especifica para
este fim.

§ 1 Os ovos destinados a industrializagao devem ser selecionados e
submetidos a lavagem e secagem.

§ 2 E proibida a lavagem por imers&o dos ovos.

§ 3 Os ovos de galinha e de codorna destinados a fabricagao de
produtos imersos em salmoura ou outros liquidos de cobertura podem
ser lavados por imersdo, desde que submetidos imediatamente ao
cozimento.

§ 4 E proibida a utilizacdo de substancias descontaminantes na agua
utilizada para lavagem de ovos, com excec¢do do cloro que podera ser
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utiizado em niveis ndo superiores a 50 ppm (cinquenta partes por
milh&o).

Art. 114 Para a produgao de ovos de galinha, s&o necessarios os
seguintes equipamentos:

| - camara escura dotada de foco de luz incidente sob 0S OVOos, para a
operagao de ovoscopia,

[l - classificador por peso; e

([l - recipiente com acionamento nao manual da tampa para coleta e
armazenamento de residuos provenientes da operagao.

Paragrafo tnico. Para produgéo de ovos de codorna sdo dispensadas as
etapas de ovoscopia e classificagcao por peso.

Art. 115 As operagdes de ovoscopia, classificagao por peso, lavagem e
secagem podem ser realizadas por processos equivalentes aos
dispostos nos artigos 113 e 114 deste Decreto.

Art. 116 As embalagens primaria e secundaria para ovos de galinha e
ovos de codorna e derivados devem ser de primeiro uso.

Paragrafo dUnico. A embalagem secundaria pode ser reutilizada, desde
gue fabricada com material impermeavel, resistente e que permita
limpeza e desinfecgéao.

Art. 117 Para a produgao de produtos liquidos de ovos é necessario: ,
| - equipamento ou utensilio para quebra; ‘ 1
Il - peneira ou filtro;

[Il - recipiente coletor provido de embalagem primaria;

IV - recipiente com acionamento ndo manual da tampa para coleta e
armazenamento de residuos provenientes da operagao;

V- tanque de recepgao;

VI- filtro de linha sob presséao;

VI - pasteurizador a placas ou pasteurizador tubular;

VIII - resfriador a placas ou resfriador tubular;

IX - tanque pulmao;

X - envasadora; e

Xl - camara fria ou equipamento de frio de uso industrial provido de
circulacgé@o de ar forgada e termdmetro com leitura externa.

UL
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§ 1 Os equipamentos utilizados para a quebra mecanizada devem ser
operados a uma velocidade que permita a segregagdo de ovos
considerados improprios.

§ 2 O pasteurizador deve dispor de controle automatico de temperatura,
Termo registradores e termdmetros.

§ 3 Os estabelecimentos que transportam produtos para outro
estabelecimento sob inspecao oficial para serem pasteurizados ficam
dispensados de possuir pasteurizador, resfriador, tanque pulmao e
envasadora.

§ 4 Os produtos, quando nao pasteurizados imediatamente apds a
quebra, devem:

| - ser resfriados e mantidos a temperatura de 2°C a 4° C (dois graus
centigrados a 4 graus centigrados) e submetidos a pasteurizacdo no
periodo maximo de 72 (setenta e duas) horas apds a quebra; ou

Il - ser congelados e atingir a temperatura de -12 °C (menos doze graus
centigrados) em até 60 (sessenta) horas apds a quebra e submetidos a
pasteurizagao.

§ 5 Os produtos liquidos de ovos devem ser envasados em embalagem
adequada para as condi¢cbes previstas de armazenamento, que garanta
a inviolabilidade e protegédo apropriada contra contaminag¢ao.

§ 6 Os produtos liquidos de ovos devem ser refrigerados ou congelados
imediatamente apds a pasteurizagao e assim mantidos durante todo o
periodo de estocagem.

Art. 118 Para produgao de ovos de galinha e ovos de codorna imersos
em salmoura ou outros liquidos de cobertura, sdo necessarios 0s
seguintes equipamentos:

| - recipiente para lavagem;

Il - recipiente para cozimento,

H1 - fonte de calor;

[V - cesto perfurado;

V - recipiente para resfriamento;

VI - maquina trincadora;

VIl - maquina descascadora;

VIl - recipiente para salmoura ou outros liquidos;

IX - balanga; e
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X - medidor de pH.

§ 1 Para o processamento de produtos submetidos a tratamento térmico
os estabelecimentos devem possuir ainda:

| - recipiente para tratamento térmico do produto envasado; e

Il - term&metro.

§ 2 Para o processamento de produtos ndo submetidos a tratamento
térmico o estabelecimento deve possuir cdmara fria ou equipamento de
frio de uso industrial provido de circulagédo de ar forgcada e termémetro
com leitura externa.

§ 3 Os produtos nao submetidos a tratamento térmico devem ser
mantidos sob refrigeracgao.

§ 4 Os produtos devem ser envasados em embalagem hermeticamente
fechada e apresentar pH maximo de 4,5 (quatro virgula cinco) até o final
do prazo de validade.

TITULO VI

INFRAGOES E PENALIDADES

Art. 119 - As infragbes ao presente Regulamento serdo punidas
administrativamente e, quando for o caso, mediante responsabilidade
criminal.

Paragrafo uUnico - incluem-se entre as infragcdes previstas neste
; Regulamento, atos que procurem embaragar a agdo dos servidores do
SIM ou de outros érgaos no exercicio de suas fungdes, visando impedir,
dificultar ou burlar os trabalhos de fiscalizacdo: desacato, suborno, ou
simples tentativa; informacdes inexatas sobre dados estatisticos
referentes a quantidade, qualidade e procedéncia dos produtos e, de
modo geral, qualquer sonegacao que seja feita sobre assunto que direta
ou indiretamente interesse a Inspecao Industrial e Higiénico-Sanitaria de
Produtos de Origem Animal.

Art. 120 — Os autos de infragdo e p'enalidades serao lavrados pelo
Medico Veterinario inspetor do SIM, e a graduagao das penalidades
correspondentes ser@o aplicados pelo Diretor do SIM.
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Art. 121 — Para efeito de apreensdo ou condenagédo, além dos casos
especificos previstos neste Regulamento, consideram-se impréprios para
0 consumo, no todo ou em parte, os produtos de Origem Animal:

-4
I — que se apresentem danificados por umidade ou fermentacéo, (
rangosos, mofados ou bolorentos, de caracteres fisicos ou organolépticos _
anormais, contendo quaisquer sujidades ou que demonstrem pouco a
cuidado na manipulagdo, elaboragdo, preparo, conservagdo ou

acondicionamento;

[l — que forem adulterados, fraudados ou falsificados;

I — que contiverem substancias toxicas ou nocivas a salde;

[V — que forem prejudiciais ou imprestaveis a alimentacao por qualquer
: motivo:

V — que nao estiverem de acordo com o previsto no presente
Regulamento.

Art. 122 — Nos casos do artigo anterior, independentemente de quaisquer
outras penalidades que couberem tais como multas, suspensao da
Inspecao Municipal ou cassagao de registro, sera adotado o seguinte
critério:

o
e

19 - Nos casos de apreensao, apoés reinspecao completa sera autorizado
o aproveitamento condicional que couber para alimentagdo humana,
apos o beneficiamento determinado pela Inspe¢é&o Municipal;

e~

2° - Nos casos de condenacao, permite-se sempre o aproveitamento das

matérias primas e produtos para fins nao comestiveis ou alimentagao de
animais, .em ambos o0s casos mediante assisténcia da Inspecgéao
Municipal.

Art. 123 — Além dos casos especificos previstos neste Regulamento, séo
consideradas adulteracdes, fraudes ou falsificagdes como regra geral o
disposto no Regulamento de Inspegédo Industrial Higiénico-Sanitario dos
Produtos de Origem Animal do municipio de Porto Esperidiao-MT,
aprovado pelo Decreto Municipal n°® 28/2014.
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Art. 124 — As penalidades a que se refere o presente Regulamento seréo
aplicadas sem prejuizo de outras que, por Lei, possam ser impostas por
autoridades de saude publica ou policiais.

Art. 125 — Toda inadimpléncia, originaria de um processo administrativo:
nao quitada, sera condicionante ou agravante para o registro do
estabelecimento junto ao SIM.

Art, 126 — As multas a que se refere o presente Regulamento serdo
dobradas na reincidéncia, e, em caso algum, isentam o infrator da
inutilizagdo do produto, quando essa medida couber, nem tampouco de
agao criminal.

§1° - A acgao criminal cabe, ndo so pela natureza da infragdo, mas em
todos os casos que se seguirem a reincidéncia.

§2° - A agdo criminal ndo exime o infrator de outras penalidades a serem
aplicadas, a juizo do SIM, que poderd determinar a suspensdo da
Inspegao Municipal, cassagdo do registro, ficando o estabelecimento
impedido de realizar comercio municipal.

7 §3° - A suspensdo da Inspecdo Municipal é aplicada pelo Inspetor
Méedico Veterinario do SIM, a qual esta subordinado o estabelecimento; a
cassacao do registro € algada do Diretor do SIM.

Art. 127 — Para garantir o cumprimento das disposicdes legais
pertinentes a Inspecao Industrial e Higiénico-Sanitaria dos Produtos de
Origem Animal, as autoridades policiais operardo em estreita
colaboragé@o com o SIM, vinculado a Secretaria Municipal de Agricultura.

Art. 128 — N&o pode ser aplicada multa, sem que previamente seja
lavrado o auto de infragdo, detalhando a falta cometida, o artigo
infringido, a natureza do estabelecimento com a respectiva localizacéo e
a firma responsavel. :

Art. 129 - O auto de infragao deve ser assinado pelo Médico Veterinario
Inspetor do SIM que constatar infragcdo, pelo proprietario do
estabelecimento ou representante da firma ou por duas testemunhas.
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Paragrafo tinico — Sempre que o infrator ou as testemunhas se neguem a
assinar o auto, sera feita declaragdao a respeito no proprio auto,
remetendo-se uma das vias do auto de infragdo ao proprietario da firma
responsavel pelo estabelecimento, por correspondéncia registrada e
mediante recibo.

Art. 130 — A autoridade gue lavrar o auto de infragdo deve extrai-lo em 3
(trés) vias: a primeira sera entregue ao infrator, a segunda remetida ao
Diretor do SIM para fazer parto do processo administrativo, e a terceira
constituira o arquivo do SIM.

Art. 131 — O auto de multa sera lavrado, assinado pelo Inspetor Médico
Veterinario do SIM e contera os elementos que deram lugar a infragao.

Art. 132 — Nos casos em que figue evidenciado nao haver ou nao ter
havido dolo ou ma fé, e tratando-se de primeira infragdo, o Diretor do SIM
deixara de aplicar a multa, cabendo ao Médico Veterinario que lavrou o
auto de infrag@o notificar o infrator e orienta-lo convenientemente.

Art. 133 — O infrator uma vez multado tera 30 (trinta) dias para efetuar o
pagamento da multa e exibir ao Diretor do SIM o competente
comprovante de recolhimento a repartigao arrecadadora municipal ou
apresentar defesa por escrito cujo texto fard parte do processo
administrativo.

Paragrafo Unico — O prazo de 30 (irinta) dias a que se refere o presente
artigo € contado a partir do dia e hora em que o autor (infrator) tenha sido
notificado da lavratura do auto de infracao.

Art. 134 — A apreciagdo e julgamento do recurso referente ao artigo
anterior serdo julgados por um Comité composto pelo Secretario
Municipal de Fomento a Agropecuaria, Industria e Comeércio, na
qualidade de presidente, pelo Diretor do SIM, pelo Diretor da Vigilancia
Sanitaria e pela Assessoria Juridica do Municipio.

irregularidades passiveis de punigéo, & regulada pelo que dispde o
Estatuto do Servidor Publico (Lei Complementar n® 005/2003).
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Art. 136 — Os servidores do SIM, ou da Secretaria Municipal de
Agricultura com delegagdo de competéncia, quando em servico de
fiscalizag@o ou de inspecédo industrial e sanitaria, tém livre entrada, em
qualquer dia ou hora, em qualquer estabelecimento que manipule,

armazene ou transacione por qualquer forma com produtos de origem
animal.

TITULO VI

DISPOSIGOES GERAIS

Art. 137 — A Secretaria de Agricultura publicara normas complementares
sobre a elaboragdo e uso de selos e carimbos relativos ao Servico de
Inspegdo  Municipal, bem como normas de funcionamento de
agroindustrias rurais de pequeno porte de produtos de origem animal que
nao estejam contemplados no presente Regulamento. As normas serao
baixadas de acordo com a necessidade do municipio frente ao interesse
dos produtores rurais de pequeno porte em produzir e comercializar
estes produtos e seus derivados.

Art. 138 — Sempre que necessario, o SIM solicitara parecer do 6rgéo
competente da saude para registro de produtos com alegagdes
funcionais, indicagao para alimentagao de crianga de primeira infancia ou
grupos populacionais que apresentem condigdes metabdlicas e
fisioldgicas especificas ou outros que nao estejam estabelecidas em
normas especificas.

Art. 139 — A Secretaria de Agricultura ‘editara normas especificas para
venda direta de produtos em pequenas quantidades, no prazo de 120
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(cento e vinte dias) apds a publicagdo deste Regulamento, de acordo
com o Decreto Federal n°5741/20086.

Art. 140 — O SIM e o setor competente pela sanidade animal, no ambito
de suas competéncias, atuardo conjuntamente - no sentido de
salvaguardar a salde animal e a seguranca alimentar

§1° - O SIM poderd implementar procedimentos complementares de
inspecéo e fiscalizagéo para subsidiar as agdes do setor competente pela
sanidade animal do municipio de Porto Esperidido no diagndstico e
controle de doengas n&o previstas neste Regulamento, exéticas ou n3o,
que possam ocorrer no municipio.

o w4

§2° - Quando houver suspeita de doengas infectocontagiosas de
notificagé@o imediata, nas atividades de fiscalizacéo e inspecéo sanitaria,
a inspegao devera notificar ao setor competente responsavel pela
sanidade animal.

.l

A v i

Art. 141 — A Secretaria de Agricultura tera prazo de 120 dias apods a
publicagdo deste Regulamento para constituir o sistema Unico de
informagdes sobre todo o trabalho e procedimentos de inspecéo e de
fiscalizaga@o sanitaria, gerando registros auditaveis.

Paragrafo unico — Sera de responsabilidade da Secretaria de Agricultura
e da Secretaria de Saude a alimentagéo e manutencgéo do sistema Unico
de informagdes sobre a inspegao e a fiscalizacao sanitaria do respectivo
municipio.

Art. 142 — O SIM proporcionara aos seus servidores treinamento e
capacitacdo em universidades, centros de pesquisa e demais instituicées
privadas, com a finalidade de aprimoramento técnico e profissional,
inclusive por meio de acordos e convénios de intercambio técnico com
6rgaos congéneres.

Art. 143 — Estabelecimentos que estejam funcionando com obras
concluidas ou funcionando como agroindustrias rurais de pequeno porte
e que, em virtude deste Regulamento,‘ queiram passar a jurisdicao do
SIM, podem enquanto se processa o registro. Em tais casos cabera ao
SIM fixar o prazo para adequagao.
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§1° - Fixado o prazo a que se refere este artigo, os estabelecimentos que
nao tiverem sido registrados terdo seu funcionamento interditado e so
poderao retoma-lo depois de legalizada a situacgéo.

§2° - A transgressdo do disposto no paragrafo anterior implicara na
apreensao de todos os produtos, onde se encontrem desde que tenham
sido despachados apds a suspenséo da Inspecao Municipal sem prejuizo
de outras penalidades que couberem.

§3° - Durante o prazo estabelecido para a legalizagdo dos
estabelecimentos, os mesmos ficam sujeitos as disposi¢cdes do presente
Regulamento.

Art. 144 — Nos estabelecimentos sob Inspegdo Municipal a fabricagéo de
produtos nao padronizados s6 sera permitida depois de previamente
aprovada a respectiva formula pelo SIM.

§ 1° - A aprovagéo de férmulas e processos de fabricagdo de quaisquer
produtos de origem animal incluem os que estiverem sendo fabricados
antes de entrar em vigor o presente Regulamento.

§2° - Entende-se por padréo e por formula, para fins deste Regulamento:

a) Matérias primas, condimentos, corantes e quaisquer outras
substancias que entrem na fabricacéo;

b) Principios Basicos ou Composicao Centesimal;
¢) Tecnologia do Produto.

Art. 145 — E vedado o comércio de produtos provenientes de
estabelecimentos que ainda nao estiverem sujeitos a Inspe¢cao Municipal
nas areas onde esta ja tenha sido implantada.

Art., 146 — Serdo solicitadas as autoridades de Saude Publica as
necessarias medidas visando a uniformidade nos trabalhos de
Fiscalizacdo Industrial e Higiénico-Sanitarias estabelecidas neste

Regulamento.

Art. 147 — Caberao a Policia Militar, Civil, Promotoria Publica e Secretaria
de Saude dar apoio necessario ao cumprimento deste Regulamento. %
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Paragrafo Unico — a Secretaria Municipal de Satde compete, através do
Departamento  de  Vigilancia Sanitaria, a fiscalizacdo nos
estabelecimentos comerciais atacadistas, varejistas e similares, a fim de
apurar a venda de tais produtos devidamente inspecionados, sendo que,
caso existam produtos ndo inspecionados de origem bovina, estes serdo
apreendidos e oportunamente recolhidos e incinerados, sem prejuizo as

demais sangbes, tanto de ordem administrativa quando de origem
criminal.

Art. 148 — O presente Regulamento podera ser alterado no todo ou em
parte, de acordo com interesse do SIM, ou por conveniéncia
administrativa.

Paragrafo Unico — ocorrendo a necessidade de se processar a alteracéao
facultada neste artigo, devera ser observada a preservagdo do padrao
sanitario da matéria prima e dos respectivos produtos.

S —

Art. 149 — Os recursos financeiros necessarios a implementacao do
presente Regulamento e do Servigo de Inspegdo Municipal serdo
fornecidos pelas verbas alocadas na Secretaria Municipal de Agricultura,
constantes no orgamento do Municipio de Porto Esperidiao-MT e sera
objeto de regulamentacao especifica.

Art. 150 — As normas nao previstas neste regulamento, que estabelecem
Padrées de Identidade e Qualidade para as matérias primas,
ingredientes, aditivos e coadjuvantes tecnoldgicos de carnes e produtos
carneos, de pescado e derivados, de leite e derivados, de ovos e
ovoprodutos, de produtos das abelhas e derivados, assim como sobre o
Registro de Produtos, do Transito e Certificagao de Produtos de Origem
Animal, das Infragbes e Sangbes Administrativas, aplica-se o que
determinam as normas complementares e demais legislacdes vigentes.

Art. 151 — Os casos omissos ou de duvidas que surgirem na execugao do
presente Regulamento, serdo resolvidos por meio de resolugbes e
decretos baixados pela Secretaria de Agricultura.
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Art. 152 — Este; Decreto entra em vigor na data de sua: publlcagao e
revoga ﬁse as dlsposu;oes em contrario. '

| o i

1 t Porto Esperidido/MT, 06 de margo de 2018.
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DECRETO N.° 11/2018, DE 06 DE MARCO DE 2018.

Dispde sobre: Regulamenta a inspecgdo industrial e
higiénico sanitario dos produtos de origem animal
das agroindustrias rurais de pequeno porte do
Municipio de Porto Esperidiao/MT, na forma na Lei
Municipal n.° 782/17.

O Excelentissimo Senhor MARTINS DIAS DE OLIVEIRA, Prefeito de
Porto Esperidiao/MT, no uso das/atr!bu[c;oes legais que |he s&o

T TR TR LI, XTI B A T

E conferidas pela Lei Organica do Munl/mplo na. fO{ma na Lei Municipal n.°
782/17, e demais dispositivos legais. apll/cavels a espeole
E /f'f“- “ __/// 4
g o/ ‘ (
| DECRETA!
TITULO |

DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1 - O presente Regulamento; de acordo com a legislagao Federal
, pertinente (Lei n°1, 283, de 18 de dezembro de 1950, Decreto n° 9.013,
5 de 29 de margo de 2017 que regulam a matéria, Lei n°® 7.889, de 23 de
novembro de 1989), Portaria n°304, de 22 de abril de 1996, Lei Estadual
n°6. 338, de 03 de dezembro de 1993, Lei Estadual n® 10.502, de 18 de
‘ janeiro de 2017, Decreto n°4. 384, de 07 de abril de 1994, de acordo com
a Instrucdo Normativa n® 16/2015 e Instrugao Normativa MAPA n° 05 de
14 de fevereiro de 2017; estabelece as normas que regulam, no
Municipio de Porto Esperididao-MT, produtos de origem animal oriundos
da agroindustria rural de pequeno porte, na forma da Lei Municipal n°
782/17, de 12 de dezembro de 2017.

Art. 2 - Os principios a serem seguidos no presente Regulamento sdo:
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I — Promover a preservagao da satide humana e do meio ambiente.

Il — Ter o foco de atuacao na qualidade sanitaria dos produtos finais;

Il — Promover o processo educativo permanente e continuado para todos
os atores da cadeia produtiva, estabelecendo a democratizacdo do
servigo e assegurando a maxima participagdo de governo, da sociedade
civil, de agroindustrias, dos consumidores e das comunidades técnica e
cientifica nos sistemas de inspecéo.

Paragrafo Unico - Ficam sujeitos a lnspegao e fiscalizagdo previstas
neste Regulamento, os animais destinados”ao abate, a came e seus
derivados, o pescado e seus derlvados,,os ovos e seus derivados, o leite
e seus derivados e os produtos das abelhas e seus derivados.

Art. 3 - A inspecdo a que se refere /o/artlgo anterior & exclusiva
responsabilidade do Servrg;o de Inspé/gaO/Mummpal — S..M., da
Secretaria Municipal de AgrlcuItura sempre que se tratar de produtos
destinados ao comércio nd municipio de Porto Esperidido, Estado de
; Mato Grosso.

s § 1° - A Secretaria de Agricultura do Municipio de Porto Esperidiao
: ' podera estabelecer parceria e cooperagdo técnica com municipios,
i Estado de Mato Grosso e a Uniao, podera participar de consércios de st
municipios para facilitar o desenvolvimento de atividades e para a
execugao do Servigo de Inspegdo sanitaria em conjunto com outros Pg
municipios, bem como podera solicitar a adesao ao Sistema Unificado de G
Atencédo a Sanidade Agropecuaria (SUASA).

1 § 2° - Apos a adesao do S.1.M. ao SUASA, os produtos poderdo ser
destinados também ao comeércio estadual e interestadual, de acordo com
! a legislacao federal que constitui e regulamentou o SUASA.

i § 3° - A fiscalizagao sanitaria refere-se ao controle sanitario dos produtos
de origem animal apds a etapa de elaboragado, compreendido na
armazenagem, no transporte, na distribuicdo e na comercializagdo até o :
| consumo final e sera de responsabilidade da Secretaria de Saude do o

Municipio de Porto Esperidido, incluidos restaurantes, padarias,
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pizzarias, bares e similares, em conformidade ao estabelecido na Lei n°
8.080/1990.

§ 4° - A inspec¢do e a fiscalizacdo sanitaria serdao desenvolvidas em
sintonia, evitando-se superposicGes, paralelismos e duplicidade de
inspecao e fiscalizagéo sanitaria entre os 6rgéos responsaveis pelos
Servicos.

Art. 4 - A diregao e execugdo das atividades inerentes ao Servico de
Inspegdo Municipal — S.I.M., é privativa de médico veterinario, conforme
determina a lLei Federal n° 5517, de 2\3 de outubro de 1968,
regulamentada pelo Decreto Lei Federa’ij;fri’°/§34704, de 17 de junho de
1969, e ainda pela Lei Municipal n® 645/2014.

R N PRI YN M NI B VA S LRSS

’ As ac¢bes do S.I.M. contemplam as"seguin’tes—atﬁbuigées:
/

| — coordenar e executar as atmda\dg de~inspeg¢ado e fiscalizagédo
{ industrial e sanitaria dos esta?e!ecnmentos registrados ou relacionados,
dos produtos de origem ani al comestiveis ou n&o e seus derivados;

i {l — verificar a aplicagd@o dos:preceitos de bem-estar animal e executar as
atividades de inspe¢ao ante e post mortem de animais de abate;

ill — manter disponiveis registros nosograficos e estatisticas de produgao
e comercializagdo de produtos de origem animal;

IV — elaborar as normas complementares para a execugao das agdes de
i inspecao, fiscalizacdo, registro, relacionamento e habilitagdo dos
, estabelecimentos, bem como registro, classificagao, tipificagao,
padronizacgao e certificacéo sanitaria dos produtos de origem animal,

5 V — verificar a implantagdo e execugdo dos programas de autocontrole
? dos estabelecimentos registrados ou relacionados;

VI — coordenar e executar os programas de analises laboratoriais para
: monitoramento e verificacdo da identidade, qualidade e inocuidade dos

produtos de origem animal;

VIl — executar o programa de controle de residuos de produtos de uso
veterinario e contaminantes em produtos de origem animal;

2
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VIII — elaborar e executar programas de combate a fraude nos produtos
de origem animal;

IX — verificar os controles de rastreabilidade dos animais, matérias-
primas, ingredientes e produtos ao longo da cadeia produtiva; e

X — elaborar programas e planos complementares as acles de inspecéao
e fiscalizacao.

St TR AR MDA A G 4 Y RPN TR

Art. 5 - Os trabalhos realizados nas linhas de inspecdo deverdo ser

executados por auxiliares de inspecéo. 1
/

§ 1° - E pré-requisito para quem pleltear* a oOcupagao do cargo,
apresentar diploma de ensino médio completo g

i
:
;
H
3
i
H

§ 2° - O candidato aprovadd de/vera ser\ treinado em estagio
supervisionado no S.I.S.E./MT,/0u/S’ 1 F.~devendo o mesmo apresentar
relatério ao término e obter/avallac;ao s/atlsfatoma de aptiddo ao
desempenho de atividades rela0|onadas

Art. 6 - A Secretaria Muni&igal de Agricultura podera firmar acordos ou
-‘ convénios com o Instituto de Defesa Agropecuaria do Estado de Mato
Grosso, Indea/MT, ou Laboratério de Andlises de Produtos de Origem
Animal, LAPOA, ou outras entidades que possam avalizar a qualidade
E dos produtos visando a saude do consumidor.

§ 1° - A Prefeitura Municipal de Porto Esperidido, através da Secretaria
Municipal de Agricultura, devera contratar Médicos Veterinarios e
Auxiliares de Inspecéao suficientes, e coloca-los a disposicdo do S.I.M., a
fim de executarem os servigos.

§ 2° - O Servigo de Inspegédo Federal e/ou Estadual ficara responsavel
pelo treinamento e acompanhamento do pessoal necessario ao Servigo
de Inspeg¢do Municipal, ficando as despesas pertinentes, a cargo do
Municipio.

Art. 7 - A concessao do registro pelo Servigo de Inspecdo Municipal, da
Secretaria Municipal de Agricultura, isenta o estabelecimento de qualquer
outra fiscalizacao industrial ou higiénico-sanitaria Municipal ou Estadual.
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Art. 8 - Para fins deste Regulamento sio adotadas as seguintes
defini¢cbes:

I — analise de controle: andlise efetuada pelo estabelecimento para
controle de processo e monitoramento da qualidade das matérias primas,
ingredientes e produtos;

Il — andlise fiscal: analise efetuada por laboratério de controle oficial ou
credenciado ou pela autoridade sanitaria competente, em amostras
colhidas pela Inspecao Municipal;

N T T B T R ATA: £

Il - andlise pericial: andlise laboratorial real:zada a partir da amostra
oficial de contraprova quando o resultado /ga/amostra de fiscalizagdo for
contestado por uma das partes envolwdas para assegurar amplo direito
de defesa ao interessado, ou de amostras- colhidas em caso de
; dendlncias, fraudes ou problemas/engemlf’;gs constatados a partir da
fiscalizag&o no municipio; 2

IV — animais exéticos: todos aqueles pertencentes as espécies da fauna
exotica, criados em Catlvelro cuja distribuicdo geografica ndo inclui o
territorio  brasileiro, aquelas introduzidas pelo homem. Inclusive
domésticas em estado asselvajado, e também aquelas que tenham sido
introduzidas fora das fronteiras brasileiras e das suas aguas jurisdicionais
e que tenham entrado em territério brasileiro;

V - animais silvestres: todos aqueles pertencentes as espécies das
faunas silvestres, nativas, migratérias e quaisquer outras aquaticas ou
terrestres, que tenham todo ou parte do seu ciclo de vida ocorrendo
dentro dos limites do territério brasileiro ou das aguas jurisdicionais

brasileiras;

VI — auditoria: procedimento de fiscalizagao realizado sistematicamente
por equipe designada, funcionalmente independente, para avaliar a
conformidade dos procedimentos técnicos e administrativos da inspegéao
oficial e do estabelecimento;

Vil — Boas Praticas de Fabricagdo — BPF:. condi¢gbes e procedimentos
higiénicos sanitarios e operacionais sistematizados aplicados em, todo o
fluxo de producdo, com o objetivo de garantir a qualidade, conformidade

- Telefax: (65) 3225-1350 %
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e inocuidade dos produtos de origem animal, incluindo atividades e
controles complementares;

VIl — desinfecgao: procedimento que consiste na eliminagdo de agentes
infecciosos por meio de tratamentos fisicos, biologicos ou agentes
quimicos;

IX — equivaléncia de sistemas de inspegéo: estado no qual as medidas
de inspegdo higiénico-sanitaria e tecnolégica aplicadas por diferentes
sistemas de inspegdo ainda que nao sejam iguais as medidas aplicadas
por outro servico de inspecdo, permitem alca\ngar 0S mesmos objetivos
de inocuidade e qualidade dos produtos! r}a inspegao e fiscalizagao,
estabelecidas neste Regulamento e defacordo com 0 SUASA,;

X — fiscalizagdo: procedimento c/),flo[ai/xercj:’d/o pela autoridade sanitaria
competente, junto ou indiretamente aos, estabeleolmentos de produtos de
origem animal, com o o/bj/etlvo de-\verlﬂcar o atendimento aos
procedimentos de mspegao/ aos requisitos previstos no presente
regulamento e em normas Complementares

I

Xl — higienizagao: procedlmento que consiste na execucdo de duas
etapas distintas, limpeza e sanitizagao;

Xl — inspecao: atividade de fiscalizacdo executada pela autoridade
| sanitaria competente junto ao estabelecimento, que consiste no exame
i dos animais, das matérias primas e dos produtos de origem animal; na
verificacdo do cumprimento dos programas de autocontrole, suas
adequagdes as operagdes industriais e 0s requisitos necessarios a sua
implementac¢ao; na verificagdo da rastreabilidade, dos requisitos relativos
aos aspectos higiénicos, sanitarios e tecnoldgicos inerentes aos
processos produtivos; na execug¢ao de procedimentos administrativos e
na verificacdo de demais instrumentos de avaliagdo do processo
relacionados com a seguranca alimentar, qualidade e integridade
econdmica, visando o cumprimento do disposto no presente
Regulamento e em normas complementares;

Xl - laboratério de controle oficial: laboratério publico ou privado
credenciado e conveniado com os servigos de inspecao equivalentes

D - Telefax: (65) 3225-1350 j ;
Rua Arnaldo Jorge da Cunha, n° 444 HE -000 -~ Porto Esperididio - Mato Grosso
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para realizar analises, por método oficial, visando atender as demandas
dos controles oficiais;

XIV — legislagdo especifica: atos normativos emitidos pela Secretaria de
Agricultura do municipio ou por outros o6rgéos oficiais e responsaveis
pela legislacdo de alimentos e correlatas;

&
S
]

XV — limpeza: remogao fisica de residuos organicos, inorganicos ou outro
material indesejavel das superficies das instalagdes, equipamentos e
utensilios;

. - e
XVI — memorial descritivo: documento que déescreve, conforme o caso, as
instalagdes, eqguipamentos, procedlmentos/ processos ou produtos
relacionados ao estabelecimento de produtos de origem animal;

/

XVII — norma complementar: ato r})rma‘EinO/emitido pela Secretaria de
Agricultura do municipio, conten/do d|retr|zes técnicas ou administrativas
‘a serem executadas durante a/thldades dg’ mspegao e fiscalizacao junto
aos estabelecimentos ou/étransno de produtos de origem animal,
respeitadas as competenmf?s especificas;

R R AR RIS

XVIl — padrao de identidade: conjunto de parametros que permitem
identificar um produto de origem animal quanto a sua origem geografica,
natureza, caracteristica sensorial, composicdo, tipo ou modo de
processamento ou modo de apresentacao;

g
I
H
k

XIX — Procedimento Padrao de Higiene Operacional — PPHO:
procedimentos  descritos, implantados e monitorados, visando
estabelecer a forma rotineira pela qual o estabelecimento industrial evita
a contamina¢do direta ou cruzada do produto, preservando sua
gualidade e integridade, por meio da higiene, antes, durante e depois das
operagdes industriais;

XX — produto de origem animal: aquele obtido total ou
predominantemente a partir de matérias primas comestiveis ou né&o,
procedentes das diferentes espécies animais, podendo ser adicionado de
ingredientes de origem vegetal e mineral, aditivos e demais substéncias
permitidas pela autoridade competente;

4
i
|
i
|
t
¢
i
i
t
i
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XXI — produto de origem animal comestivel: produto de origem animal
destinado ao consumo humano:

XXIl' — produto de origem animal ndo comestivel: produto de origem
animal ndo destinado ao consumo humano;

XXU —  programas de autocontrole: programas desenvolvidos,
implantados, mantidos e monitorados pelo estabelecimento, visando
assegurar a inocuidade, a qualidade e a integridade dos seus produtos,
que incluem BPF, PPHO ou programas equivalentes reconhecidos pela
Secretaria de Agricultura do municipio de Porto Esperidido;

XXIV — qualidade: conjunto de parametrés mensuraveis (fisicos,
quimicos, microbiolégicos e sensonals) que permite caracterizar as
especificagbes de um produto de orlgem ammal em relagao a um padréo
desejavel ou definido em Ieglslagao espemﬂca quanto aos seus fatores
intrinsecos e extrinsecos, hlglen/lco samtarlos/e’?ecnolog:cos

, XXV — rastreabilidade: Capac'i'dade de detectar no produto final a origem
i e de seguir o rastro da matéria prima e produtos de origem animal, de um
alimento para animais, de um animal produtor de alimentos ou de uma
substancia incorporada em produtos de origem animal, ou em alimento
para animais ou com probabilidade de o ser, ao longo de todas as fases
de producao, transformacéo e distribuicao;

XXVI — Regulamento Teéecnico de ldentidade e Qualidade — RTIQ:
documento emitido pela Secretaria de Agricultura mediante ato
normativo, com o objetivo de fixar a identidade e as caracteristicas e
padrées minimos para a qualidade que os produtos de origem animal
devem atender; -

XXVil — Sanitizagao: aplicagao de agentes guimicos, biologicos ou de
métodos fisicos nas superficies das instalagbes, equipamentos e
utensilios, posteriormente aocs procedimentos de limpeza, visando
assegurar um nivel de higiene microbiologicamente aceitavel,

XXVIIl  — Supervisao: procedimento de fiscalizagdo realizado
sistematicamente por equipe designada pelo servico de Inspecgéao
Municipal, funcionalmente independente, para avaliar a conformidade

Fones: (65) 3225-1181 - -,4@:1_,-‘.‘ - Telefax: (65) 3225-1350 %
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dos procedimentos técnicos e administrativos da inspe¢ao oficial e do
estabelecimento.

XXIX -— Estabelecimento agroindustrial rural de pequeno porte: o
estabelecimento de propriedade de agricuitores familiares, de forma
individual ou coletiva, localizada no meio rural, com area util construida
ndo superior a 250 m? (duzentos e cinquenta metro quadrados),
destinado exclusivamente ao processamento de produtos de origem
animal, dispondo de instalacbes para abate e/ou industrializagdo de
animais produtores de carnes, bem como onde s&ao recebidos,
manipulados, elaborados, transformados/,-*”preparados, conservados,
armazenados, depositados, acondicionad’o/s/embalados e rotulados a
carne e seus derivados, o pescado/e/séus'derivados o leite e seus
derivados, o ovo e seus derivados /08’ produtos das abelhas e seus
derivados, nao ultrapassando as segumtes esoalas de producéo:

a) Estabelecimento de abate é “industrializacdo de pequenos animais
(coelhos, ras, aves e outros pequenos animais) — aqueles destinado ao
abate e industrializag@o de:produtos e subprodutos de pequenos animais
de importancia econémica com producdo maxima de 150 (cento e
cinquenta) unidades por dia para empreendimentos individuais e 2000

(duas mil) unidades por dia para cooperativas/condominios.

b) Estabelecimento de abate e industrializacdo de meédios (suinos,
ovinos, caprinos) — agueles destinados ao abate e/ou industrializacao de
produtos e subprodutos de medios animais de importancia econdmica
com produg¢do maxima de 20 (vinte) cabecas por dia para
empreendimentos individuais e de 100 (cem) cabecas por dia para
cooperativas/condominios; e grandes animais
(bovinos/bubalinos/equinos) — aqueles destinados ao abate e/ou
industrializacdo de produtos e subprodutos de grandes animais de
importancia econémica, com produg¢ao maxima de 8 (oito) cabecgas por
dia para empreendimentos individuais e de 70 (setenta) cabegas por dia
para cooperativas/condominio.

c) Fabrica de produtos carneos — aqueles destinados a agro
industrializagdo de produtos e subprodutos carneos em embutidos,
defumados e salgados, com produgao maxima de 180Kg (cento e oitenta

9 - Telefax: (65) 3225-1350 %
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quilogramas) de produto acabado por dia para empreendimentos
individuais e de 1000 Kg (mil quilogramas) de produto acabado por dia
para cooperativas/condominio.

T

&

d) Estabelecimento de abate e industrializagéo de pescado — enquadram-
se os estabelecimentos destinados ao abate e/ou industrializacido de
produtos e subprodutos de peixes, moluscos, anfibios, com producéo
maxima de 220 Kg (duzentos e vinte quilogramas) por dia para
empreendimentos individuais e de 1200Kg (um mil e duzentos

quilogramas) por dia para cooperativas/condominios.
/\
e) Estabelecimento de ovos — destmado/a/recepgao e acondicionamento

'« de ovos, com produgao maxima de/39, (trinta) duzias por dia para
empreendimentos individuais e de 800r(o:tocentas) duzias por dia para

cooperativas/condominios. gy /1\

f) Unidade de extracédo e beneﬁcifémé‘nto do/s/produtos das abelhas -
destinado a recepcgédo e mdustrlallzagao de produtos das abelhas, com
produgdo maxima de 1@ Kg (dez quilogramas) por dia para
empreendimentos |nd1v1dua[s e de 600Kg (seiscentos quilogramas) por

dia para cooperativas/condominios.

BB ]
s AATE BT

g) Estabelecimentos industriais de leite e derivados — pasteurizagado e
envase com processamento maximo de 500 (quinhentos) litros por dia
para empreendimentos individuais e de 3000 (trés mil) litros por dia para
cooperativas/condominios. Para laticinios — queijos e fermentados com
processamento maximo de 500 (quinhentos) litros por dia para
empreendimentos individuais e de 2500 (dois mil e quinhentos) litros para
cooperativas/condominios. Para doce de leite, 500 (quinhentos) litros por
dia para empreendimentos individuais e de 1200 (um mil e duzentos)
litros por dia para cooperativas/condominios.

;:Z”.i

o N EE

R,

T

KA

XXX — Instalagdes: referem-se a toda area “Gtil" do que diz respeito a
construgdo civil do estabelecimento propriamente dito e das
dependéncias anexas.

¥ %

XXXI — Equipamentos: referem-se a tudo que diz respeito ao maquinario
e demais utensilios utilizados nos estabelecimentos.

Fones: (65) 3225-1181 - 32288139 - Telefax: (65) 3225-1350 ;
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XXXl — Agroindustrializagdo: € o beneficiamento, processamento,
industrializagao e/ou transformac&o de matérias primas provenientes de
exploragdo pecuarias, pesca, aquicolas, extrativistas, incluindo o abate
de animais, abrangendo desde processos simples, como secagem,
classificacao, limpeza e embalagem, até processos mais complexos que
incluem operag¢ées fisica, quimica ou bioldgica.

ToB

A P

P
P

Art. 9 - A inspecao de que trata o presente regulamento sera realizada:

| — Nos estabelecimentos que recebem, abatem ou industrializem as
diferentes espécies de agougue, entend:dan como tais, fixadas neste

Regulamento; s /)

yayd
Il — Nos estabelecimentos que reoebem/o Ielte e’'seus derivados, para

beneficiamento ou tndustrlahzagao .~
/ T
e
Il — Nos estabelecimentos que r C:ebe scados para distribuigdo ou

industrializacao;

IV — Nos estabelecimentgs/ que recebem, abatem ou industrializem
animais silvestres criadost:em cativeiros, devidamente autorizados pelo
orgao competente;

VV — Nos estabelecimentos que produzem ou recebam mel ou cera de
abelha, para beneficiamento ou distribui¢o;

b
1
3

Vi — Nos estabelecimentos que produzem ou recebem ovos para
distribuigédo, em natureza ou para industrializacao;

I,

R

VIl — Nos estabelecimentos localizados nos centros de consumo que .
recebem, beneficiam, industrializam e distribuem, no todo ou em parte, B
matérias primas e produtos de origem animal procedentes de
estabelecimentos registrados ou de propriedades rurais;

EROWE TN L S
4

Vill — Nos postos fiscais intermunicipais.

Art.10 - Os produtos de origem animal, fabricados em estabelecimentos
sujeitos a inspegdo do S.LM. ficam desobrigados de analises ou de
aprovacbes prévias a que estiverem sujeitos, por forga de Legislagao
Municipal.

PRAL DRSNS e SXURS O S
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Art. 11 - Entende-se por estabelecimento de produtos de origem animal
para efeito do presente Regulamento, qualquer instalagdo ou local nos
quais sao abatidos ou industrializados os animais produtores de carne,
bem como sdo recebidos, manipulados, elaborados, transformados,
preparados, conservados, armazenados, depositados, acondicionados,
embalados e rotulados, com finalidade industrial ou comercialize a carne
e seus derivados e produtos usados em sua industrializagao.

Art. 12 - O presente Regulamento e atos complementares que venham a

ser baixados serdo executados em todo territério municipal.
A
Art. 13 - A inspecao industrial e higiénico samtarla de produtos de origem

animal a cargo do S.[.M. abrange os seg/ tes procedimentos:

// - /

Il - A captacao, depdsito, tratame, o, distribuicad e escoamento de agua
A \

de abastecimento, bem como a/captagao, distribuicao e escoamento das

‘aguas residuais; 4

| - A higiene geral dos estabeleciment oszre ados
t

%
<
i
]

oW 53
A

Il — O funcionamento do eéfabelecimento;

! . IV — a inspecao ante e post-mortem das diferentes espécies animais;

acondicionamento, conservagdo, transporte e depdsito de todos os
produtos e subprodutos de origem animal e suas matérias primas,
adicionadas ou nao de vegetais;

i V — As fases de recebimento, elaboragdao, manipulagao, preparagao,
i

VI — A embalagem e rotulagem de produtos e subprodutos destinados &
| venda;

VIl — A classificagdo de produtos e subprodutos de acordo com os tipos
padrdes previstos neste Regulamento ou féormulas aprovadas;

i V]Il — Os exames tecnoldgicos, microbioldgicos, histologicos, fisicos e 3
quimicos ou sensoriais das matérias primas, produtos e subprodutos,
! quando for o caso e, as respectivas praticas laboratoriais aplicadas nos :;?-
| laboratérios  proprios  ou  conveniados dos  estabelecimentos 4

Fones: (65) 3225-11871 - 32
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inspecionados, utilizados na verificacdo da conformidade dos seus
processos de producao;

IX — As matérias primas nas fontes produtoras e intermediarias, bem
como em transito, nos postos fiscais intermunicipais;

X — A verificagdo dos programas de autocontrole dos estabelecimentos
dirigido ao atendimento dos regulamentos técnicos de identidade e
gualidade do produto especifico;

Xl — A verificagdo dos controles de residuos de produtos veterinarios e

contaminantes ambientais utilizados pelos estapelecimentos industriais;
-
Xl — As informagdes inerentes ao setc/); pr:mar:o com implicagdes na

salide animal, ou na saude publica; -/ >

/ //\
Xl — O bem-estar no carregamento antes e _durante o transporte, na
quarentena e no abate. S o

Art.14 - Nos estabelecmentos de carnes e derivados sob inspegao do
S.I.M., somente sera permlttda a entrada de matérias primas procedentes
do S.I.F., S.I.S.E/MTedo S. I M. deste municipio.

Art. 15 - Os estabelecimentos registrados que preparam subprodutos n&o
destinados a alimentacdo humana sé podem receber matérias primas de
locais nao fiscalizados, quando acompanhadas de Certificado de
Inspec¢ao Sanitaria Animal (C.1.S.A.), emitidas pelos Medicos Veterinarios
do Municipio.

AN

REIVE YRS T NI

Art. 16 - Os servidores incumbidos da execugdo do presente
Regulamento terdo carteira de identidade pessoal e funcional fornecida
pelo Departamento De Pessoal da Prefeitura, da qual constara, alem da
denominac¢do do o6rgdo, nome completo, fotografia, cargo, data de
expedicao.

P I ———— -3 i, ",

Paragrafo Unico — Os servidores a que se refere o presente artigo, no
exercicio das suas fungdes, ficam obrigados a exibir a carteira funcional
quando convidados a se identificarem.

Fones: (65) 3225-71181 - 32 ,.Joz (30 - Telefax: (65) 3225-1350 i
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TITULO 1l
REGISTRO E TRANSFERENCIA DE ESTABELECIMENTOS

Art. 17 - Nenhum estabelecimento pode realizar comércio municipal com
produtos de origem animal sem estar registrado no S.I.M.

§ 1° O titulo de registro e o titulo de relacionamento € o documento
emitido pelo chefe do Servigo de Inspecao Municipal ao estabelecimento
depois de cumpridas as exigéncias prewstas no presente Regulamento.

Art. 18 - Devem ser registrados os segum{as/es‘cabeleczmentos

| — Estabelecimento de abate e md/ustrlallzag:ao de pequenos animais,

estabelecimento de abate e lﬁ/duétrlallzagao de meédios e grandes
/ e
animais, unidade de beneficia to dez.came e produtos carneos

3\

%

/

t‘? de leite, fabricas de laticinios, postos de

Il — Usinas de beneficiam?
e queijarias;

refrigeracao, granjas Ieitelra S

[ll — Estabelecimento de abate e Industrializagao de Pescado;

m?;’é

|V — Estabelecimentos de Ovos Comerciais e Derivados;

V — Unidade de Beneficiamento de Produtos de Abelhas, Entrepostos de
mel e cera de abelhas;

Art. 19 - O registro sera requerido ao S.1.M., instruindo-se processo com
os seguintes documentos:

[ — requerimento de registro;

Il — laudo de analise microbioldgica da agua;

Il — apresentagdo da inscricdo estadual, contrato social ou firma
individual e Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas - CNPJ,
respeitando o que for pertinente a condicdo de microempreendedor

individual,

&
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IV — croqui das instalagbes na escala 1:100, que pode ser elaborado por
profissionais habilitados de érgdos governamentais ou privados:

R X

V — licenciamento ambiental, de acordo com a Resolugdo do CONAMA
n°385/2006;

VI —alvara de licenga e funcionamento da prefeitura; e
VIl — atestado de salde dos trabalhadores.

§ 1° - quando o estabelecimento possuir mais de uma atividade deve ser
acrescentado classificagdo secundaria a sua. classxﬂcagao principal.

Y S S T M R KT G SRR

§2° - ao estabelecimento que realize at|v1dades distintas na mesma area
industrial, em dependéncias d|ferepte}ou N30, e pertencente ou n3o a
mesma razao social, sera concedido a classmcagao que couber a cada
atividade, podendo ser dlspensada/a construcdo isolada de
-? dependéncias que possam se{comuns

Paragrafo Unico - No estan:eI”e/cimento agroindustrial de pequeno porte o
responsavel técnico poderéjer suprido por profissional técnico de érgaos
governamentais ou privado ou por {écnico de assisténcia técnica, exceto
agente de fiscalizagao sanitaria.

Art. 20 - As firmas construtoras ndo darao inicio a construcao de
estabelecimentos, sujeitos a Inspe¢do Municipal, sem que os projetos
tenham sido aprovados pelo S.I.M., através da Diretoria do Servigo de

; Inspegao Municipal.

Art. 21 - Qualquer ampliagdo, remodelagem ou construgdgo nos
] estabelecimentos registrados, tanto de suas dependéncias como
! instalacdes, s6 pode ser feita apds a aprovagao prévia dos projetos pelo
S.I.M., através da Diretoria do Servi¢co de Inspe¢ao Municipal.

Art. 22 - Nos estabelecimentos de produtos de origem animal destinados
a alimentagdo humana, € considerada basica, para efeito de registro, a
apresentag@o prévia de boletim oficial de exame da agua de
abastecimento, fornecido pelo orgao oficial do Estado ou Municipio, que
deve se enquadrar nos padroes microbioldgicos, qulmlcos e fisicos

seguintes:

Rua Arnaldo Jorge da Cunha, n° 444 Porto Esperidido - Mato Grosso
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:

| — Ndo demonstrar, na contagem padrao em placas, mais de 500
(quinhentas) Unidades Formadoras de Coldnias (UFC);

I — Nao demonstrar, no teste de determinagao do Numero Mais Provavel
} (NMP) de coliformes, maior numero de germes do que os fixados pelos
4‘ padrées para 3 (trés) tubos positivos na série de 10 ml (dez mililitros) e 3
(trés) tubos negativos nas series de 1 ml (um mililitro) e 0,1 (um décimo
de mililitro) da amostra;

Il — A agua deve ser limpida, incolor, sem cheiro e de sabor proprio,
agradavel; A

,/

P!
IV — N&o conter mais de 500 ppm (qumhentas) partes por milhdo de
sélidos totais; o

V — Conter no maximo 5 mg (Clnco mllzgramas por litro, de nitrogénio

amoniacal; / </

/
7

itroso e de sulfidrico:

B s e L T

VI — Auséncia de mtrogemo

VIl - No maximo 2 mg (duas

AL ;3&3

mmgramas de nitrogénio nitrico por litro;

P L T

VIl — No méaximo 2 mg (duas) miligrama de matéria organica por litro;
X — Grau de dureza inferior a 20 (vinte);

! X — Chumbo, menos de 0,1 (um décimo) de parte por milhao;

X] — Cobre, menos de 3 (trés) partes por milhao;

Xl — Zinco, menos de 15 (quinze) partes por milh&o;

Xl — Cloro livre, maximo 1 (uma) parte por mith&o, quando se tratar de
aguas cloradas, e cloro residual minimo de 0,005 (cinco centésimas)
i partes por mithao;

XIV — Arsénico, menos de 0,05 (cinco centésimos) partes por milhao;

XV — Fluoretos, maximo de 1 (uma) parte por milhao;

XVI| — Selénio, maximo de 0,05 (cinéo centésimos) partes por milhao;

XVIl - Magnésio, maximo de 0,003 (trés centésimos) partes por milh&o;

Fones: (65) 3225-11871 - 32 - Telefax: (65) 3225-1350 ‘%
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XVIII - Sulfatos, no maximo 0,010 g (dez miligramas) por litro;

XIX — Componentes fendlicos, no maximo 0,001 (uma milionésima) parte
por milhao.

§ 1° - quando as aguas revelarem mais de 500 (quinhentas) UFC por
mililitros imp&e-se novo exame antes de condena-la.

§ 2° - mesmo que o resultado da analise seja favoravel, o S.I.M. pode
exigir, de acordo com as circunstancias locais, tratamento de dgua com a
implementagao de equipamento de cloragdo da agua de abastecimento.

Art. 23 — Para a instalagdo do Servico de"/l/n§pe<;éo Municipal, além das
exigéncias fixadas neste Regulam’ento/ o estabelecimento deve
apresentar os Programas de Boa}s/Pratlcas de Fabricagdo — BPF e de
Procedimentos Padrdo de ngl;ng/Operacronal\l— PPHO ou programas
considerados equivalentes pelo /S 1. Mi\para/serem implementados no
estabelecimento em referenma Satisfeitds as exigéncias fixadas no
presente Regulamento, e /medlante apresentacdo da Licenca de
Operagao emitida pela SEI\/IA/MT o Diretor do S.I.M. autorizara a
expedicao do “TITULO DE‘REGISTRO” constando do mesmo: numero
de registro, nome da firma, classificacao do estabelecimento, localizacio
(Estado, Municipio, cidade, vila e povoado) e outros detalhes

necessarios.

.‘.x?( ;

Art. 24 — Finalizadas as construgbes do projeto industrial aprovado,
apresentados os documentos exigidos no presente Regulamento, a
Inspecao Municipal deve instruir o processo com laudo final higiénico
sanitario e tecnologico do estabelecimento, sempre que possivel
acompanhado de registros fotograficos, com parecer conclusivo para [
registro no Servigo de Inspecao Municipal. -5

Paragrafo Unico — O estabelecimento que interromper seu
funcionamento, por periodo superior a 12 (doze) meses, tera o seu
registro cancelado e so podera reiniciar suas atividades mediante
inspegdo prévia de todas as suas dependéncias, instalagbes e
equipamentos. Estando cancelado o registro, o material pertencente ao
governo Municipal, inclusive de natureza cientifica, os arquivos, carimbos
oficiais de inspecdo municipal e os rétulos serdo recolhidos a diregdo do

Fones: (65) 3225-1181 - 322531839 - Telefax: (65) 3225-1350 5/" :)
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S.I.M. Tratando-se da rotulagem, este serdo inutilizado o que estiver em
estoque.

Art. 25 — Nenhum estabelecimento registrado pode ser vendido ou
arrendado sem que, concomitantemente, seja feita a competente
transferéncia de responsabilidade do registro da nova firma junto a
Diretoria do S.I.M.

§1° - no caso de o comprador ou arrendatario se negar a promover a
transferéncia, deve ser feita pelo vendedor ou locador, imediata
comunicagao escrita & Diretoria do S.I.M., esclarecendo os motivos da
recusa. e

§2°- as firmas responsaveis por estabélecifne’htos registrados durante as
fases do processamento de trans/agao comero:a[ devem notificar aos
interessados na compra ou arrendamento a\ situagao em que se
encontram em face das exigéncias’ deste Regulamento

[/

§3°- enquanto a transferenCJa/nao se efetuar, continua responsavel pelas
irregularidades que se venﬂquem no estabelecimento afim, em nome da

qual esteja registrado.

§4° - No caso de o vendedor ou locador ter feito a comunicagéo a que se
refere o paragrafo 1° e o comprador ou locatario nao se apresentar,
dentro do prazo de no maximo 30 (trinta) dias os documentos
necessarios a transferéncia respectiva €& cassado o registro do
estabelecimento, que sé sera restabelecido depois de cumprida a

exigéncia legal.

§5° - Adquirido o estabelecimento por compra ou por arrendamento dos
imoéveis respectivos e reunida a transferéncia do registro, a nova firma é
obrigada a cumprir todas as exigéncias formuladas ao anterior
responsavel, sem prejuizo de outras que venham a ser determinadas.

Art. 26 - ftratando-se de estabelecimentos reunidos em grupo e
pertencentes a mesma firma é respeitada, para cada um a classificagao
que lhe couber, dispensando-se apenas a construgdo isolada de
dependéncias que possam ser comuns.

- Telefax: (65) 3225-1350 ;
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TiTULO M
OBRIGAGOES DAS FIRMAS
Art. 27 - Ficam os proprietarios de estabelecimentos obrigados a:

| - observar e fazer observar as exigéncias contidas no presente
regulamento;

RN AT L AT Y A e B 2

Il - o estabelecimento de produgao, processamento e comercializagao
artesanal e/ou de agricultura familiar de aijm’éh‘tos de origem animal deve
manter, em arquivo proprio, sistema de"’contrae que permita confrontar,
em quantidade e qualidade, os msum/c;s e produtos processados com os
lotes que originaram, bem como os/dad?/s de/pr\odugao manter livro ou
fichario, para registro das mforma(;oes recomendagbes e visitas da
inspecao e fiscalizagao, efetuadas parawcontrole higiénico-sanitario e
tecnologico da producgao, em%.conformldade com este regulamento;

R ST TR A

L i SR

2

! [l —apresentar semestralmerpte ao 6rgéao sanitario competente mapas de
producao e comercializagdo dos produtos.

Paragrafo Unico. As autoridades sanitarias competentes, no exercicio de
suas fungdes, devem apresentar a Carteira de ldentificagdo Funcional e
respectiva matricula.

Art. 28 - As embalagens dos produtos comestiveis devem ser
produzidas por empresas idéneas e recomendadas para tal uso.

§ 1° As embalagens dos produtos, quando forem elaboradas com
matérias primas naturais, devem ser produzidas em condigbes de
higiene, conforme boas praticas de produgao.

§ 2° As embalagens e os rotulos dos produtos devem conter:
| — as informacgdes preconizadas pelo Cddigo de Defesa do Consumidor;

[l —a indicacdo de que € produto artesanal e/ou de agricultura familiar;

Rua Arnaldo Jorge da Cunha, n° 444 {7 Y2y a1 Porto Esperidido - Mato Grosso
E-mail: pmpesper@terra.com.br R Site: pmportoesperidiao.com.br
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Il — o seu numero de registro, conforme estabelecido no inciso 1° do
artigo 17 deste Regulamento.

o i AT SRRSO LTS N RS WL

§ 3° Os produtos de origem animal, quando a granel, devem ser
expostos ao consumo acompanhados de folhetos e cartazes contendo as
informacdes previstas neste artigo.

e A et X R M ]

§ 4° Os produtos artesanais organicos somente podem conter em sua :
embalagem esta qualificagdo quando devidamente fiscalizados e 0
certificados.

§ 5° Os selos de qualidade somente podem ser utilizados quando
% devidamente aprovados. s e

Art. 29 - Entregar quando cancelado o reglstro o matertai pertencente ao
g Municipio, inclusive de natureza orent[ﬂca ofarquwo os carimbos oficiais
% de inspeg¢ao e as embalagens doni-marcd do. SIM, que serdo recolhidos a
; . - VA k\/

! diregao do SIM.

Art, 30 - Todo estabe[ec;lme‘rf]to deve registrar, além dos casos previstos,
: diariamente em livros préprios e mapas, cujos modelos devem ser
fornecidos pelo SIM, as entradas e saidas de matérias-primas e produtos 7
| especificando quantidade, qualidade e destino. s

i § 1° Os estabelecimentos de produtos artesanais comestiveis de origem
animal, deverado fornecer ao SIM, a relagao atualizada de fornecedores e
nome da propriedade rural e atestados sanitarios dos rebanhos.

§ 2° O transporte dos produtos até a comercializagdo devera ser
efetuado da maneira adequada, a fim de preservar a qualidade do

produto. ¢
TITULO IV 2
FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS EM GERAL o2

5 Art. 31 - Na implantagio e no funcionamento dos estabelecimentos que
produzem produtos artesanais comestiveis de origem animal, o seu S
sistema de inspec¢do associado ao programa especifico de inspegéo e é

Fones: (65) 3225-1181 - 32258089 - Telefax: (65) 3225-1350
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defesa sanitaria animal, bem como o sistema de comercializacdo dos
seus produtos, serdao observados o que dispbe o artigo 13, itens | ao Xl
deste Regulamento;

Art. 32 - Nao sera autorizado o funcionamento do estabelecimento de
produtos de origem animal para exploragdo do comércio, sem que esteja
completamente instalado e equipado, devendo satisfazer as seguintes
condi¢cbes basicas e comuns;

Art. 33- Os estabelecimentos, domésticos ou micro industrial, que
armazenem, processem ou vendam produtos comestiveis de origem
animal, considerando-se a pequena escala devem obedecer a preceitos
simplificados de construcdo, limpeza e- h[gtene e:

e a———— 7 e AT SR LT SR 1 S 5,7 N

| — A area do terreno onde s/e lgcaliza,. 0 estabeleolmento deve ter
f tamanho suficiente para construgao ‘dé todas as dependéncias
necessarias para a atividade pr/etendlda\ .

Il - A pavimentagdo das’ -é)r’eas destinadas a circulagdo de veiculos
{ transportadores deve ser reahzada com material que evite formacéo de
poeira e empogamentos. Nestas areas a pavimentagdo pode ser
) realizada com britas. *%

; [l - Nas areas de circulagao de pessoas, recepgado e expedigao o
i material utilizado para pavimentacdo deve permitir lavagem e
higienizagao.

IV - A area do estabelecimento deve ser delimitada de modo a nao
permitir a entrada de pessoas nao autorizadas e animais.

V - A area Uutil construida deve ser compativel com a capacidade,
? processo de produgao e tipos de equipamentos ndo excedendo o limite
' maximo de 250 m? (duzentos e cinquenta metros quadrados).

V| - O estabelecimento ndao pode estar localizado proximo a fontes de
contaminagdo que por sua natureza possam prejudicar a identidade,
qualidade e inocuidade dos produtos.

VIl - Quando o estabelecimento estiver instalado anexo a residéncia,
deve possuir acesso independente. '

Fones: (65) 3225-1181 - 32%&9 - Telefax: (65) 3225-1350
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VIl - Devem ser instaladas barreiras sanitarias em todos os pontos de
acesso a area de produgao.

Paragrafo Unico. A barreira sanitaria deve possuir cobertura, lavador de
botas, pias com torneiras com fechamento sem contato manual, sab&o
liguido inodoro e neutro, toalhas descartaveis de papel n&o reciclado ou
dispositivo automatico de secagem de méos, cestas coletoras de papel
com tampa acionadas sem contato manual e substéancia sanificante.

IX - As dependéncias devem ser construidas de maneira a oferecer um
fluxograma operacional racionalizado em reIagao a recepg¢ao da matéria-
prima, producao, embalagem, acondlclonamento armazenagem e
expedicao, além de atender aos segumtes requ:srtos

e e e e s v A AT AARAY b e WP P . T AMCMIC, T3 AT AN, -

1- apresentar condigbes que/permitam os/trabalhos de inspegéao
sanitaria, manipulagao de materlasf prlmas e[aboragao de produtos e
subprodutos, limpeza e desmfeogao

2- o pé direito deve ter a[tqr{/ﬂ suﬂciente para disposicdo adequada dos
equipamentos, permitindoﬁajas condi¢cdes de temperatura, ventilagao e
iluminagao;

3 - os pisos, paredes, forro, portas, janelas, equipamentos, utensilios

devem ser impermeaveis, constituidos de material resistente, de facil
limpeza e desinfecgdo,

4 - as paredes da area de processamento devem ser revestidas com
material impermeavel de cores claras na altura adequada para a
realizagcao das operagoes; e

5 - todas as aberturas para a area externa devem ser dotadas de telas
milimétricas a prova de insetos;

cobogds na construgdo total ou parcial de paredes, exceto na sala de
, maquinas e deposito de produtos quimicos, bem como a comunicagao
1 direta entre dependéncias industriais e residenciais.

| . - .
', X - E proibida a utilizagdo de materiais do tipo elemento vazado ou

Xl - Nos estabelecimentos que nao possuem forro, o teto deve atender
aos requisitos do item 3 do inciso [X do caput deste artigo.

Fones: (65) 3225-1181 - 3225589 - Telefax: (65) 3225-1350
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XIil - As operagdes devem ser organizadas de tal forma a evitar
3 contaminagao.
Xl - Os equipamentos devem ser alocados obedecendo a um

WL NI

fluxograma operacional racionalizado que evite contaminag¢ao cruzada e
facilite os trabalhos de manutencéo e higienizacgéo.

AN

XIV - Os equipamentos devem ser instalados em numero suficiente, com
dimensdes e especificagdes técnicas compativeis com o volume de
produgdo e particularidades dos  processos  produtivos do
estabelecimento. A

R

XV - A disposicao dos equipamentos/d'éve/fer afastamento suficiente,
entre si e demais elementos das /dependenczas para permitir os
trabalhos de inspecéo sanitaria, {:mpeza e desinfecgao.

/
. s e .
XVI - Os equipamentos e utensijlgs Ade;\\/ggﬁu/ser atoxicos e aptos a entrar
em contato com alimentos. )

XVIl - E proibido modiﬂcafrf as caracteristicas dos equipamentos sem
autorizacdo prévia do servico oficial de inspegdo, bem como utiliza-los
acima de sua capacidade operacional.

XVIIl - E permitida a multifuncionalidade do estabelecimento para
utilizacdo das dependéncias e equipamentos destinados a fabricagéo de
diversos tipos de produtos, desde que respeitadas as implicagoes
tecnologicas, sanitarias e classificagdo do estabelecimento.

XIX - Os Instrumentos de controle devem estar em condigdes adequadas
de funcionamento, aferidos ou calibrados.

XX - Devem ser instalados exaustores ou sistema para climatizagdao do
ambiente quando a ventilacdo natural néao for suficiente para evitar
condensagdes, desconforto térmico ou contaminagoes.

Paragrafo tnico. E proibida a instalagdo de ventiladores nas dreas de
processamento.

XXl - O estabelecimento deve possuir areas de armazenagem em
numero suficiente, dimensao compativel com o volume de produgao e

Fones: (65) 3225-1187 - 32%%? - Telefax: (65) 3225-1350 %
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temperatura adequada, de modo a atender as particularidades dos
processos produtivos.

XXII - Os produtos que necessitam de refrigeracdo devem ser
armazenados com afastamento que permita a circulagéo de frio.

XXIH - Produtos diferentes podem ser armazenados em uma mesma
area desde que ndo haja interferéncia de qualquer natureza que possa
prejudicar a identidade e a inocuidade dos produtos.

XXIV - As camaras frias podem ser substituidas por equipamentos de frio
de uso industrial providos de circulacdo de.ar \'forga‘da e termdémetro com
- leitura externa, desde que compativeis com-os volumes de produgao e
particularidades dos processos prod/uti'\?os: i

H / 3 . ]
? XXV - A armazenagem das emb"élag’éhé rotdlos, ingredientes e demais
: insumos a serem utilizados de/ve ser<fe1ta em local que n&o permita
contaminagdes de nenhuma natureza, separados uns dos outros de
forma a nao permitir contamlnag:ao cruzada, podendo ser realizada em
armarios de material nao absorvente e de facil limpeza.

! XXVI| - A armazenagem de materiais de limpeza e de produtos quimicos
deve ser realizada em local proprio e isolado das demais dependéncias.

. ‘ ‘ﬁ.

: XXVII - A guarda para uso diaric das embalagens, rétulos, ingredientes e
? materiais de limpeza podera ser realizada nas areas de produgéo, dentro
de armarios de material ndo absorvente e de facil limpeza, isolados uns
dos outros e adequadamente identificados.

XXIX - A éarea de expedicdo deve possuir projecdo de cobertura com
prolongamento suficiente para protegéo das operagdes nela realizadas.

XXX - A iluminagao artificial, quando necessaria, deve ser realizada com
uso de luz fria.

XXX - As lampadas localizadas sobre a area de manipulagdo de
i matéria-prima, de produtos e de armazenamento de embalagens, rotulos
e ingredientes devem estar protegidas contra rompimentos.

Fones: (65) 3225-11817 - 3225@9 - Telefax: (65) 3225-1350
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XXXIl - E proibida a utilizagdo de luz colorida que mascare ou produza
falsa impressdo quanto a coloragdo dos produtos ou que dificulte a
visualizagao de sujidades.

Art. 34. A agua deve ser potavel, encanada e em quantidade compativel
com a demanda do estabelecimento.

§ 1 Em caso de cloragdo para obtencdo de agua potavel, o controle do
teor de cloro deve ser realizado sempre que o estabelecimento estiver
em atividade.

§ 2 A cloragao da agua deve ser realizada po’r'meio do dosador de cloro.

§ 3 O estabelecimento deve possuir rede de agua de abastecimento com
pontos de saida que possrb|lltem seu fornemmento para todas as
dependéncias que necess1tem de agua para processamento e

higienizacao. / / <

§ 4 A fonte de agua, canahzagao e reservatdrio devem estar protegidos
de qualquer tipo de Contam/mjclgao.

Art. 35 A lavagem de uniformes deve atender aos principios das boas
praticas de higiene, seja em lavanderia propria ou terceirizada.

Art. 36 O estabelecimento deve dispor de sanitarios e vestiarios em
numero estabelecido em legisiacao especifica.

§ 1 Quando os sanitarios e vestiarios ndo forem contiguos ao
estabelecimento, 0 acesso devera ser pavimentado e nado deve passar
por areas que oferegam risco de contaminagao de qualgquer natureza.

§ 2 Os vestiarios devem ser equipados com dispositivos para guarda
individual de pertences que permitam separagé&o da roupa comum dos
uniformes de trabalho.

§ 3 Os sanitarios devem ser providos de vasos sanitarios com tampa,
papel higiénico, pias, toalhas descartaveis de papel nao reciclado ou
dispositivo automatico de secagem de maos, sabao liquido inodoro e
neutro, cestas coletoras de papeis com tampa acionadas sem contato
manual.

Fones: (65) 3225-1181 - 322581089 - Telefax: (65) 3225-1350
Rua Arnaldo Jorge da Cunha, n° 444 Porto Esperidido - Mato Grosso
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§ 4 E proibida a instalacao de vaso sanitario do tipo "turco".

§ 5 E proibido o acesso direto entre as instalaces sanitarias e as demais
dependéncias do estabelecimento.

Art. 37 As redes de esgoto sanitario e industrial devem ser
independentes e exclusivas para o estabelecimento.

§ 1 Nas redes de esgotos devem ser instalados dispositivos que evitem
refluxo de odores e entrada de roedores e outras pragas.

§ 2 E proibida a instalacdo de rede de esgoto sanitario junto a paredes,
pisos e tetos da area industrial. ‘-

L A R A——— P £ TSI WAYI # 75 DRAED X 24 AR AN

§ 3 As aguas residuais néo podem-desaguar diretamente na superficie
do terreno e seu tratamento deve/aterid_er/jés normas especificas em

vigor. // e Z/
3 § 4 Todas as dependénoias/do/estabelecimento devem possuir canaletas
ou ralos para captagao de aguas residuais, exceto nas camaras frias.

! § 5 Os pisos de todas ‘as! dependéncias do estabelecimento devem
contar com declividade suficiente para escoamento das aguas residuais.

5 Art. 38 A sala de maquinas, quando existente, deve dispor de area
; suficiente, dependéncias e equipamentos segundo a capacidade e
finalidade do estabelecimento.

i Paragrafo Unico. Quando localizada no prédio industrial, devera ser
i’ separada de outras dependéncias por paredes inteiras, exceto em postos
' de refrigeracao.

i CAPITULO |
DO CONTROLE DE QUALIDADE DOS PRODUTOS

1 Art. 39 O controle sanitario dos rebanhos e demais criagdes que geram
| matéria-prima para a producdo artesanal de alimentos & obrigatdrio e
f deve seguir a legislacdo e as normas técnicas vigentes, bem como as
orientagbes dos 6rgéos sanitarios competentes.

Fones: (65) 3225-1181 - 3225&5‘1@9 - Telefax: (652 3225-1350
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§ 1° O controle de que trata o caput compreende também a inspecgao
anterior e posterior ao abate dos animais e das demais matérias-primas.

§ 2° O leite destinado ao processamento de derivados para consumo
humano deve ser pasteurizado sempre que as normas higiénico-
sanitarias e tecnoldgicas o exigirem.

TITULO V
HIGIENE DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 40 - Todas as dependéncia‘é € o0s equipamentos dos
estabelecimentos devem ser manti/do/sem condigbes de higiene, antes,
durante e apo6s a realizagao dos/tré/baihog__ de.rotina e industriais, dando-
se conveniente destino as égu/as s?rvidané'rE,s_i,dUais.

Paragrafo Unico. A Diretoria(d/e’ Inspecéo e Fiscalizacdo de Produtos de
Origem Vegetal e Animal qo Municipio, ouvida a SEMA, podera autorizar

o tratamento artificial das aguas servidas e residuais.

Art. 41 - O maquinario, carros, tanques, caixas, mesas, demais materiais
e utensilios serd@o convenientemente marcados de modo a evitar
equivocos entre os destinos de produtos comestiveis e os usados no
transporte ou depdsito de produtos néo comestiveis, ou ainda utilizados
na alimentacido de animais, usando-se as denominagdes “comestiveis” e
“ndo comestiveis”.

Art. 42 - Os pisos, paredes, equipamentos e utensilios utilizados na
indUstria, devem ser lavados antes, durante e apos o funcionamento e
convenientemente desinfetados, mediante emprego de substancias
registradas nos orgdos competentes.

Art. 43 - Os estabelecimentos devem ser mantidos limpos, livres de
moscas, mosquitos, baratas, ratos, camundongos e quaisquer outros
insetos ou animais prejudiciais, agindo-se cautelosamente quanto ao
emprego de veneno, cujo uso sé & permitido nas dependéncias nao
destinadas & manipulagdo ou depédsito de produtos comestiveis e

Fones: (65) 3225-1187 - 322551;129 - Telefax: (65) 3225-1350 g
Rua Arnaldo Jorge da Cunha, n°® 444 - CEi 8P2A0D-000 - Porto Esperidido - Mato Grésso

E-mail: pmpesper@terra.com.br

Site: pmportoesperidiaoc.com.br




Pk
g

PORTO ESPERIDIAO
“JEITO NOVO DE CAMINHAR”
ADM -2017 / 2020

Estado de Mato Grosso

Prefeitura Municipal de Porto Esperidiao

mediante autorizagdo da inspecdo distrital, ndo sendo permitido o
emprego de produtos bioldgicos.

Paragrafo Unico. E proibida a permanéncia de cées, gatos e outros
animais estranhos no recinto dos estabelecimentos e locais de coleta de
materia-prima e areas adjacentes.

Art. 44 - O pessoal que trabalhe com produtos comestiveis, desde o
recebimento até a embalagem, deve usar uniformes préprios e limpos.

Art. 45 - O pessoal que manipula produtos condenados ou trabalhe em
necropsias fica obrigado a desinfetar as maos mstrumentos e vestuarios,
com antissépticos apropriados.

e e e ooy, 3 AP 4P APPSR A

s Art. 46 - E proibido utilizar aS/areas onde se realizam trabalhos
artesanais para outras at1V|dades que n/ao Se relacionam ao trabalho,
" bem como depositar produtos /obJetOS gﬂaterlal estranho a finalidade da

dependéncia.

Art. 47 - E proibido empregair"na coleta, embalagem ou conservagao de
; matérias-primas ou predutos usados na alimentacdo humana,
vasilhames de cobre, latdo, zinco, barro, estanho com liga que contenha
: ‘ mais de 02 (dois) por cento de chumbo ou que apresente estanhagem ;
: defeituosa, ou qualquer utensilio que, pela forma e composi¢dao, possa
f prejudicar as matérias- primas ou produtos.

Art. 48 - Os funcionarios do estabelecimento deverao fazer pelo menos
um exame de saude anual.

§ 1° A inspecdo médica é exigida, tantas vezes quantas necessarias,
para qualquer empregado do estabelecimento, inclusive seus
? proprietarios, se exercer atividades industriais.

PRt or- C (O

§ 2° Sempre que fique comprovada a existéncia de dermatose, de
{ doenga infecto - contagiosa ou repugnante e de portadores de
| salmonelas, em qualquer pessoa que exerca atividade artesanal no
estabelecimento, sera ela imediatamente afastada do trabalho, cabendo L
a inspecao municipal comunicar o fato a autoridade de saude publica. i

WF el
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§3° Exigir que os operarios lavem as mios antes de entrar no ambiente
de trabalho, quando necessario, durante a manipulagdo e a saida dos
sanitarios.

Art. 49 - Em caso algum & permitido o acondicionamento de matérias
primas e produtos destinados a alimentagcdo humana em carros,
recipientes, ou continente que tenham servido para produtos n&o
comestiveis.

Art. 50 - Nos estabelecimentos de leite e derivados & obrigatoria a
rigorosa lavagem e esterilizagdo dos vasHhames antes de seu retorno

aos postos de origem.

Art. 51 - O SIM podera exigir em qt]alqu'er"bcasiéo desde que julgue
necessarias, quaisquer medidas h|glen|cas nos estabelecimentos, areas
de interesse, suas dependenuas & anexos:”

/CAPI'TULO I

CAR“NES E DERIVADOS
SECAO |
CLASSIFICAGAO DE PRODUTOS
SUBSECAO |
PRODUTOS COMESTIVEIS

Art. 52 — Entende-se por “carne de acgougue” as massas musculares
maturados e demais tecidos que as acompanham, incluindo ou n&o a
base 6ssea correspondente, procedente das diferentes especies animais,
julgadas aptas para o consumo pela inspegao veterinaria oficial.

§ 1° - Sera considerada “fresca” a carne dos animais de agougue, obtida
imediatamente apds o abate, sem sofrer nenhum tratamento.

§ 2° - Sera considerada “resfriada” a carne dos animais de acougue
submetida ao tratamento pelo frio industial e que esteja com
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B temperatura entre 0°C (zero grau centigrado) e 7°C (sete graus
] centigrados).
Paragrafo unico — Os estabelecimentos de abate de bovinos, bubalinos e
:E suinos, somente poderdo entregar carnes e miudos, para
§ comercializagao, com temperatura de até 7°C (sete graus centigrados).
,E § 3° - Sera considerada “congelada” a carne dos animais de agougue

submetida ao tratamento pelo frio industrial e que esteja com
temperatura interna abaixo de -5°C (menos de cinco graus centigrados).

§ 4° - Devera constar sempre a identificagdo da espécie e do tratamento
sofrido pela carne. T ’

e AR A TR

L

Art. 53 — Entende-se por “defumag’oé‘/’/.oé p'eru_tos que, apos 0 processo
de cura, sdo submetidos a defimacéo, para lhes dar cheiro e sabor
caracteristicos, além de um /r_l_j/a‘iorZ;SFa';o “de vida comercial por
desidratac&o parcial. /

~——

§ 1°- Permite-se a defuma/géo a quente ou a frio.

§ 2° - A defumagdo deve ser feita em estufas construidas para essa
finalidade e realizada com queima de madeiras resinosas, secas e duras. %

i Art. 54 — Entende-se por “charque”, sem qualquer outra especificacéo, a
carne bovina salgada e dessecada.

§ 1° - Quando a carne empregada nao for de bovino, depois da
designacgao “charque”, deve esclarecer a especie de procedéncia.

SUBSECAO i
PRODUTOS NAO COMESTIVEIS

Art. 55 —~ Sao classificados como produtos nao comestiveis ou
subprodutos aqueles obtidos de matérias primas improprias para a
alimentacdo humana, mas com caracteristicas adequadas ao seu
posterior aproveitamento na alimentagéo de animais ou ainda em outros

tipos de indUstrias.
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Art. 56 — Para fins deste Decreto, produto gorduroso ndo comestivel é
todo aquele obtido pela fusdo de carcacas, de partes da carcaca, de
0sso0s, de orgaos e de visceras nao empregados no consumo humano e
0 que for destinado a esse fim pelo servico de inspecdo municipal.

Paragrafo dnico — O produto gorduroso n&o comestivel deve ser
desnaturado pelo emprego de substancias desnaturantes.

Art. 37 — Todos os produtos condenados devem ser conduzidos a secao
de produtos nao comestiveis, proibida sua passagem por sec¢des onde
sejam elaborados ou manipulados produtos comestiveis.

§1° - a conducdo do material condenado até a sua desnaturacdo pelo
calor deve ser efetuada de modo a_se eVItar a contaminagdo dos locais
de passagem, de equxpamentos? de mstalagoes

/ . .
§2° - os materiais condenados destmados as unidades de
beneficiamento de produtos nao comestlvels devem ser previamente
./
desnaturados por substancias,/desnaturantes.

i
|

Art. 58 — Quando os residuos nao comestiveis se destinarem as
unidades de beneficiamento de produtos ndo comestiveis, devem ser
armazenados e expedidos em local exclusivo para esta finalidade e
transportados em veiculos vedados e que possam ser comp[etamente
higienizados apds a operagéo.

e T A .

Art. 59 — E obrigatéria a destinagéo de carcacas, de partes das carcagas,
de ossos e de o6rgdos de animais condenados e de restos de todas as
secdes do estabelecimento, para o preparo de produtos n&o comestiveis,
com excecdo daqueles materiais que devem ser submetidos a outros
tratamentos definidos em legislagdo especifica.

Art. 60 — Os produtos de origem animal ndo comestiveis tais como as
cerdas, as crinas, os pelos, as penas, os chifres, os cascos, as conchas
e as carcacas, dentre outros, devem ser manipulados em secao
especifica para esta finalidade.

SECAO I
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CLASSIFICACAO DE ESTABELECIMENTOS

Art. 61 — Os estabelecimentos de carnes e derivados sdo classificados
em:

| ~abatedouro frigorifico; e

Il — unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos.

BN R CRUEEIRR -, TE W N St DU

§1° Para fins deste Decreto, entende-se por abatedouro frigorifico o
estabelecimento destinado ao abate dos animais produtores de carne, a
recepgao, a manipulagdo, ao acondicionamento, & rotulagem, 2
g armazenagem e a expedigao dos produtos oriﬁmdos do abate, dotado de
instalagdes de frio industrial, podehdo-' realizar o recebimento, a
manipulacdo, a industrializacdo, o acondlolonamento a rotulagem, a
armazenagem e a expedtgaod/produtos Comestlvels e nao comestiveis.

A NI

R NPV i eas - L

§2° Para fins deste Decreto,/entende-se-por unidade de beneficiamento
de carne e produtos carneo/s o} estabelemmento destinado a recepcéo, a
manipulacao, ao acondICIOna'Jmento a rotulagem, a armazenagem e a
expedicao de carne e produtos carneos, podendo realizar
industrializagao de produtos comestiveis e o recebimento, a
manipulagéo, a industrializagdo, o acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedigao de produtos ndo comestiveis.

Art. 62 — Na constituicdo de razdes sociais ou denominacdo e
estabelecimentos que industrializem produtos de origem animal a
designagédo “frigorifico” s& pode ser incluida quando plenamente
justificada pela exploracao do frio industrial na elaborac&o dos produtos.

SEGAO Il
CONDICOES ESPECIFICAS DE FUNCIONAMENTO

Art. 63 — Os estabelecimentos de carnes e derivados devem satisfazer,
além das condigbes basicas ja previstas, as seguintes:

| — Estar localizado em area suburbana ou rural, ser instalado, de
preferéncia, no centro do terreno devidamente cercado, afastado dos
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limites das vias publicas no minimo 05 (cinco) metros e dispor de areas
de circulagdo que permita a livre movimentagdo dos veiculos de
transporte, exce¢do para aqueles ja instalados e que n&o disponham de
afastamento em relagdo as vias publicas, os quais poderdao funcionar

desde que as operagdes de recepcdo e expedicdo se apresentem
interiorizadas.

bt o MY

et S,

que se permita a disposigdo adequada dos equipamentos, principalmente
a trilhagem aérea, a fim de que, o animal dependurado apés
atordoamento, permanega com a ponta do focinho distante do piso, no
minimo 75 cm (setenta e cinco Centimetros)!' Fica permitido o uso de
E equipamentos simples, de multlfunolonahdade como o0 uso de mesa para
? depilagao ou esfola e eVISceragao fuml de sangria e outros em
i substituicdo a trilhagem aérea e/o/envase erm SIstema semiautomatico ou

/
similar do leite pasteurizado paraao consu\rhn,ofdlreto.
i /
E Il — Dispor de dependenCIa/ de uso exclusivo para a recepgao dos

produtos nao comestrveus e condenados. A dependéncia deve ser
: construida com paredes até-o teto ndo se comunicando diretamente com
§ as dependéncias que manipulem produtos comestiveis.

, Il - Dispor de suficiente “pé direito” nas diversas dependéncias, de modo
|

IV — Dispor de currais e pocilgas cobertas e/ou apriscos, com pisos
! pavimentados apresentando ligeiro caimento no sentido dos ralos,

providos de bebedouros e pontos de agua, com pressdo suficiente, para
: facilitar a lavagem e desinfeccao dessas instalagbes e dos meios de

transporte.

V — Dispor de abastecimento de agua potavel para atender, N
suficientemente, as necessidades de trabalho do abatedouro e das rg
dependéncias sanitaria, podendo ser tomado como referéncia os 3

seguintes parametros: o
1 — 800L (oitocentos litros) por bovino;
2 — 500L (quinhentos litros) por suino;

3 — 200L (duzentos litros) por ovino ou caprino;
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4 — 30L (trinta litros) por ave;

VI — Dispor de equipamentos e instalagbes para a producio de vapor
e/ou agua quente para uso diverso e com capacidade suficiente as
necessidades do matadouro.

VIl — Dispor, de acordo com a classificagdo do estabelecimento, de
dependéncia de matanga suficiente e ampla para permitir o normal
desenvolvimento das respectivas operagbes, com dispositivos que
evitem o contato das carcagas com o piso ou entre si, bem como o
contato manual direto dos operérios durante a movimentacdo das
mesmas;

>

a

VIl — Dispor nos estabeleolmentos de abate de dependéncias proprias
para manipulacdo e acond[monamento de -miudos, estémagos e
intestinos, que devem ser esvazxad ) avados em dependéncias
separadas; (/

’

IX — Dispor de i[uminagéo/riéjtural e artificial abundante bem como de
ventilagao adequada e suf{i\a’nte em todas as dependéncias.

X — Possuir piso de material impermeavel, resistente & abrasido e a
corrosao, ligeiramente inclinado para facilitar o escoamento das aguas
residuais, bem como para permitir uma facil lavagem e desinfecgao.

X| — Ter paredes lisas, impermeabilizadas com material de cor clara de
facil lavagem e desinfecg&o, com os angulos e cantos arredondados. Os
parapeitos das janelas devem ser chanfrados.

XII — Possuir forro de material impermeavel, resistente a umidade e a
vapores, construido de modo a evitar o acumulo de sujeira, de facil
lavagem e desinfecgdo. Pode o mesmo ser dispensado nos casos em
que o telhado proporcionar uma perfeita vedac&o a entrada de poeira,
insetos, passaros e assegurar uma perfeita higienizagdo.

XHl

— Dispor de mesas com tampos de materiais resistentes e

impermeaveis, de preferéncia de ag¢o inoxidavel, para a manipulagao dos
produtos comestiveis, e que permitam uma perfeita lavagem e
desinfeccao.
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XIV— Dispor de tanques, caixas, bandejas e demais recipientes
construidos de material impermedvel, de superficies lisas, que permitam
uma facil lavagem e desinfeccéo.

; :

5 XV-Dispor, nos locais de acesso as dependéncias e dentro das mesmas, :

i pias ndo acionadas manualmente, providas de sab&o liquido e toalhas ji
descartaveis. Os acessos, também, devem ser providos de lavadouros ;
de botas.
XV| — Dispor de rede de esgoto em todas as dependéncias com

i dispositivo que evite o refluxo de odores e a entrada de roedores e outros
animais, ligada a tubos coletores e estes ao sistema geral de
% escoamento de aguas residuais, dotada dé canalizagdo com didmetro
apropriado e de instalacdo para a ret'engéo de gordura, aguas servidas e *
de conformidade com as ex:genc;las dos orgaos oficiais responsaveis ";l

pelo controle do meio ambiente/ L P
S L

XVIl — Dispor de esterilizadorgs fixos ou moéveis para a esterilizagdo do .
instrumental de trabalho, providos de agua quente a temperatura de, no
minimo 85°C (oitenta e cing_q-"graus centigrados).

XVIII — Dispor, conforme legislacdo especifica, de dependéncias
sanitarias e vestiarios adequadamente instalados, de dimensées
proporcionais ao numero de operarios, com acesso indireto as
dependéncias industriais, quando localizadas-em seu corpo.

XIX — Deverao dispor de locais e equipamentos proprios para inspegao
de cabecas, visceras, carcacas e inspecao final.

XX — Dispor de espacos minimos e de equipamentos que permitam as
operagdes de atordoamento, sangria, esfola, evisceragdao, acabamento
das carcagas e de manipulacdo dos miudos com funcionalidade e que
preservem a higiene do produto final, além de n&o permitir que haja
contato das carcacgas, ja esfoladas, entre si, antes de terem sido
devidamente inspecionadas pelo servico de inspecéo sanitaria.

S
2

TR

XXI — Dispor de telas em todas as janelas, passagens para exterior e
outras aberturas, de modo a impedir a entrada de insetos. E
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imprescindivel, igualmente que o matadouro seja dotado de eficiente
protec&o contra roedores.

XXII — Dispor de depésito para guarda de embalagens, recipientes, :
produtos de limpeza e outros materiais utilizados no matadouro.

XXl — Dispor de dependéncia, quando necessaria, para uso como
escritério da administragdo do estabelecimento, inclusive para o pessoal

de servico de inspegdo sanitdria do matadouro e localizada & sua
entrada.

Art. 64 - Para o funcionamento adequado dos abatedouros, devem ser
adotados os seguintes procedimentos: B

e L7

; | — Permitir o sacrificio dos anlma|s,somente apos previa insensibilizagao,
seguida de imediata e completa sangrra o) espago de tempo para a
sangria nunca deve ser inferior a 3 (tres) mlnutos e esta deve ser sempre
realizada com os animais suspensos pelos membros posteriores. A
esfola s6 pode ser iniciada apos o término da operacéo de sangria.

/

Il — Depilar e raspar, obrigatoriamente, em seguida ao escaldamento em
agua quente entre as temperaturas limites de 62°C a 65°C (sessenta e
dois a sessenta e cinco graus centigrados), durante 2 (dois) a 5 (cinco)
minutos, toda carcaga de suino entregue ao consumo com a pele; apos a
operagao depilatoéria, a carcaga sera lavada, convenientemente, antes de
eviscerada.

i

Il — Eviscerar, sob as vistas de funcionario do servigo de inspecao
sanitaria, em local que permita o pronto exame das visceras, com
identificacdo perfeita entre estas a cabega e carcaca do animal; sob
pretexto algum pode ser retardada a evisceracéo e para tanto ndo devem
ficar animais dependurados nos trilhos nos intervalos de trabalho.

Y
S G INREL

V. — Executar os trabalhos de evisceragéo com todo o cuidado a fim de
evitar que haja contaminacdo das carcagas provocada por operag¢des
imperfeitas, devendo os servicos de inspec¢do sanitaria, em casos de
contaminagé@o por fezes e/ou conteldo ruminal aplicar as medidas
preconizadas no artigo 164 e seus incisos do Regulamento de Inspegao
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Industrial Higiénico-Sanitaria dos Produtos de Origem Animal do
municipio aprovado pelo Decreto Municipal n® XX/XXXX.

V — Marcar a cabega do animal, quando esta for destacada, para permitir

: 3

¥ T - ~ d

; uma facil identificagcdo com a carcaga correspondente. O mesmo

i procedimento deve ser adotado com relagéo as visceras. }
VI — Proibir a pratica de insuflacdo de animais e de érgéos 2i
parenquimatosos.

|

I

SUBSEGAO|
INSPECAO “ANTE MOR/TE/M’-"E-"‘ROST MORTEM”

i e . :

‘ Art. 65 — Cumprir, no que se reféfe/él»ihspe'gé'é “é'nte mortem”, o disposto
nos artigos do Regulamento/de lnspe.ge"lov,lndﬂ;strial Higiénico-Sanitaria

, dos Produtos de Origem A{]imal do municipio aprovado pelo Decreto

Municipal n® 28/2014. / /

? Art. 66 — Cumprir, no que 'seirefere a inspecgao “post mortem”, o disposto
: nos artigos do Regulamento de Inspecdo Industrial Higiénico-Sanitaria
dos Produtos de Origem Animal do municipio aprovado pelo Decreto
Municipal n® 28/2014.

Art. 67 — Considerar, quando da inspec¢do de; animais, carcacas e
visceras, as limitagbes do estabelecimento, admitindo-se o 3
aproveitamento condicional de carcagas efou visceras, apenas, nos
casos em gue houver condi¢cdes apropriadas para tal.

Art. 68 — Destruir, no proéprio matadouro, 0s materiais condenados ?,
oriundos da sala de matancga, utilizando para tal forno crematério ou i
ocutro meio apropriado.

Art. 69 - Quando se tratar de material com possivel aproveitamento
condicional para alimentagao animal, admite-se o tratamento por cocgao
em agua fervente pelo tempo minimo de 2 (duas) horas, de forma que o
material figue completamente cozido em todas as suas partes."Em caso
de ddvida, proceder ao teste do suco rosado para verificagao do
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cozimento completo. Permitir-se-a, excepcionalmente, a retirada de
materiais condenados para a industrializacdo fora do estabelecimento N
(graxaria industrial) desde que devidamente desnaturados com %
substancias devidamente aprovadas para a finalidade e que o seu 1
transporte seja efetuado em recipientes ou veiculos estanques :
especificos.

Art. 70 — Marcar as carcagas ou visceras julgadas em condicées de
consumo humano direto com os carimbos modelos 1 e 2 e as
condenadas, apods descaracterizadas, com o carimbo modelo 3. A
carimbagem deve ser efetuada por funcionario de servigo de inspecgédo
sanitaria. A tinta utilizada na carimbagem devera ser a base de violeta de
metila (corante), conforme a seguinte férmula: 10g (dez gramas) de
violeta de metila em pd, 500 ml (qu’inhéntos mililitros) de alcool absoluto
de 450 ml (quatrocentos e Cmquenta mllzlltros) de glicerina liquida, deve
ser observada a seguinte tecmoa ‘de preparagao dissolver a violeta de
metila no alcoo! absoluto, aguecer de 45 a 50°C (quarenta e cinco a
cinquenta graus Celsius)/erﬁ banho-maria e adicionar a glicerina a
mistura alcool/corante, agltando sempre. A tinta deve ser guardada em
frasco escuro com tampa esmerllhada e devidamente identificado.

CAPITULO Il
LEITE E DERIVADOS
SECAO I
CLASSIFICAGAO DE ESTABELECIMENTOS

Art. 71 — Os estabelecimentos de leite e derivados sao classificados em:
| — Granja leiteira;

il — Posto de refrigeragao;

Fones: (65) 3225-1187 - 32&5—;1‘(%9 - Telefax: (65) 3225-1350 g_ *
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Il — Fabrica de laticinios;
IV — Usina de beneficiamento:
V- Queijaria.
.

§1° - Para fins deste Decreto, entende-se por granja leiteira o

estabelecimento destinado a produg@o, ao pré-beneficiamento, ao
beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedigdo de leite para o consumo humano direto,
.; podendo também elaborar derivados iacteos a partir de leite exclusivo de
sua produgdo, envolvendo as etapas . de pre-beneficiamento,
beneficiamento, manipulagdo, fabricacao, maturagdo,  ralagdo,
fracionamento, acondicionamento,” rotulagem, armazenagem e T3
expedicdo. AR N

// . P : : )

§2° - Para fins deste Deoreto entende s?: _por posto de refrigeracao o
estabelecimento intermediario entre as proprxedades rurais e as usinas
de beneficiamento ou fab/rlcas de laticinios destinado a selecdo, a
recepcao, a mensuragao de peso ou volume, a filtragdo, a refrigeracéo,
[ ao acondicionamento e & expedigdo de leite cru. Facultando-se a
estocagem temporaria do leite até sua expedigao.

§3° - Para fins deste Decreto, entende-se por usina de beneficiamento o
estabelecimento destinado a recepcéo, ao pré-beneficiamento, ao
benefictamento, a envase, ao acondicionamento e a expedigdo de leite s
para o consumo humano direto, facultando-se a transferéncia, a %
manipulagao, a fabricac&o, a maturagédo, o fracionamento, a ralagao, o
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de
derivados lacteos, sendo também permitida a expedicdo de leite fluido a _
granel de uso industrial.

§4° - Para fins deste Decreto, entende-se por fabrica de laticinios o
estabelecimento destinado a fabricagdo de derivados lacteos,
envolvendo as etapas de recepcao de leite e derivados, de transferéncia,
de refrigeragao, de beneficiamento, de manipulagao, de fabricagao, de
maturacdo, de fracionamento, de ralac@o, de acondicionamento, de
rotulagem, de armazenagem de expedi¢ao de derivados lacteos, sendo
também permitida a expedicédo de leite fluido a granel de uso industrial.
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§5° - Para fins deste Decreto, entende-se por queijaria o estabelecimento
localizado em propriedade rural destinado a fabricacdo de queijos
tradicionais com caracteristicas especificas, elaborados exclusivamente :
com leite de sua prépria producgéo, que envolva as etapas de fabricagéo, f
maturagao, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicdo, e
que encaminhe o produto a uma fabrica de laticinios ou usina de
beneficiamento, caso nao realize o processamento completo do queijo.

| — a propriedade rural deve ser reconhecida oficialmente como livre de
tuberculose e brucelose;

A e ——r— T NS IR

SEGAO Il

: DO ESTABELECIMENTO AGROINDUSTRIAL DE PEQUENO PORTE
5 DE LEITE E ‘_f L
| DE@NADOS, \ 4
/S}lbsegao! T
E}a Estrutura Fisica

Art. 72. O estabelecimento agromdustrtaI de pequeno porte de leite e
; derivados deve receber, ho/maximo 2.000 litros de leite por dia para
: processamento.

Art. 73. O estabelecimento deve possuir area de recep¢ado de tamanho
suficiente para realizar selegao e internalizagédo da matéria prima para
processamento separada por paredes inteiras das demais dependéncias.

§ 1 A area de recepgdo deve possuir projecdo de cobertura com
prolongamento suficiente para protecao das operac¢des nela realizadas.

§ 2 A area de recepgao de leite deve possuir equipamentos ou utensilios
destinados a filtragao do leite.

§ 3 O estabelecimento que recebe leite em latdes deve possuir area
destinada a lavagem e higienizagdo dos mesmos, localizada de forma a
garantir que ndo haja contaminacgao do leite.

Art. 74. A higienizagdo interna dos tanques dos caminhdes deve ser
realizada em local coberto, dispondo de agua sob pressdao e dos
produtos de limpeza necessarios, podendo ser reallzada na area de

recepGao.
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Art. 75. O posto de lavagem externa e lubrificacdo de veiculos, quando
existentes, devem ser afastados do prédio industrial.

Art. 76. O laboratério deve estar convenientemente equipado para
realizagdo das analises microbicldgicas e fisico-quimicas necessarias
para o controle da matéria-prima e processo de fabricagéo. E

§ 1 Nao ¢ obrigatdria a instalagéo de laboratério nas fabricas de laticinios
ou gueijarias que processam exclusivamente leite oriundo da propriedade
rural onde estéo localizadas, desde que as analises de matéria prima e
de produto sejam realizadas em Iaboratérios extemos.

§ 2 A dispensa de laboratério prewsto no paragrafo anterior nao
desobriga a realizagao no estabelecrmento das analises de fosfatase
alcalina e peroxidase para controlé do processo de pasteurizagao do leite
para industrializacao. S T
/_, 4\»/

§ 3 Os estabelecimentos qL’Je ‘ndo produzem leite para consumo direto
ficam dispensados de 1nstalar laboratorio para realizagao das analises
microbiologicas, desde que 4s analises de matéria- -prima e de produto

sejam realizadas em laboratérios externos.

Art. 77. A dependéncia de processamento deve possuir dimenséo
compativel com o volume de produgdo e ser separada das demais
dependéncias por paredes inteiras.

§ 1 As etapas de salga por salmoura, secagem e maturagédo de queijos
devem ser realizadas em camaras frias.

§ 2 As camaras frias podem ser substituidas por equipamentos de frio de
uso industrial providos de circulagdo de ar forgada e termdmetro com
leitura externa, desde que compativeis com os volumes de producéao e
particularidades dos processos produtivos.

_.L‘:.:'

§ 3 A etapa de salga por salmoura deve ser realizada em camara fria ou
equipamento de frio de uso industrial proprios, permitindo-se apenas a
realizagdo da secagem nos mesmos ambientes.
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§ 4 Quando a tecnologia de fabricagcdo estabelecer maturacao e
estocagem em temperatura ambiente, n3o é obrigatéria a instalacéo de
equipamento de refrigeracéo.

§ 5 O fatiamento e a ralagem de queijos devem ocorrer em dependéncia :
exclusiva sob temperatura controlada, de acordo com a tecnologia do :‘
produto. :

Art. 78. Quando se fratar de fabricagdo de produto defumado, o
defumador deve ser contiguo a area de processamento.

A ————— TR A TN K LN

§ 1 O defumador deve ser abastecido por alirhentag:éo externa de forma
a nao trazer prejuizos a identidade e ingcuidade dos produtos nas

demais areas de processamento. .~ -, kY
, S

§ 2 O defumador pode estar loc/é/l_izédb em-déependéncia separada do g
prédio industrial desde que b/tréjetb"énjﬁe/os dois seja pavimentado, as
operagdes de carga e desoar,ga,.c(o's prédutos no ambiente de defumacao
-ocorram em dependéncia feéhg’da e os produtos sejam transportados em
recipientes fechados. /
; Art. 79. O estabelecimento™deve possuir sistema de provimento de agua
quente ou vapor para higienizar as dependéncias, equipamentos e
' utensilios.

§ 1 O sistema estabelecido no caput pode ser dispensado para aqueles
estabelecimentos que utilizam produtos de higienizagdo cujas «g
especificagdes técnicas nao exijam utilizagao de agua quente e vapor. 2

§ 2 Quando houver uso de caldeira, a sua instalacao e utilizagdo néo
poderdo comprometer as condigdes higiénico-sanitarias e de operagéo
do estabelecimento.

Subsecgéao I
Dos Equipamentos e Utensilios

Art. 80. Para realizar o pré-beneficiamento de leite cru refrigerado, sao P
necessarios os seguintes equipamentos: i
| - filtro de linha sob presséao ou clarificadora;
Il - resfriador a placas; .

5
i
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[l - bomba sanitaria; e
IV - tanque de estocagem.

§ 1 Ficam dispensados de possuir resfriador a placas e tanque de
estocagem os estabelecimentos que:

I - realizam o beneficiamento ou processamento imediatamente apds a
recepcgao do leite, sendo proibida a estocagem de leite cru;

Il - recebem exclusivamente leite previamente refrigerado nas
propriedades rurais fornecedoras, permitindo-se a recepcéo e estocagem
de leite em tanques de expansdo; e

lIl - industrializem apenas leite da propriedade rural onde esta instalado o
estabelecimento, sendo permitida a refrigeragdo em tanque de expansao.

Paragrafo Unico. Para o pré-beneficiamento de leite recebido em latao, o
estabelecimento deve possuir ainda‘cuba para recepgao
S

Art. 81. A pasteurizacdo do/ Iest’e/ deve ser realizada por meio da
pasteurizacao rapida ou pas}eurlzagao Ienta’

§ 1 Entende-se por pasteur/izla’lg;éo rapida o aguecimento do leite de 72°C
a 75°C (setenta e dois [graus centigrados a setenta e cinco graus
; centigrados) por 15 (quinze) a 20 (vinte) segundos, em aparelhagem
propria, provida de dispositivos de controle automatico de temperatura,
termo registradores, termémetros e valvula para o desvio de fluxo do

leite.

§ 2 Entende-se por pasteurizacao lenta o aquecimento indireto do leite
§ de 62°C a 65°C (sessenta e dois graus centigrados a sessenta e cinco
f graus centigrados) por 30 (trinla) minutos, mantendo-se o leite sob
agitacdo mecanica, lenta, em apareihagem prépria.

| Art. 82. Para realizar o beneficiamento de leite para consumo direto, sao
’ necessarios os seguintes equipamentos:

; | - filtro de linha sob pressao ou clarificadora;

; Il - pasteurizador a placas, no caso de pasteurizagao rapida;

f Il - tanque de dupla camisa e resfriador a placas, no caso de
pasteurizacao lenta; e

IV - envasadora.
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§ 1 O leite destinado a pasteurizacdo para consumo direto deve passar
previamente por clarificadora ou sistema de filtros de linha que apresente
efeito equivalente ao da clarificadora.

;’ § 2 O tanque de dupla camisa deve dispor de sistema uniforme de
_.g . ) "

g aquecimento e resfriamento, controle automatico de temperatura, termo
S registradores e termometros.

|

E

1

i

|

§ 3 O leite pasteurizado destinado ao consumo direto deve ser
refrigerado imediatamente apds a pasteurizacdo e mantido entre 2°C a
4°C (dois graus centigrados a quatro graus Cen’ugrados) durante todo o
periodo de estocagem.

§ 4 E permitido o armazenamento do iezte pasteurizado em tanques
' isotérmicos providos de agltadores/automaﬂcos a temperatura de 2°C a
4°C (dois graus centigrados a quatro. graus Cent|grados)

§ 5 O leite pasteurizado para donsurfio. dlreto deve ser envasado em
» sistema automatico ou sem|automatxco em circuito fechado, com
embalagem adequada para{ as condi¢gbes previstas de armazenamento e
f‘ que garanta a inviolabilidade e protegao apropriada contra contaminagao.
§ 6 E proibida a pasteunzagao de leite pré-envasado.

§ 7 E proibida a repasteurizacéo do leite para Conéumo direto.

Art. 83. ApOs a pasteurizagdo, seja para consumo direto ou para
elaboracdo de produtos lacteos, devem ser realizadas as provas de
: fosfatase alcalina e peroxidase do leite, que deverdo apresentar
i resultados negativo para a primeira e positivo para a segunda.

Art. 84. A higienizagao de caixas de fransporte reutilizaveis de leite e
produtos lacteos deve ocorrer em area exclusiva e coberta.

Art. 85. Para fabricacéo de leite fermentado e bebida lactea fermentada,
sa0 necessarios o0s seguintes equipamentos:

| - fermenteira;
Il - envasadora ou bico dosador acoplado ao registro da fermenteira; e

Il - equipamento para lacrar a embalagem, assegurando a inviolabilidade
do produto.
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§ 1 A alimentacdo da envasadora devera ocorrer por meio de bomba
sanitaria, ndo se permitindo o transvase manual.

§ 2 A fermentagao de produtos pré-envasados devera ser realizada em
ambiente com temperatura compativel com o processo de fabricacao.

Art. 86. Para fabricagdo de queijos sdo necessarios os seguintes
equipamentos:

| - tanque de fabricag&o de camisa dupla; ou

Il - tanque de camisa simples associado a equipamento de pasteurizacao
ou tratamento térmico equivalente.

§ 1 O tratamento térmico utilizado devera assegurar o resultado negativo
para a prova de fosfatase alcalina.

§ 2 Quando utilizada a injegéo dtre’fa/de vapor deve ser utilizado filtro de
vapor culinario. ST

7

§ 3 Quando a legislagéo permmr a fabricagcd@o de queijo a partir de leite
cru, fica dispensado o uso de equlpamentos de pasteurizagao.

§ 4 A pasteurizagdo lenta para a produgdo de queijos ndo necessita ser
realizada sob agitagao mecanica.

o e e i . 37 P ——————— ST

? § 5 A maturagdo de queijos pode ser realizada em prateleiras de
madeira, desde que, em boas condigdes de conservagdo e nao
impliqguem em risco de contaminacao do produto.

Art. 87. Para fabricacdo de requeijdo, s&o necessarios os seguintes

equipamentos:
| - tacho de dupla camisa e coifa voltada para o exterior; e Il -
equipamento para lacrar a embalagem, assegurando a inviolabilidade do

produto.

Paragrafo uUnico. O estabelecimento que produz creme e massa para
elaborar requeijdo deve possuir ainda os equipamentos listados nesta
Instrugdo Normativa para producgao de queijo e creme de leite.

Art. 88. Para fabricagéo de creme de leite, sdo necessarios os seguintes
equipamentos:
| - padronizadora ou desnatadeira;
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Il - tanque de fabricacdo de camisa dupia; e
lIl - envasadora e lacradora que assegure inviolabilidade do produto.

Paragrafo Unico. Quando o estabelecimento produzir apenas creme de
leite cru de uso industrial ndo & obrigatério o tanque de fabricagio de
camisa dupla.

Art. 89. Para fabricacao de manteiya, s&0o necessarios os seguintes
equipamentos:
| - tanque de fabricagao de camisa dupla;

Il - batedeira; e
1 - !aoradora que assegure inviolabilidade, o\ produto quando envasado
em potes plasticos. /

/

§ 1 O estabelecimento que produz’/ceme para produgcdo de manteiga
deve possuir ainda os eqUIpament/s isstadosmesta fnstrucao Normativa
para produgédo de creme de Ielte exceto aénve sadora

.

—~—

§ 2 A agua gelada utmzada,no processo de fabricacéo de manteiga pode
ser obtida pelo uso de tanque de refrigeragdao por expansdo, o qual
devera ser instalado de forma a impossibilitar o risco de contaminacgéo
cruzada. L

Art. 90. Para fabricagao de doce de leite, sao necessarios 0os seguintes
equipamentos:

| - tacho de dupla camisa e coifa voltada para o exterior; e |l -
equipamento para lacrar a embalagem que assegure inviolabilidade do
produto.

Art. 91. Para fabricacdo de ricola, sdo necessarios os seguintes
equipamentos:

| - tangue em ac¢o inoxidavei de dupla camisa; ou

[l - tanque de camisa simples com injetor de vapor direto.

Paragrafo tUnico. Quando utilizada a inje¢do direta de vapor, devera ser
utilizado filtro de vapor culinario.

CAPITULO IV
DO ESTABELECIMENTO AGROINDUSTRIAL DE PEQUENO PORTE
DE PRODUTOS ’
DAS ABELHAS E DERIVADOS /Q
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Secgdo |
Da Estrutura Fisica
Art. 92. O estabelecimento agroindustrial de pequeno porte de produtos
das abelhas e derivados deve receber, no maximo 40 toneladas de mel
por ano para processamento.

Art. 93, O estabelecimento deve possuir area de recepgédo de tamanho
suficiente para realizar selecéo « inlernalizagdo da matéria prima para
processamento separada por paredes inteiras das demais dependéncias.

z ~ ' A o
§ 1 A area de recepgado deve possuir projegdo de cobertura com
prolongamento suficiente para protegéo dé/s/o eracoes nela realizadas.

e
§ 2 O estabelecimento que recebc, aterla pnma a granel deve possuir
area para limpeza externa dos red / ntes T

§ 3 As melgueiras podem ser mantlda@req de recepcao desde que
seja telada e a extragéo do mel seja realizada no mesmo dia da
% recepgao.

5 Art. 94. O estabelecimento deve possuir dependéncia para
armazenagem de matéria-prima com aimensao compativel com o volume
de produgdo, sob temperatura adequada, de modo a atender as
particularidades dos processos produtivos.

Eoaal s

=3

§ 1 As areas devem ser separadas por paredes inteiras das demais
dependéncias.

§ 2 O estabelecimento que recebe pdlen apicola, propolis, geleia real e
apitoxina deve possuir equipamentos de frio provido de termémetro com
leitura externa.

PRV

§ 3 As melgueiras podem ser armazenadas juntamente com as demais
matérias-primas.

Art. 95. O laboratério deve euiar -onvenientemente equipado para
realizacéo das analises necessaiias pura o controle da matéria prima e

produto. ‘

1
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§ 1 Nao é obrigatdria a instalacao de laboratoério, desde que as analises
sejam realizadas em laboratérios externos;

§ 2 A dispensa de laboratério previsio no paragrafo anterior nao
desobriga a realizacdo no estabelecimento de analise de umidade no
mel.

RS PR

Art. 96. A dependéncia de processamento deve possuir dimensao
compativel com o volume de prodi;io e ser separada das demais
dependéncias por paredes inteiras.

§ 1 A descristalizagdo do mel, quando fO/\\thIf!ZEldO equipamento de ;
banho-maria, deve ser realiza da em area p;opria separada das demais 3|
dependéncias por paredes infeiras ou; quando na mesma dependéncia,
em momentos distintos do beneficiam nfo. .~

>ow e v

B 4 el ¥
§ 2 A higienizagdo dos saché dév‘v/ser/rea}izada em area propria
separada das demais depenc@nuas por-paredes inteiras ou, quando na
mesma dependéncia, em momentos distinlos do beneﬁosamento

§ 3 O beneficiamento de _pr(?)polis e a fabricacao de extrato de propolis
devem ser realizadas € area propria separada das demais
dependéncias por paredes inteiras ou, quando na mesma dependéncia,
em momentos distintos do bener:.cianicnto.

§ 4 O beneficiamento de cera de abelhas deve ser realizado em area
propria separada das demais dependéncias por paredes inteiras.

Art. 97. O estabelecimento que recebe mel a granel deve possuir area
destinada a lavagem de vasilhaine.

Secgao Il
Dos Equipamentos e Utensilios
Art. 98. Para realizar a extracao de mel, s@u necessarios 0s seguintes
equipamentos:
| - mesa desoperculadoras;
Il - centrifuga; e
Il - baldes.

Art. 99. Para realizar o beneticiamentio de mel, sdo necessarios 0s
seguintes equipamentos:
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| - baldes;

Il - filtro ou peneira com mali:as 1.5 limiles de 40 (quarenta) a 80
(oitenta) mesh, nao se permitind. o us., de material filtrante de pano;

Il - tanque de decantagao; e =
IV - torneira. :
§ 1 Quando o estabelecimento realizar mistura de méis de diferentes
caracteristicas deve possuir equipamentos ou utensilios para
homogeneizacao. '

§ 2 Para envasamento em sachus, 0 estabe!ecnnento deve possuir ainda
dosadora de sache, calha, tallq*le pressurlzadu tanque para lavagem e :

mesa para secagem. / i
§ 3 Quando utilizada tubulagio, eé'%deve ser de ago inoxidavel, a
exce¢ao das tubulacdes flexive:; (,ub‘ inba’ deﬁsucgao as quais poderao B
ser de material plastico atéxico - '

. </

- § 4 Quando for necesséria dé scristalizag&o do mel, o estabelecimento
deve possuir ainda estu a banho-maria ou equipamento de dupla-
camisa. g

§ 5 Quando o estabelecimesiiv reaiizar mistura de produtos para
fabricagdo de compostos de wurodutos das abelhas, deve possuir
homogeneizador.

Art. 100. Para produgdo de pdlen apicola, s@c necessarios os seguintes
equipamentos:

| - bandejas e pinc¢as;

[l - soprador; e

[l - mesa ou bancada.

Paragrafo Unico. Para produgdo de podlen apicola desidratado &
necessario ainda a estufa de secagem.

Art. 101. Para beneficiamenic de ceit de abelha, sdo necessarios os
seguintes equipamentos:

| - derretedor de cera;

It - filtro;

{ll - forma; e

[V - mesa ou bancada.
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Paragrafo Unico. Para a piv.u¢do de cera de abelha alveolada, o
estabelecimento deve possuir aii,da laminadora e cilindro alveolador.

Art. 102. Para produgdo de extrato de propolis, sdo necessarios o0s
seguintes equipamentos:

| - recipiente de maceragao;

Il - filtro;

Il - vasilhame para transferéi;.... uo produto; e

IV - recipiente de estocagem.

Art. 103. Para beneficiamenio de geleja” ieal, sdo necessarios os
seguintes equipamentos: o
| - cureta; e e
Il - mesa ou bancada. '

/ e
i e P
Paragrafo Unico. Para a prod.iyio/d gelela reulllloﬂllzada € necessario
ainda o liofilizador. = 7

Art. 104. O pdlen ap;cola pl’OpOllS geleia real e apitoxina devem ser
armazenados em equipamentos de frio provido de termdmetro com
leitura externa.

Art. 105. Para o processaniculo de produlcs de abelhas silvestres
nativas podem ser utilizadas as mesmas dependéncias industriais e
equipamentos utilizados para produtos de abelhas Apis mellifera, no que
couber a tecnologia de fabricagao.

JAPITULO V
DO ESTABELECIMENTO AC..OUINDUSTRIAL DE PEQUENO PORTE
~ OVOS DE
GALINHA E OVO:= UE CODORNA E DERIVADOS

Segao |
Du tstrulura Fisica
Art. 106 O estabelecimento ... i dustiial de pequeno porte de ovos de
galinha e ovos de codorna e .......udos deve receber, no maximo, trés mil
e seiscentos ovos de galinti.. «u dezoito mil ovos de codorna por dia,
podendo ser processados o. . uis tipcs de ovos, desde que respeitadas
as quantidades maximas previ:tas para cada tipo.
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Art. 107 O estabelecimento «: .¢ possuir area de recepgado de tamanho
suficiente para realizar a sel-. .0 e internalizacézo da matéria prima para
processamento, instalada e:i:. .ala ou area coberta e isolada das areas
de processamento por parec. inteiras.

§ 1 A selecao, quando realizada de forma mecanizada, pode ocorrer na k
area de processamento. ;

§ 2 A area de recepgao € possuir projecdo de cobertura com
prolongamento suficiente pa... srolecéo das operagdes nela realizadas.

§ 3 Deve ser previsto recipieiie com aCIonamenlo nao manual da tampa
para coleta e armazenameniu ae IGoIdUOS ‘provenientes da operacgéo.

Art. 108 A higienizagdo du . = '1s de - tranSporte de matéria prima,
quando realizada no estabc. /10 deve/ocqrrer em area exclusiva,
proxima a area de recepgéa. .otam Jz/pon[o,ue agua corrente e looal
coberto para secagem. -

Paragrafo unico. A higienlzs /.JO das caixas de fransporte de matéria .
prima pode ser realizada @ajx ea de recepgao, desde que em momento 1
distinto do recebimento dos™C.

Art. 108 A higienizacdo de c....alagen secundana, quando realizada no
estabelecimento, deve ocori..i em area exclusiva, dotada de ponto de
agua corrente e local coberlu .ara secagem.

Art. 110 A dependéncia di :sucessamento deve possuir dimenséao
compativel com o volume s .ducdo e ser separada das demais
dependéncias por paredes i iS.

§ 1 Para a fabricagdo de p. .ulos liquidos de uvos, o estabelecimento
deve possuir dependéncii: ..xclusiva para quebra de ovos, com
temperatura ambiente na. superior a 16° C  (dezesseis draus
centigrados).

§ 2 A higienizagdo de ut . .os e das embalagens primarias para
acondicionamento dos ovos . .: galinha e ovos de codorna imersos em
salmoura ou outros liquidos . cobertura pode ser realizada na area de
processamento, desde que dotada de ponto de agua corrente e

Rua Arnaldo Jorge da Cunha, n® 444 - CEP:78.240-000 - Porto Esperidido -~ Mato Grosso
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local para secagem, exclusivos para esta finalidade e ocorrer em
momento distinto da producéo.

§ 3 A higieniza¢do das embalagens primarias dcve ser realizada no dia
de sua utilizagao.

Art. 111 O estabelecimento deve possuir sistema de provimento de agua
guente ou vapor para higienizar as dependéncias, equipamentos e
utensilios.

§ 1 O sistema estabelecido no caput pode ser dispensado para aqueles
estabelecimentos que utilizam produtos  de higienizacdo cujas
especificactes técnicas ndo exijam utlllzagao,de agua quente e vapor,

§ 2 Quando houver uso de oaldelra a’éua/mstalagao e utilizacdo néao
poderao comprometer as condlgoes/hlgemco szgmtanas e de operagao
do estabelecimento, -
Art. 112 O estabelecimentd déve utilizar matéria- -prima proveniente de
estabelecimento de postuga‘%comerma! sob controle sanitario oficial dos
érgaos competentes, conf%)-ij'e legislagdo especifica.
Sec¢ao ll
Dos Equipamentos e Utensilios

Art. 113 A lavagem e secagem dos ovos de galinha, quando realizadas,
devem ser executadas em maquina lavadora e secadora, especifica para
este fim.

§ 1 Os ovos destinados a industrializagdo devem ser selecionados e
submetidos a lavagem e secagem.

§ 2 E proibida a lavagem por imers&o dos ovos.

§ 3 Os ovos de galinha e de codorna desti.ados a fabricagao de
produtos imersos em salmoura ou outros liquidus de cobertura podem
ser lavados por imersdo, desde yue submetidos imediatamente ao

cozimento.

§ 4 E proibida a utilizagao de substancnas descontaminantes na agua
utilizada para lavagem de ovos, com excegdo do cloro gue podera ser
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utilizado em niveis nao superiores a 50 ppm (cinguenta partes por
milhao).

Art. 114 Para a producado de ovos de galinha, sdo necessarios os
seguintes equipamentos:

| - cdmara escura dotada de foco de |luz incidenie sob os ovos, para a
operagao de ovoscopia,

Il - classificador por peso; e

11l - recipiente com acionamento ndo manual da tampa para coleta e
armazenamento de residuos provenientes da operacao.

Paragrafo Unico. Para produgao de ovos d,elc/édoma séo dispensadas as
etapas de ovoscopia e classificagao por pésg./
/ -
Art. 115 As operacgdes de ovosoopla/olassfcagao por peso, lavagem e
secagem podem ser reahzadaS/por processos equivalentes aos
dispostos nos artigos 113 e 114 deste Decreto ,

L T
Art. 116 As embalagens plmmgna e secundaria para ovos de galinha e
ovos de codorna e derivades devem ser de primeiro uso.
Paragrafo Unico. A embalé‘g’em secundaria pode ser reutilizada, desde
que fabricada com material impermeavel, resistente e que permita
limpeza e desinfecgéo.

Art. 117 Para a produgao de produtos liquidos de ovos é necessario:

| - equipamento ou utensilio para quebra;

|l - peneira ou filtro;

[l - recipiente coletor provido de embalagem priméria;

IV - recipiente com acionamento ndo manual da tampa para coleta e
armazenamento de residuos provenientes da operagao;

V- tanque de recepgao;

VI- filtro de linha sob pressao;

VIl - pasteurizador a placas ou pasteurizador tubuiar;

VIII - resfriador a placas ou resfriador tubular;

IX - tanque pulmao;

X - envasadora; e

X!l - camara fria ou equipamento de frio de uso industrial provido de
circulagéo de ar forgada e termdmetro com leitura 2xterna.
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§ 1 Os equipamentos utilizados para a quebra inecanizada devem ser
operados a uma velocidade que permita a segregacdo de ovos
considerados improéprios.

§ 2 O pasteurizador deve dispbr de controle automatico de temperatura, ﬁ
Termo registradores e termémetros.

§ 3 Os estabelecimentos que transportam produtos para outro
estabelecimento sob inspec¢do oficial para serein pasteurizados ficam
dispensados de possuir pasteurizador, resfriador, tanque pulmio e
envasadora. )

P
§ 4 Os produtos, quando nao pasteunzadgs imediatamente apds a
guebra, devem:
| - ser resfriados e mantidos a temperatura de =°C a 4° C (dois graus
centigrados a 4 graus centigrados)’ e’ submet:dos a pasteurizagado no
periodo maximo de 72 (setenta/e dGas)/hofés apos a quebra; ou
Il - ser congelados e atingir a/temperatura dé -12 °C (menos doze graus

/

centigrados) em atée 60 (sessenta) horas apds a quebra e submetidos a
pasteurizagao.

§ 5 Os produtos liquidos dé~ovos devem ser envasados em embalagem
adequada para as condigbes previstas de armazenamento, que garanta
a inviolabilidade e protecao apropriada contra contaminagéo.

§ 6 Os produtos liquidos de ovos devem ser refrigerados ou congelados
imediatamente apds a pasteurizagdo e assim mantidos durante todo o
periodo de estocagem.

Art. 118 Para produgéo de ovos de galinha e ovos de codorna imersos
em salmoura ou outros liquidos de cobertura, s&o necessarios 0s
seguintes equipamentos:
| - recipiente para lavagem; 9
Il - recipiente para cozimento; :
Il - fonte de calor;

IV - cesto perfurado;

V - recipiente para resfriamento;

VI - maquina trincadora;

Vil - maquina descascadora;

VIl - recipiente para salmoura ou outros liquidos;
IX - balanga; e

N
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X - medidor de pH.

§ 1 Para o processamento de produtos submetidos a tratamento térmico
os estabelecimentos devem possuir ainda:

| - recipiente para tratamento térmico do produto envasado; e

Il - termdmetro.

§ 2 Para o processamento de produtos nao submetidos a tratamento
térmico o estabelecimento deve possuir cdmara fria ou equipamento de
frio de uso industrial provido de circulagédo de ar forgada e termdmetro
com leitura externa.

§ 3 Os produtos ndo.submetidos a tratamento térmico devem ser
. mantidos sob refrigeracdo.

§ 4 Os produtos devem ser envasados em embalagem hermeticamente

fechada e apresentar pH maximo de 4,5 (quatro virgula cinco) até o final

do prazo de validade.

TITULO VI
INFRACOES E PENALIDADES

Art. 119 - As infragbes ao presente Regulamento serdo punidas
administrativamente e, quando for o caso, mediante responsabilidade
criminal.

Paragrafo unico — incluem-se entre as infragbes previstas neste
Regulamento, atos que procurem embaracgar a acdo dos servidores do
SIM ou de outros 6rgaos no exercicio de suas funcgoes, visando impedir,
dificultar ou burlar os trabalhos de fiscaliza¢do: desacato, suborno, ou
simples tentativa; informag¢des inexatas sobre dados estatisticos
referentes a quantidade, qualidade e procedéncia dos produtos e, de
modo geral, qualquer sonegacgao que seja feita sobre assunto que direta
ou indiretamente interesse a Inspecao Industrial e Higiénico-Sanitaria de
Produtos de Origem Animal.

Art. 120 -~ Os autos de infragédo e penalidades serao lavrados pelo
Médico Veterinario inspetor do SIM, e a graduacao das penalidades
correspondentes serdo aplicados pelo Diretor do SIM.
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Art. 121 — Para efeito de apreenséo ou condenacgao, além dos casos
especificos previstos neste Regulamento, consideram-se improprios para
0 consumo, no todo ou em parte, os produtos de Origem Animal:

| — que se apresentem danificados por umidade ou fermentacéo,
rangosos, mofados ou bolorentos, de caracteres fisicos ou organolépticos
anormais, contendo quaisquer sujidades ou que demonstrem pouco
cuidado na manipulagdo, elaborag&o, preparo, conservagao ou
acondicionamento;

Il — que forem adulterados, fraudados ou falsificados;
Il — que contiverem substancias toxicas ou nocivas a satde;

IV — que forem prejudiciais ou imprestaveis a alimentagdo por qualquer
motivo;

V — que ndo estiverem de acordo com o previsto no presente
Regulamento.

Art. 122 — Nos casos do artigo anterior, independentemente de quaisquer
outras penalidades que couberem tais como multas, suspensio da
Inspecdo Municipal ou cassagédo de registro, sera adotado o seguinte
critério:

1° - Nos casos de apreensao, apos reinspegao completa sera autorizado
o aproveitamento condicional que couber para alimentacdo humana,
apos o beneficiamento determinacdo pela inspegao Municipal;

2° - Nos casos de condenagao, permite-se sempre o aproveitamento das
matérias primas e produtos para fins ndo comestiveis ou alimentagao de
animais, em ambos o0s casos mediante assisténcia da Inspegéao

Municipal.

Art. 123 — Além dos casos especificos previstos neste Regulamento, sao
consideradas adulteragées, fraudes ou falsificagBes como regra geral o
disposto no Regulamento de Inspec¢do Industrial Higiénico-Sanitario dos.
Produtos de Origem Animal do municipio de Porto Esperidiao-MT,
aprovado pelo Decreto Municipal n® 28/2014.
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Art. 124 — As penalidades a que se refere o presente Regulamento serdo
aplicadas sem prejuizo de outras que, por Lei, possam ser impostas por
autoridades de satde publica ou policiais.

Art. 125 — Toda inadimpléncia, originaria de um processo administrativo;
ndo quitada, sera condicionante ou agravante para o registro do
estabelecimento junto ao SIM.

Art. 126 — As multas a que se refere o presente Regulamento serao
dobrad_as na reincidéncia, e, em caso algum, isentam o infrator da
inutilizagéo do produto, quando essa medida couber, nem tampouco de
agao criminal.

" §1° - A agéo criminal cabe, ndo s pela natureza da infracdo, mas em
todos os casos que se seguirem a reincidéncia.

§2° - A agao criminal ndo exime o infrator de outras penalidades a serem
aplicadas, a juizo do SIM, que podera determinar a suspensdo da
Inspecao Municipal, cassagao do registro, ficando o estabelecimento:
impedido de realizar comércio municipal.

-§3° - A suspensao da Inspegf@o Municipal € aplicada pelo Inspetor
Médico Veterinario do SIM, a qual esta subordinado o estabelecimento: a
cassagao do registro € algada do Diretor do SIM.

e s ——— T T YRR, WY PR P

Art. 127 — Para garantir o cumprimento das disposigbes legais
pertinentes a Inspec¢édo Industrial e Higiénico-Sanitaria dos Produtos de
Origem Animal, as autoridades policiais operardo em estreita
colaboragcao com o SIM, vinculado a Secretaria Municipal de Agricultura.

Art. 128 — N&o pode ser aplicada multa, sem que previamente seja :
lavrado o auto de infracao, detalhando a falta cometida, o artigo
infringido, a natureza do estabelecimento com a respectiva localizagdo e
a firma responsavel.

Art. 129 - O auto de infracéo deve ser assinado pelo Medico Veterinario
Inspetor do SIM que constatar infragéo, pelo proprietario do
estabelecimento ou representante da firma ou por duas testemunhas.
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Paragrafo tnico — Sempre que o infrator ou as testemunhas se neguem a
assinar o auto, sera feita declaragdo a respeito no préprio auto,
remetendo-se uma das vias do auto de infragéo ao proprietario da firma

responsavel pelo estabelecimento, por correspondéncia registrada e
mediante recibo.

Art. 130 — A autoridade que lavrar o auto de infracdo deve extrai-lo em 3
(trés) vias: a primeira sera entregue ao infrator, a segunda remetida ao

Diretor do SIM para fazer parto do processo administrativo, e a terceira
constituira o arquivo do SIM.

Art. 131 — O auto de multa sera lavrado, assinado pelo Inspetor Médico
. Veterinario do SIM e contera os elementos que deram lugar a infracdo.

Art. 132 — Nos casos em que fique evidenciado ndo haver ou néo ter
havido dolo ou ma fé, e tratando-se de primeira infragdo, o Diretor do SIM
deixara de aplicar a multa, cabendo ao Médico Veterinario que lavrou o
auto de infrag&o notificar o infrator e orienta-lo convenientemente.

Art. 133 — O infrator uma vez multado tera 30 (trinta) dias para efetuar o
pagamento da multa e exibir ao Diretor do SIM o competente
‘comprovante de recolhimento a reparticdo arrecadadora municipal ou
apresentar defesa por escrito cujo texto fard parte do processo
administrativo.

Paragrafo unico — O prazo de 30 (trinta) dias a que se refere o presente
artigo é contado a partir do dia e hora em que o autor {infrator) tenha sido
notificado da lavratura do auto de infragéo.

Art. 134 — A apreciagao e julgamento do recurso referente ao artigo
anterior serdo julgados por um Comité composto pelo Secretario
Municipal de Fomento a Agropecuaria, Indusiria e Comeércio, na
qualidade de presidente, pelo Diretor do SIM, pelfo Diretor da Vigilancia
Sanitaria e pela Assessoria Juridica do Municipio. .

Art. 135 — O envolvimento e/ou a conivéncia de servidores do SIM em
irregularidades passiveis de punigdo, € regulada pelo que dispbe o
Estatuto do Servidor Publico (Lei Complementar n® 005/2003).

?/‘
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Art. 136 — Os servidores do SIM, ou da Secretaria Municipal de
Agricultura com delegacao de competéncia, quando em servico de
fiscalizagdo ou de inspecao industrial e sanitaria, {ém livre entrada, em
qualquer dia ou hora, em qualquer estabelecimento que manipule,

armazene ou transacione por qualquer forma com produtos de origem
animal.

%
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TITULO VI
DISPOSICOES GERAIS

Art. 137 — A Secretaria de Agricultura publicara normas complementares
sobre a elaboragédo e uso de selos e carimbos relativos ao Servigo de
Inspegao Municipal, bem como normas de funcionamento de
agroindustrias rurais de pequeno porte de produtos de origem animal que
ndo estejam contemplados no presente Regulamento. As normas serdo
baixadas de acordo com a necessidade do municipio frente ao interesse

dos produtores rurais de pequeno porte em produzir e comercializar
estes produtos e seus derivados.

Art. 138 — Sempre que necessario, o SIM solicitara parecer do 6rgao
competente da salde para registro de predutos com alegacgdes
funcionais, indicagao para alimentacao de crian¢a de primeira infancia ou
grupos populacionais que apresentem condigbes metabodlicas e
fisioldgicas especificas ou outros que ndo estejam estabelecidas em
normas éspeciﬁoas.

Art. 139 — A Secretaria de Agricultura editara normas especificas para
venda direta de produtos em pequenas quantidades, no prazo de 120
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(cento e vinte dias) apods a publicagdo deste Ragulamento, de acordo
com o Decreto Federal n°5741/2006.

Art. 140 — O SIM e o setor competente pela sanidade animal, no ambito
de suas competéncias, atuardo conjuntamente no  sentido de
salvaguardar a satide animal e a seguranca alimentar

§1° - O SIM poderd implementar procedimentss complementares de
inspegao e fiscalizacdo para subsidiar as agoes ¢o setor competente pela
sanidade animal do municipio de Porto Esperidiao no diagnostico e

controle de doengas néo previstas neste Regulamento, exéticas ou nao,
que possam ocorrer no municipio. :

§2° - Quando houver suspeita de doencgas infectocontagiosas de
notificagao imediata, nas atividades de fiscalizagiio e inspecao sanitaria,
a inspegd@o devera notificar ao setor competente responsavel pela
sanidade animal.

Art. 141 — A Secretaria de Agricultura tera prazo de 120 dias apos a
publicagcao deste Regulamento para constituir o sistema Unico de
informagdes sobre todo o trabalho e procedimentos de inspecédo e de
fiscalizagao sanitaria, gerando registros auditaveis.

Paragrafo Unico — Sera de responsabilidade da Secretaria de Agricultura
e da Secretaria de Saude a alimentagao e manutengéo do sistema Unico
de informag¢des sobre a inspecao e a fiscalizagao sanitaria do respectivo
municipio.

T L e i
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Art. 142 — O SIM proporcionara aos seus servidores treinamento e
capacitagao em universidades, centros de pescuisa e demais instituigdes
privadas, com a finalidade de aprimoramento lécnico e profissional,
inclusive por meio de acordos e convénios de intercambio técnico com
orgdos congéneres.

Art. 143 — Estabelecimentos que estejam {uiictonando com obras
concluidas ou funcionando como agroindustria- rurais de pequeno porte
e que, em virtude deste Regulamento, queiram ;assar a jurisdigao do
SIM, podem enquanto se processa o registro. L tais casos cabera ao
SIM fixar o prazo para adequagao.
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§1° - Fixado o prazo a que se refere este artigo, ys o
nao tiverem sido registrados terdo seu funciori
poderdo retoma-lo depois de legalizada a situacio.

stabelecimentos que
ento interditado e s6

§2° - A transgressao do disposto no paragrafo anterior implicaré na
apreensao de todos os produtos, onde se encontrem desde que tenham

sido despachados apds a Suspensao da Inspeciin Municipal sem prejuizo
de outras penalidades que couberem.

§3° - Durante o prazo estabelecido para a legalizagdo dos
estabelecimentos, os mesmos ficam SUJeI'[OS/aS d:sposu;oes do presente
Regulamento. /,/ /)

.
Art. 144 — Nos estabelecimentos sob” lnspegav i.kemicipal a fabricagao de
produtos ndo padronizados sé sera/pelgntld( i d.pois de previamente

aprovada a respectiva formula pélo/SH\V/

§ 1° - A aprovacao de formuias e processos de favricacdo de quaisquer
produtos de origem ammal lncluem 0s gue esiiverem sendo fabricados

/
antes de entrar em vigor oLl,esente Regulame....s.

§2° - Entende-se por padrdo e por férmula, par:. ii: « deste Regulamento:

a) Materias primas, condimentos, corantes ¢ quaisquer outras
substancias que entrem na fabricacéo;

b) Principios Basicos ou Composicdo Centesir...I
c) Tecnologia do Produto.

Art. 145 — E vedado o comércio de produids provenientes de
estabelecimentos que ainda nao estiverem sujeiios a Inspegao Municipal
nas areas onde esta ja tenha sido implantada.

Art. 146 — Serdo solicitadas as autoridades e Saude Publica as
necessarias 1nedidas visando a uniformi...d nos trabalhos de
Fiscalizacao Industrial e Higiénico-Sanitaris 2stabelecidas neste
Regulamento.

Art. 147 — Caberao a Policia Militar, Civil, Pron.zicria Publica e Secretaria
de Saude dar apoio necessario ao cumpriment : .ics'e Regulamento.
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Paragrafo Gnico — a Secretaria Municipal de Saude compete, através do
Departamento  de  Vigilancia Sanitaria, a fiscalizacdo  nos
estabelecimentos comerciais atacadistas, varejisiis e similares, a fim de
apurar a} venda de tais produtos devidamente inspecionados, sendo que,
caso existam produtos ndo inspecionados de origuin bovina, estes serio
apreendidos e oportunamente recolhidos e incineiudos, sem prejuizo as
demais sangdes, tanto de ordem administrativ.. quando de origem
criminal.

Art. 148 — O presente Regulamento podera ser !lerado no todo ou em
parte, de acordo com interesse do/Sl'l\\/!, Ul por conveniéncia
administrativa. e

e

Paragrafo unico — ocorrendo a ne/cessid,adé de'se processar a alteragao
facultada neste artigo, devera ser o/bs’erya‘aa"""a\.preservagéo do padrao

sanitario da matéria prima e dos respectivos proc-::os.
VA

Art. 148 — Os recursos ﬂnam/:eiros necessarivs A implementagédo do
presente Regulamento e/-do Servico de Inspe o Municipal serdo o
fornecidos pelas verbas al@édas na Secretaria Miunicipal de Agricultura,
constantes no orgamento do Municipio de Pori= ['speridido-MT e sera
objeto de regulamentacao especifica. -

Art. 150 — As normas néao previstas neste regulan: - ito, que estabelecem
Padrées de Identidade e Qualidade para s matérias primas, _ i
ingredientes, aditivos e coadjuvantes tecnoldgicoes de carnes e produtos i
carneos, de pescado e derivados, de leite e d<zrivados, de ovos e
ovoprodutos, de produtos das abelhas e derivac.s. assim como sobre o
Registro de Produtos, do Transito e Certificagcéc -« Produtos de Origem
Animal, das Infragbes e Sangbes Administrati. s, aplica-se o que
determinam as normas complementares e demais .« gislagdes vigentes.

Art. 151 — Os casos omissos ou de dlvidas que su. irem na execugao do
presente Regulamento, serdo resolvidos por ::ci0o de resolugbes e
decretos baixados pela Secretaria de Agricultura
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Art. 152 — Este Decreto entra em vigor na dat: de suia publicacao e
revogam-se as disposicdes em contrario. "'

Porto Esperidido/MT, 06 de mar.;o de 2018.

MARTINS [AS DE OUFEIRA
PREFEI/TO M"‘UN!@IPAL
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